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Özet 

Gu breleme, meyvelerde verim artışının sag lanmasında en etkili işlemlerden biri olmasının yanında 
meyve kalitesi ve hasat sonrası dayanımını da dog rudan etkilemektedir. Çevre ve insan sag lıg ına zarar 
vermeyen, su rdu ru lebilir verimlilig i destekleyen, ekolojik dengeyi koruyan bitki besleme uygulamaların-
da, organik ko kenli gu breler o nemli bir yer tutmaktadır. Bu bag lamda yu ksek oranda hu mik asit içerig i-
ne sahip Leonarditin kullanımı giderek yaygınlaşmaktadır. Bu çalışmada, farklı dozlarda Leonarditin 
Salihli koşullarında yetiştirilen Gisela 6 anacına aşılı 0900 Ziraat kiraz çeşidinin taşıma ve pazarlama 
su recindeki kalite deg işimlerine etkileri incelenmiştir. Bu amaçla kış dinlenme do neminin sonunda 
(Şubat ayının başında) ag aç başına 2.5, 5 ve 7.5 kg Leonardit (pH 6-7, organik madde %42, Hu mik + 
Fu lvik asit oranı %40) olacak şekilde ag aç taç izdu şu mu ne uygulanmıştır. Üygulama yapılmayan ag açlar 
kontrol olarak kabul edilmiştir. Tam olum do neminde hasat edilen kiraz meyveleri, su ile o n sog utma 
işleminden sonra 1 gu n 2oC’de tutulup daha sonra modifiye atmosfer (MA) ambalajlara yerleştirilerek 
ag ızları kapatılmıştır. Kiraz meyveleri bu şekilde sırasıyla; taşıma o ncesi (TÖ ); 1 gu n 2 ºC ve %90 RH, 
taşıma (T); 7 gu n 2 ºC ve %85 RH, dag ıtım deposu (DD); 4 gu n 6.5ºC ve %80 RH’de tutulmuştur. Daha 
sonra raf o mru  (RÖ ) için MA ambalajların ag zı açılarak 2 gu n 19ºC ve %70 RH koşullarında bekletilmiş-
tir. Her do nemde alınan kiraz o rneklerinde bazı fiziksel kimyasal analizler ile fizyolojik ve patolojik 
bozukluklar incelenmiştir. Üygulamaların meyve sertlig ine, saptan kopma kuvvetine, suda ço zu nu r kuru 
madde miktarına, titre edilebilir asitlik ile kayıplara etkisi genellikle T ve DD do nemlerinde sınırlı iken, 
RÖ  sonrası o nemli hale gelmiştir. Sonuçlar leonardit uygulamaların kalite ve kiraz meyvelerinin hasat 
sonrası dayanımlarına olumlu katkılarının olabileceg ini go stermiştir. 
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Abstract 

Fertilization, besides being one of the most effective process of increasing efficiency of fruit productivity, 
it also directly influences the quality of fruit and hardiness in post-harvest. Among the environment and 
human health friendly, sustainable productivity supporter and ecological balance protector fertilizer 
practices, organic fertilizers have an important place. In this context, the use of Leonardite which in-
cludes a high rate of humic acid content is becoming widespread. In this study, the effects of different 
Leonardite doses on 0900 Ziraat cherry variety grafted to Gisela 6 rootstock were investigated within 
the scope of quality changes during transportation and marketing periods. For this aim, at the end of 
winter dormancy period (early February), 2.5, 5 and 7.5 kg Leonardite per tree (pH 6-7, 42% organic 
material, 40% humic + fulvic acid ratio) were applied to crown projections of tree. Üntreated trees were 
considered as control groups of the test. Cherries harvested during the full maturity period, maintained 
1 day at 2°C after the water pre-cooling and then packed in modified atmosphere packages (MAP). 
Cherry fruits conditioned as, respectively; before transportation (BT; 1 day 2 ° C and 90% RH), transport 
(T; 7 days 2 ° C and 85% RH), distribution warehouse (DW; 4 days was maintained at 6.5 ° C and 80% 
RH). Then, for the simulation of shelf life (SL) period, MA packages opened and conditioned at 19 ° C 2 
day in 70% RH conditions. Physiological and pathological disorders of cherry samples that taken at each 
period were investigated with physical and chemical analyzes. Effects of applications on fruit firmness, 
stem removal force, soluble solids content, titretable acidity and weight losses were usually limited in T 
and DW periods, and became important after the SL period. Results showed that the possibility of posi-
tive contribution of Leonardite application on the quality and hardiness of the cherry fruit in post-
harvest.  
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Şekil 1. Farklı dozda leonardit uygulamalarının pazarlama sürecin-
deki farklı do nemlerde 0900 Ziraat kiraz çeşitlerinin ag ırlık kaybına etki-
leri 
Figure 1. Effects of different doses of leonardite applications on we-
ight lose of 0900 Ziraat cherry variety in different stages of marketing 
phase 
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 1 Şekil 2. Farklı dozda leonardit uygulamalarının pazarlama sürecindeki farklı dönemlerde 0900 Ziraat kiraz 
çeşitlerinin sertlik ve saptan kopma kuvvetine etkileri 
Figure 2. Effects of different doses of leonardite applications on hardiness and stem removal force of 0900 
Ziraat cherry variety in different stages of marketing phase 
 

  
Şekil 3. Farklı dozda leonardit uygulamalarının pazarlama sürecindeki farklı dönemlerde 0900 Ziraat kiraz 
çeşitlerinin C* ve h° (Renk) deg erine etkileri 
Figure 3. Effects of different doses of leonardite applications on C* and h° (Colour) values of 0900 Ziraat cherry 
variety in different stages of marketing phase 
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 Şekil 4. Farklı dozda leonardit uygulamalarının pazarlama sürecindeki farklı dönemlerde 0900 Ziraat kiraz 
çeşitlerinin SÇKM ve TA miktarına etkileri 
Figure 4. Effects of different doses of leonardite applications on soluble solids in water and titratable acidity 
values of 0900 Ziraat cherry variety in different stages of marketing phase 

 
 Şekil 5. Farklı dozda Leonardit uygulamalarının pazarlama sürecindeki farklı dönemlerde 0900 Ziraat kiraz 
çeşitlerinin toplam fenol miktarı ve antioksidan aktivitesine etkileri 
Figure 5. Effects of different doses of leonardite applications on total phenolic content and antioxidant activity 
of 0900 Ziraat cherry variety in different stages of marketing phase 
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