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Özet 

Bu çalışmada, badem çag lasında farklı poşet ile ambalajlamanın muhafaza ve kalite o zellik-
leri u zerine etkileri araştırılmıştır. Araştırmada delikli polietilen, deliksiz polietilen ve buz-
dolabı poşeti içine konulan bademler, 4ºC’de %90 oransal nem koşullarında 28 gu n muha-
faza edilmiştir. Muhafaza su resince 7 gu n aralıklarla alınan meyve o rneklerinde; ag ırlık 
kaybı (%), suda ço zu nebilir kuru madde miktarı (%), titre edilebilir asit miktarı (%), pH, 
klorofil miktarı, meyve kabuk rengi (hº), çu ru me oranı (%) ve genel go ru nu m gibi bazı 
fiziksel ve kimyasal deg işimler belirlenmiştir. 28 gu n muhafaza sonunda deliksiz polietilen 
poşet uygulamalarının bademlerde kaliteyi, buzdolabı ve delikli polietilen poşet uygulama-
larına go re daha iyi korudug u bulunmuştur. 

Anahtar kelimeler: Badem; Çağla, muhafaza, kalite özellikleri, polietilen.  

Abstract 

In this research, the effects of different packaging applications on storage time and quality 
characteristics of Almond ‘Çag la’ are determined. In the study Almond put into perforated 
polyethylene, imperforate polyethylene and freezer bags, fruits were stored at 4oC temper-
ature and 90% relative humidity conditions for 28 days. Physical and chemical changes 
such as weight loss (%), fruit firmness, soluble solids content (%), titratable acid content 
(%), pH, chlorophyll content, fruit peel color (hº), decay incidence (%) and general appear-
ance were determined during storage for 7 days by periodic analysis. At the end of 28 days 
of storage, imperforate polyethylene compared to perforated polyethylene and freezer 
bags, was found to be better quality changes. 

Keywords: Almond; Çağla, storage, quality parameters, polietilen.  
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Çizelge 1. Farklı Poşet Üygulanan Badem Çağlasında Muhafaza Süresince Saptanan Ağırlık Kaybı (%)  

Table 2. Loss of Weight During Storage in Almond Applied Different Bag (%)  

 

 
 

 
    

      
      

      
      

Çizelge.2. Farklı Poşet Üygulanan Badem Çağlasında Muhafaza Süresince Saptanan Renk Değişimi (h°)  

Table 2. Variation of Color Detected during Storage in Almond Applied Different Bag (h °)  
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Çizelge 3. Farklı Poşet Üygulanan Badem Çağlasında Muhafaza Süresince Meyve Eti Sertliği Üzerindeki Değişim-
leri (Shore) 
Table 3. Changes in Fruit firmness during Storage of Almond Applied Different Bags (Shore)  

 

Çizelge 4. Farklı Poşet Üygulanan Badem Çağlasında Muhafaza Süresince Suda Çözünebilir Kuru Madde Deği-
şimleri (%) 
Table 4. Soluble solid Changes During Storage of Almond Different Bags Applied (%)  

 

Çizelge 5. Farklı Poşet Üygulanan Badem Çağlasında Muhafaza Süresince Meyve Suyu pH Değişimleri  
Table 5. Variation of pH of Fruit Juice during storage of Almond Applied Different Bag  
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Çizelge 6. Farklı Poşet Üygulanan Badem Çağlasında Muhafaza Süresince Titre edilebilir Asit Değişimleri (g 
sitrik asit/100 ml meyve suyu) 
Table 6. Titrable Acid Changes (g citric acid / 100 ml fruit juice)  

 

Çizelge 7. Farklı Poşet Üygulanan Badem Çağlasında Muhafaza Süresince Klorofil a  Değişimleri (mg/100 g)  
Table 7.  Chlorophyll a Changes during Storage in Almond Applied Different Bag (mg / 100 g)  

 

Çizelge 8. Farklı Poşet Üygulanan Badem Çağlasında Muhafaza Süresince Klorofil b Değişimleri (mg/100 g)  
Table 8. .  Chlorophyll b Changes during Storage in Almond Applied Different Bag (mg / 100 g) 

 

Çizelge 9. Farklı Poşet Üygulanan Badem Çağlasında Muhafaza Süresince Toplam Klorofil Değişimleri (mg/100 
g) 
Table 9.  Changes in Total Chlorophyll During Storage of Almond Applied Different Bag (mg / 100 g)  
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