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The Role of Pistachios and Its Derivatives in the Local Gastronomic Identity of Gaziantep
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Oz: Diinyanin 6nemli Antep fistig1 yetistiricilerinden birisi Tiirkiye’'dir. Fistigin; Gaziantep yerel gastronomik
kimligindeki pozisyonundan dolay: {ilke simirlari igerisinde ilin ismiyle anilan ender {ir{inlerdendir. Tarihi,
ekonomideki yeri ve diger sosyal yapilarla biitiinlesmesi Antep fistiginin lokal gastronomideki konumunu
taklit edilemeyecek bir seviyeye ulastirmistir. Bu calismadaki amag, yoresel {iriinler icerisinde yer alan Antep
fistig1 ve tiirevlerinin yerel gastronomik kimlik gelisim asamalarindaki yerlerini agiga ¢ikarmaktir. Arastirma
verileri; saha ziyaretleri, ziyaret esnasindaki goriismeler, medya analizleri, birincil ve ikincil kaynak
taramalariyla elde edilmistir. Antep fistigimin lokal gastronomik kimlikte yer alan; gerezlik fistik, fistikli
baklava, fistikli kadayif, fistikli katmer, Antep fistik sekeri, Antep fistik ezmesi, Antep fistikli cezerye,
Gaziantep Fistik Miizesi, fistik heykelleri, gastronomi kurslar1 ve Uluslararasi Antepfistig1 Kiiltiir ve Sanat
Festivali gibi bircok 6gesi mevcuttur. Calisma sonucunda Antep fistigina ait her unsurun yerel gastronomik
kimlikteki yeri saptanmustir.

Anahtar Kelimeler: Antep fist1g1, Fistik tiirevleri, Gastronomik kimlik, Gaziantep, Yerel mutfak.
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Abstract: Turkey is one of the most important pistachios (Pistacia vera L.) producers in the world. Due to its
position in Gaziantep's local gastronomic identity, pistachio is one of the rare products known with the
province's name within the country's borders. Because it has a long historical background, its place in the
economy, and its integration with other social structures, pistachio has reached a level that cannot be imitated
in local gastronomy. This study aims to reveal the place and role of pistachio and its derivatives, which is one
of its local products, in the development stages of Gaziantep's local gastronomic identity. The study is limited
to the administrative borders of Gaziantep. The research data were obtained by observation and interviews
during the fieldwork. Media (traditional and social) analyses and the review of primary and secondary sources
are also used. Gaziantep has many products and initiatives that pistachios are used as part of the local
gastronomic identity, such as pistachio nuts, pistachio baklava, pistachio kadaif, pistachio katmer, pistachio
candy, pistachio butter, pistachio cezerye, Gaziantep Pistachio Museum, pistachio sculptures, gastronomy
courses and International Pistachio Culture and Art Festival. The place of each element belonging to pistachio
in the local gastronomic identity was determined.
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1. Giris

Bir yoOrenin gastronomik kimliginin olugsmasinda; dogal (iklim, yer sekilleri, toprak vb.) ve beseri (tarihi
gecmis, idari yapi, gog, etnisite, dini yapi, farkli yasam tarzina sahip toplumlarin varlig, farkh
toplumlarla iliski, insan is giicli, ekonomi vb.) cografi faktorler etkili olmaktadir (De Jong, vd., 2018;
Harrington, 2005). Antep fistig1 (Pistacia vera L.), kullanilan anacin tiiriine gore farkl istekleri olmasina
ragmen genellikle topraga toleranslhidir. Iklim olarak yazlar1 uzun, sicak ve kurak isteyen iiriin kiglari ise
nispeten soguk olmaya en ideal uyumu gostermektedir (Demircan, 2010). Antep fistik yetistiriciligi i¢in
Gaziantep yoresinin iklim ve toprak isteklerinin yaninda niifus, endiistri ve idari yap:r gibi beseri
faktorler de uygundur (Turan, 2015).

Hjalager ve Richards’a (2002) gore gastronomik kimlik gelisimi dort asamada [yerel, yatay gelisim, dikey
gelisim ve capraz (kdsegen) gelisim asamalari] siniflandirilmaktadir. Yerel gelisim asamasi, yoreye 6zgii
bitkisel ve hayvansal mahsuliin hic¢bir islem gormeksizin yorenin mahalli yerlerinde (pazar, carsi ve
magaza vb.) sunulan 6gelerin yer aldig1 asamadir. Unsurlarin turizm faaliyetine katilmaya basladig: ilk
asama olan yatay gelisim asamas1 ise iiriinlerin yoreye 0zgii teknik, yontem ve islemlerle islenip
popiilerlestigi seviyedir. Dikey gelisim asamasina ulasmak icin ise yerel ve yatay gelisim asamasindaki
irtinlerin bagka bir turizm faaliyetiyle biitiinlesmeleri gerekmektedir. En iist asama ise ¢apraz (kdsegen)
gelisim asamasidir. Bu asamada gastronomik oOgelerin siirdiiriilebilirliklerinin temin edildigi,
inovasyonlarla zamanin gelisimine uyum saglayabildikleri asamadir. Boylece sdz konusu o6geler bu
seviyeyle bolgesel, ulusal ve/veya kiiresel capta markalagsmaktadirlar (Ozkaya ve Kaya, 2021).

Demir Cagi'ndan bu yana gastronomik varligiyla én planda olan Gaziantep, iilkemizin giineyinde
kiiltiirel kimlik merkezlerinin kesistigi yerde kuruludur. Iki milyona yaklasan niifusunun %601 gida ve
baglantili sektdrlerde istihdam olmaktadir. Toplam isletmelerin %49'u da bu alanlarda faaliyet
ylirtitmektedirler. Gaziantep, bu mahiyetiyle Hatay ve Afyonkarahisar ile beraber gastronomi alaninda
UNESCO Yaratict Sehirler listesinde yer alan {i¢ ilimizden bir tanesidir (UNESCO, 2015). Gaziantep,
gastronomi alaninda UNESCO Yaratic1 Sehirler Listesinde yer alma tecriibesini diger yerel iiriinlerde
oldugu gibi Antep fistiginda da gostermistir. Gaziantep’te Antep fistifina dair lokal gastronomik
kimlikte yer alan ge¢misten gelen bir¢ok unsur mevcut iken sehrin UNESCO Yaratic1 Sehirler Listesi'nde
yer aldiktan sonra bu unsurlara miize ve anit gibi yeni birgok 6ge eklenmistir.

Antep fistig1 isminden de alisilacag: gibi Gaziantep’in énemli tirtinlerinden biridir. Antep fistigin tarim,
islenme ve pazarlanmasi asamalarinda bir¢ok kisi istthdam olmaktadir (Ertiirk, vd., 2015). Antep fistig1
yorenin mahalli gerezi, taths1 ve unlu mamullerinde oldukga fazla yer almaktadir. Gaziantep ili idari ve
mabhalli yapilarin kazandirdiklar1 Antep fistig1 konulu sanatsal, turistik ve kiiltiirel 6geler iiriiniin yerel
gastronomik kimlikteki yerini percinlemektedir (Kargiglioglu, 2015). Tamamlayici turizm faaliyeti olarak
yerel iriinlerin turizme kazandirilmasi turistlere sira dis1 deneyimler yasamalarini saglayarak seyahat
motivasyonlarimi artirmaktadir (Zengin, vd., 2015). Lokal mutfaklarin turizm destinasyonlarina dahil
edilmesi bu agidan son yillarda énemi artan konulardandir (Deveci, vd., 2013).

Ulkemize ait birgok yorenin gastronomik kimligi, o kimligi olusturan bircok unsuruyla ele alindigy;
Safranbolu (Ozmen ve Eren, 2020), Giresun (Pasli, 2021), Mardin (Yaris, 2014), Gaziantep (Suna ve
Alverez, 2019), Zigana (Cavus, vd., 2018), Ardahan (Cimen, 2016), Ege Bolgesi (Keskin ve Dag, 2020),
Erzincan (Sen ve Silahsor, 2018), Ayfonkarahisar (Aydin, 2015; Ozkan, 2019), Egirdir (Tifekgci, vd., 2016),
Bandirma-Erdek (Yildirim, vd., 2018), Giresun (Giirsoy, 2017) ve Konya (Akbulut, 2020) gibi bir ¢ok
arastirma yapilmistir. Ayrica lokal dirtinlerin gastronomik kimlikteki yerlerinin belirlenmesine ait
calismalar da mevcuttur. Simit (Ozbay, 2020), Osmanl ¢ilegi (Kosker, vd., 2018), bulgur (Oren, vd., 2021),
Kars kazi (Diker ve deniz, 2017), sokak yemekleri (Cavusoglu ve Cavusoglu, 2018), Van kahvaltist
(Kiligchan ve Kosker, 2015), Peynir (Dag ve Keskin, 2021), Abhaz mutfag: (Erbil, 2019), Ardahan kaz
(Ozbay, vd., 2020) gibi arastirmalar bu 6rneklerden bazilaridir. Fakat Antep fistig1, Gaziantep yoresinin
gastronomik kimliginde egssiz bir yere sahip olmasina ragmen hakkinda miistakil bir ¢alisma
yapilmamustir.
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Bu calismada; Antep fistigina dair Gaziantep ilindeki yerel, yatay, dikey ve kosegen gelisim
asamalarindaki unsurlar ele alinmistir. Calismada, Antep fistiginin Gaziantep yoresindeki yerel kimlik
gelisim asamalar1 ve bu asamalar1 saglamanin neticesinde elde ettigi konumun belirlemesi amaglanmaistir.
Ayrica bu ¢alismada; ulusal mevzuat ve standartlar gergevesinde bu {iriinlere ait cografi isaret, patent ve
tescil ¢abalarina da yer verilmistir. Calismada Gaziantep kimliginin énemli bir unsuru olan fistik ve
tiirevlerinin kayit altina alinmasma katki saglanmasi amacglanmistir. Bilimsel arastirmalarin yerel
tirtinlerin tanitim ve gelisimine katki saglayacagi goz oniine alindiginda ¢alismanin ekonomik 6nemi s6z
konusudur.

2. Literatiir

2.1 Gaziantep ve Yerel Gastronomik Kimligi

Diker ve Deniz’e (2007) gore kimlik; topluma benlik katan, biz duygusunu olusturan ve toplumlari
birbirlerinden ayiran bir olgu seklinde tanimlanmaktadir. Kiiltiirel kimligin olusum ve desteklenmesinde
yiyecek ve igecek ile ilgili somut ve soyut varliklarin énemli biiyiiktiir (Caliskan, 2013). Gastronomik
kimlik; yoreye ait yemek lezzet profili, yeme aliskanliklari, gorgii kurallari, yemek tarifleri, hazirlama
ekipmanlari, bilesen ve tekniklerin fiizyonu, yemek dizayn ve stilleri gibi bir¢ok faktorii ihtiva
etmektedir. Olugsmasinda ise yOreye ait cevre ve kiiltiir elemanlari etkili olmaktadir. Gastronomik kimligi
olusturan cevresel faktorlerin basinda; iklim, topografya, mikroklima, flora, fauna, yoresel {iriin, yerel
yemekler ve yeni {iriinler sayilabilir. Kiiltiirel faktorlerin basinda ise niifus demografisi, tarih, deneyimler
(savas, gog, kuraklik, aclik, kitlik vb.), kabiliyet, etnik cesitlilik, gelenek, inang, degerler ve inovasyonlar
gelmektedir (Harrington, 2005). Turizm bakimindan gastronomiyi 6zel kilan kiiltiirel baglantinin
destinasyona kazandirdig1 ozgiinliiktiir (Caliskan, 2013). Gastro turizm; yeknesaklasan kitle turizm
(deniz, kum, giines anlayisi icerisinde yer alan eglence turizm) faaliyetlerine alternatif olarak turizmdeki
payini her gecen giin artirmaktadir (Cémert ve Ozkaya 2014). Yerelligi deneyimlemek isteyen turistler
i¢in gastro turizm ilave doyumlar saglayarak tercih motivasyonu artirmaktadir (Ersahin ve Kizilirmak,
2019).

UNESCO, yerel mutfaklarin ulusal ve uluslararasi diizeyde korunmasina yonelik farkindalig: artirmak ve
buna iliskin ekonomik ve kiiltiirel gelismelere katki saglamak amaciyla Yaratict Gastronomi Sehri
tesciliyle program gelistirmistir. Gaziantep bu kapsamda s6z konusu bu listeye diinyada kaydedilen 35
ilden bir tanesidir (Dagdelen ve Pamuk, 2021). Gaziantep ilinin yaratici sehirler listesinde yer alma
gerekcesi UNESCQO'’ya (2015) gore;

e Ilin Demir Cagi'ndan bu yana kiiltiirel kimliginin merkezinde yer alan koklii gastronomi tarihi
ile taninmasi,

e Il ekonomisinin ana itici giiciiniin yiyecek ve igecek sektdriine dayali olmast,

e Sehir aktif niifusunun (toplam niifus 1.890.000) %60'1nin gida sektoriinde istthdam olmasi,
o Isletmelerin %49'unun baharat, tahil ve kuru meyve agirlikli gida sektdriinden olusmas,

¢ Yiyecek ve igecek konulu festival, senlik ve etkinliklerin mevcudiyeti,

e Gaziantep Fistik Kiiltiir ve Sanat Festivali'nin; gastronomi, miizik, edebiyat ve halk sanatin1 bir
araya getiren genis yelpazede sehri hareketlendirme niteliginde olmasi,

¢ Yerel mutfaklarin gesitliligini paylasmak icin sehri ii¢ giin boyunca bir araya getiren Sire festivali
gibi etkinliklerin varligs,

e Yoksulluk ve cevre sorunlariyla miicadele eden kardes sehirlerle is birligini gelistirmesine tesvik
olacak seckin jeokiiltiirel konumu,
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Belediyenin, iklim degisikligi eylem plani, ¢evre koruma plani ve eko-park olusturulma
taahhiidii dahil olmak iizere bir¢ok cevresel ve ekolojik program araciligiyla kentsel yasam
kalitesini iyilestirme ve stirdiiriilebilir kalkinmay1 desteklemeye giiclii bir baglilik bildirgesi,

Fistik kabuklarinin hem endiistriyel hem de konutlarda kullanimina fayda saglamas: éngoriilen
yenilikci bir enerji kaynagina doniistiiriilmesi yoluyla yenilenebilir enerji iiretim projeleri

maddeleriyle gerekgelendirilmistir. UNESCO, Gaziantep ilin gastronomi alaninda yaratici sehirler
listesinde yer almasinda;

Tlge Mutfaklar: projesi araciligiyla kiiltiirleraras: diyalogu beslemek, diisiik gelire sahip kesimlerin
ekonomik kazang saglama kapsaminda yemek pisirip, bilgilerini paylasabilecekleri alanlar
olusturmak,

Engelsiz Atolye projesi araciligryla sosyal katilimi artirmak, hassas gruplara ve engelli bireylere
egitim kurslar1 sunmak,

Diger Yaratict Gastronomi Sehirleri ile 6zellikle antik Ipek Yolu yemek kiiltiiriiniin tarihi
hakkinda arastirma ve veri toplayarak is birligine tesvik edici olmak,

Uluslararast Gastronomi Festivali diizenleyerek deneyim ve bilgi birikimini diger Yaratici
Gastronomi Sehirleri ile paylasmak gibi faydalar 6ngormektedir.

2.2 Gaziantep Mutfak Kiiltiirii

Biitiin besin gruplarini (et, tahil, baharat, meyve ve sebzeleri) sofrada onemli Olgiide barindiran

Gaziantep mutfagi; diinyada iilkesinin isminden ziyade ilin ad1yla {inlenen nadir mutfaklardandir. Koklii
gecmisi, kiiltiirel zenginligi, ipek yolu ve giliney gecis yolu glizergahinda bulunurlugu, iklim ve mevcut
idari yap1 gibi etmenler Gaziantep’in genis profilde unsur barindiran bir mutfagin tesekkiiliine sebep
olmustur (T.C. Kiiltiir Bakanhgi, 2022). Gaziantep ili, 6769 sayil1 Sinai Miilkiyet Kanunu kapsaminda en

fazla cografi isaretlerle tescillenen gida fiirline sahiptir. 2022 yih itibariyle Gaziantep cografi isaretli
irtinler Tablo 1’deki gibidir.

Tablo 1: Gaziantep Cografi Isaretli Gida Uriinleri (Tiirk Patent, 2022)

No Uriin No Uriin No Uriin No Uriin
1 A All Yesilli 21 4 A Peyniri
ntep Al Yesitl Gaziantep 0 r.1tep eyl ,/ . > Gaziantep Tene
Dolma /Antep . Gaziantep Peyniri
Dograma/An Katmasi / Antep
Nakigli Dolma . / Antep Sikma
tep Dograma .. Tene Katmasi
/Antep Yaz Dolmasi Peyniri
2 22 41 A Peynirli
Gaziantep ; nFep eynirli 60 . )
Fasulveli Irmik Helvasi / Gaziantep Yaglh
Antep Baklavas1 y Gaziantep Kofte / Antep Yagh
Kabak AL ..
Peynirli Irmik Kofte
Dolmast
Helvasi
3 23 Gaziantep 42 61 .
. Gaziantep
Haveydi Yenidiinya
Antep Beyrani Kofte / AnFep Antep Sumag Kebaby/ Arzltep
Haveydi Yenidiinya Kebab1
Kofte Y
4 24 Gaziantep 43 Antep Tirnakh 62
Antep Bulguru / Kabaklama/ Pidesi / Gaziantep Gaziantep Yesil
Gaziantep Bulguru Antep Tirnakl Pidesi / Zeytin Boregi
Kabaklama Antep Pidesi
5 | Antep Dolmalik Biber | 25 . 44 Antep Urmu Dut | 63 . N
. Gaziantep Gaziantep Yogurtlu
Kurusu / Gaziantep N Surubu /
. Kuymagi/An ; Patates/Antep
Dolmalik Biber ten K N Gaziantep Urmu Yosurtlu Patat
Kurusu p Buymagt Dut Surubu opurtin razates
6 26 Gaziantep 45 Antep 64 | Gaziantep Yogurtlu
Antep Firisi Kiisleme Yuvarlamasi / Taze Fasulye/Antep
Tiep Mgt Kebabi/Ante Antep Yogurtlu Taze
p Kiisleme Yuvalamast Fasulye
—_———
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Kebab1
7 27 i 4
Antep Fistik Ezmesi Ga21a1?tep 6 65 . -
(Antep Fistig Ezmesi Lebeniye Gaziantep Oz
p. 5 Corbasi/Ante Antep Siveydizi Corba/Antep Oz
/ Gaziantep Fistik X
Ezmesi) p Lebeniye Corba
Corbast
8 28 Gaziantep 47 66
Malhutal .
KéftZsi/IC?alzia Gaziantep Icli
Antep Fistig1 ntep Araban Sarimsagt Koftesi / Antep Igli
Mercimekli Koftesi
Koftesi
9 29 48 Gaziantep / 67
. Antep Alt1 Ezmeli
Gaziantep Kebap, Gaziante
Mumbar / Ai;te Al P Gaziantep Sekerli
K Dolmasi/ . P Peynirli Boregi/
Antep Katmeri Ezmeli Kugbas1 .
Antep ; Antep Sekerli
Kebabi, Gaziantep Ty xs
Mumbar Peynirli Boregi
/ Antep Alt1
Dolmasi .
Ezmeli Kiyma
Kebab1
10 30 Gaziantep 49 68
Nohut Gaziantep / Antep .
Antep Kurabiyesi Diiriimii/Ant Eksili / Akitmal Gaﬁiﬂ;egé ’:;‘;el’
ep Nohut Ufak Kofte
Diiriimii
11 1 i
Antep Kuruluk 3 C}amafltep %0 Gaziantep 69 .
. Oguzeli Nar1 e Gaziantep/Antep
Patlicani (Gaziantep Alenazigi /Antep .
/Antep . Erik Tavasi
Kuru Patlicani) . R Alenazigi
Oguzeli Nar1
12 2 i 1 7
Antep Koy Kahkesi 3 Gézwfn.tep > Gaziantep Arap 0 .
. N Pirpirim pn Gaziantep/Antep
(Gaziantep Koy Koftesi / Antep 1T
i As1/Antep . R Firik Pilav1
Kahkesi) L Arap Koftesi
Pirpirim As1
13 33 52 Gaziantep 71
Antep Kiibban Gaziantep Buhara Pilavi / Gaziantep/Antep
Ekmegi Sarimsak As1 Antep Buhara Firikli Acur Dolmasi
Pilavi
14 | Antep Léhmacunu / 34 Gaziantep 53 | Gaziantep Borek | 72 Gaziantep/Antep
Gaziantep Sarimsak Corbast / Antep Keme Kebabi
Lahmacunu Kebab1 Borek Corbast
15 35 Gaziantep 54 73
Antep Menengic Sebzeli
Kahvesi / Ga21ant?p Pe.}./mury Gaziantep Bork .
Menengic Kahvesi / Boregi . Gaziantep/Antep
R As1 / Gaziantep .
Antep Melengic /Antep Micrk Ast Mas Piyazi
Kahvesi / Gaziantep Sebzeli g
Melengi¢ Kahvesi Peynirli
Boregi
16 36 55 Gaziantep 74
iant girtlak Kebab
Antep Meyan Serbeti Gaz'lar.l P Cagirtla ue aby/
. Simit Antep Cagirtlak .
(Gaziantep Meyan Gaziantep/Antep
R Kebabi/Ante Kebab1 /
Serbeti, Antep . . Masg Corbast
Meyankokii Serbeti) p Simit Gaziantep Cartlak
y Kebab1 Kebab1 / Antep
Cartlak Kebab1
17 37 Gaszéilr;ep % Gaziantep Damat 7
Antep Muskast . . Dolmast / Gaziantep/Antep
. Zerdesi/Gazi . <
(Gaziantep Muskasi) Gaziantep Kuzu Cagla As1
antep Astarl L
. Icli Kabak Dolma
Siitlac
18 Antep Pekmezi / 38 Gaziantep 57 Gaziantep 76 Nizio N .
Gaziantep Pekmezi Siizek Dolangel Tatlis1 12p Nanest
———
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Yapmasi /
Antep Siizek
Yapmasi
19 Oguzeli Nar Eksisi 39 Isl.ahl}./e %8 Oguzehv 77 Nizip Patlicaru
Biberi Kurutmalig
20 Nizip Zeytinyag:

Bir¢ok popiiler yoresel mutfak sadece tek bir besin grubuyla (Ege mutfagi- sebze yemekleri, Dogu
mutfagi- et yemekleri gibi) tinlenmektedir. Gaziantep sofrasi biitiin besin gruplarini yogun bir sekilde
icerecek cesitlilie sahip olmasiyla bu tiir mutfaklardan ayrismaktadir. Gaziantep mutfak cesitliligine
ayn1 zamanda sahip oldugu bir¢ok pisirme tekniklerinin varligi da katki saglamaktadir. Nitekim
mutfaginda; tencere, tava, kavurma, sote, firinlama ve haslama gibi bir¢ok yontem kullanilmaktadir
(Sabbag, 2015). Gaziantep mutfaginda toplamda 400'iin {istiinde yemek cesidinin varlhig1 tespit
edilmektedir (Yavuz, 2019).

2.3 Gaziantep Gastronomi Yapi ve Etkinlikleri

Yorelerin mutfak kiiltiirlerini kayit altina alan gastronomi miizelerinin Tiirkiye’deki ilk 6rnegi Gaziantep
ilindeki Emine Gogilis Mutfak Miizesi'dir (Yesilyurt ve Arica, 2018). Gastronomi mdiizeleri, mutfak
kiiltiiriintin  stirdiiriilebilirligi ile direkt iligkilidir. Emine Gogilis Mutfak Miizesi'nde, Gaziantep
geleneksel mutfaginda kullanilan (ve bir zamanlar kullanilmis) ara¢ ve geregler teshir edilmekte
unutulmaya yiiz tutmus yoresel yemekler yasatilmaya c¢alisilmaktadir (Sezgin, 2018). Zamanla
gastronomi konulu miizelere yenilerini ilave eden sehir hem geng nesillere hem de sehri gezen turistlere
geleneksel kiiltiirii aktarmaktadir. Bunun yaninda gastronomik unsurlari tanima ve tadimlama imkan:
saglamaktadirlar. Bu konseptle Gaziantep Biiyiik Sehir Belediyesi tarafindan 2019 yilinda kurulan
Gaziantep Fistik Miizesi bunlardan birisidir. Gaziantep Fistik Miizesi, geleneksel {iretim yontemlerinden
teknolojik {iretim yontemlerine kadar bir¢ok isleme asamasini modern miizecilik anlayis1 ile
aktarmaktadir. Miize girisi, fistik tanesini andiracak mimariyle mekansal alg1 olusturmaktadir. Bu suretle
miize mimarisiyle miize muhteviyat: biitiinliik teskil ederek ziyaretci ilgisini artirilmasi saglanmaktadir
(Ates ve Uziim, 2021).

Son zamanlarda turizm araci olarak hizli bir sekilde popiilerlik kazanan 6gelerden biri de festivallerdir
(Olcay ve Yavuz, 2020). Festivallerin hem i¢ hem dis turizme O6nemli derecede katki sagladig:
bilinmektedir (Olcay ve Yavuz, 2020). Hjalager ve Richards’a (2002) gore gastronomi festivalleri,
gastronomik kimlik gelisiminde rekreasyon ve gastronominin sentezi olarak iiglincii gelisim asamas1 olan
dikey gelisim asamasinda yer alan unsurlardir. Gaziantep zengin kiiltiiriinii, gastronomi festivalleriyle
de yansitmaktadir (Tablo 2).

Tablo 2: Gaziantep Gastronomi Etkinlikleri (Ekerim ve Tanrisever, 2020)

Festival Ad: Tema Duzginler‘lme Duzen%er.lme Feftlva‘l
Siiresi Tarihi Siiresi
lusl Antep Fistig1 Kiiltii t
Uluslararasi Antep }s lgl tiltlir ve Sana Antep Fistig1 12. Kez 19-20 Agustos 2 giin
Festivali
Oguzeli Nar ve Kiiltiir Festivali Nar 10. Kez 29-30 Eyliil 2 Giin
Islahiye Uziim, Biber ve Kiiltiir Festivali Uziim ve Biber - 24 Agustos 1 Giin
Uluslararasi Gastror}omi. Festivali ve Lezzet Yoresel 1 Kez 20-22 Eyliil 3 giin
Soleni Lezzetler

UNESCO, Gaziantep'in yaratici sehirler agina katilim gerekgeleri arasinda; gastronomi festivalleri ve bu
festivallerin icerigindeki yarisma, 6diil, sergi, fuar ve diger tanitim faaliyetlerini zikretmistir (UNESCO,
2015). Sehri hareketlendiren, ulusal ve uluslararasi diizeyde markalasmasin saglayan bu tiir etkinlikler
Gaziantep'in UNESCO Yaratict Sehirler Agma katilmasiyla daha profesyonel bir organizasyona
ulagmistir (Erciyas ve Yilmaz, 2021).
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3. Arastirmanin Amaci, Modeli ve Bulgular1

3.1 Amag, Yontem ve Model

Bu calisma, Gaziantep ili idari smnirlar igerisinde yer alan Antep fistif1 ve tiirevlerinin Hjalager ve
Richards (2002)'in lokal (ve ulusal) gastronomik kimlik olusumundaki konumu degerlendirmeyi
amaglamistir. Saha c¢alismasi esnasinda her bir gelisim asamasina ait elementler belirlenmis ve yerinde
deneyimlenmistir. Saha ziyareti esnasinda yapilan gozlem ve goriismeler dogal ortamda gercek¢i ve
biitiinciil bir bi¢cimde ortaya konulmasina yonelik nitel bir siireg takip edilerek veriler elde edilmistir.
Ayrica bu gozlem ve goriismeler sirasinda belirlenen unsurlarin gastronomik kimlik derinliklerinin
saptanmasi i¢in birincil ve ikincil kaynaklardan istifade edilmistir (Diker ve Deniz, 2017; Kosker, vd.,
2018).

Gaziantep Fistik Miizesi'nin gastronomik kimlikteki konumu; yapi, obje, ambians ve uygulama agisindan
miize gezi gozlemleri (method of observation), miize gorevlileri anlatimlar1 ve geleneksel medya
analizleriyle arastirilmistir. Arastirmacilarin bunlara karsi gosterdikleri fenomenolojik (eglenme, keyif
hissi, heyecanlandirma, saskinlik ve merak gibi duygularin) analiz (Bollo ve Dal Pozzolo, 2005; Filiz,
2010) sonuglar1 veri olarak kullanilmistir.

Yerel iirlinlerin tamitilmasina katki saglamak amaciyla Gaziantep il ve ilce kurumlarin (valilik,
kaymakamlik, sanayi ve ticaret odalar1) logolarinda kullandiklar fistik figiirleri Basarangil’in (2021a)
logolarinda kullandiklar1 simgelerin dogal, kiiltiirel, tarihi ve temel degerler agisindan yansitilma ¢alisma
yOntemine gore analiz edilmistir. Ayrica miize bina giris mimarisi Basarangil'in (2021b) sehirlerin
markalasmasinda sembollerin sehir pazarlamasi agisindan 6nemi ¢alismasindaki yontemi kullanilmistir.

Uluslararas1 Antep Fistig1 Kiiltiir ve Sanat Festivali’'nin Gaziantep gastronomik kimlik yeri belirlenmesi
icin Yavuz'un (2019) destinasyon pazarlamasinda festivallerin yararlar1 konulu ¢alismasindan

yararlanilmistir. 56z konusu unsurlarin tanitim ve markalasma cabalar1 amaciyla yapilan geleneksel ve
sosyal medya araglari analiz edilmistir (Albayrak, vd., 2017; Oztekin, 2015; Seyitoglu ve Alphan 2021).

3.2 Bulgu ve Tartismalar

Gastronomik kimlik, yoreyi diger yorelerden ayiran yorenin kendine has yeme aliskanlik ve bilesenleri
olusturan 6gelerin toplami icin kullanilmaktadir (Diker & Deniz, 2017). Gastronomik kimlik gelisim
asamalarin1 Hjalager ve Richards (2002) dort asamada smiflandirmaktadir. Bu ¢alismada Antep fistig1 ve
tiirevlerinin bu dort asamaya gore Gaziantep ili gastronomik kimlikteki yerine gore tasnifi yapilmstir.

Yerel Gelisim Asamasi: YOreye ait yiyecek ve igeceklerin hicbir islem gormeksizin direkt turizmde
kullanildig1 asamadir (Nebioglu, 2017). Gaziantep yoresi, Antep fistigina ait bu asamada bir¢ok unsuru
barindirmaktadir. Antep fistig1 {iriin niteligine gore olgunlasma seviyelerine gore hasat edilmektedir.
Olgunlasmanin ilk asamasinda; baklavaci ve kadayif¢ilarin tercih ettigi kusgozii diye tanimlanan yesil
renkli fistik hasat edilmektedir. Orta olgunlasma seviyesinde agag alt1 denen erken olgunlasip agagtan
yere diisen agizlar1 catlak fistik elde edilmektedir (T.C. Kiiltiir Bakanligi, 2022). Yoreye ait bu asamada
yer alan bazi iiriin gesitleri;

o taze dis kabuklu fistik,

o dis kabuklu fistik,

e kabuklu fistik,

e kavrulmus tuzlu fistik,

e ana catlak ayiklanmis kavrulmus tuzlu fistik,
o g fistik,

e soyulmus (tane zar1) fistik,
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o Ogilitiilmiis fistik seklindedir.

Ekonomik deger ve ¢ok yonlii kullanimi fistigin ulusal medyada yesil altin olarak anilmasini saglamistir
(Gaziantep Ticaret Odasi, 2013a, 2013b, 2013c, 2013d).

Yatay Gelisim Asamasi: Yerel gastronomik gelisim asamasindaki varliklarin geleneksel teknik ve
yontemlerle islendikten sonra sunuldugu asamadir (Nebioglu, 2017). Yoreye ait yemek ve iiriinlerin belli
bir kalite ve standarda gore modernize edilerek destinasyon aracilifiyla turizme kazandirilmas: bu
asamanin bir yansimasidir (Cirak, 2020). Fistiga dair Gaziantep mutfaginda yatay gelisim asamasina ait
bir¢ok unsur mevcuttur. Fistikli baklava, fistikli kadayif, fistikli katmer, fistik ezmesi gibi 6geler fistigin,
Gaziantep’in diger yemek ve f{irlinleriyle biitiinlestii bu gelisim asamasina ait Ornekler olarak
gosterilebilir. Fistigin ana bilesen oldugu baklava Gaziantep’in sehir sembolleri arasinda yer almaktadir
(Koser, vd., 2019).

Dikey Gelisim Asamasi1: Lokal yiyecek ve igeceklerin bir bagka turizm {iriin ve/veya faaliyetiyle birlesip
biitiinlestigi asamadir (Nebioglu, 2017). Yiyeceklerin seyahat ile biitiinlestigi gastronomi rotalari,
rekreasyon ile biitiinlestigi gastronomi festivalleri ve kiiltiirel varlik ile biitiinlestigi gastronomi miizeleri
bu asamanin en belirgin 6rnekleri olarak kabul edilmektedirler (Hjalager ve Richards, 2002). Gaziantep
yoOresi bu asamaya ait Antep fistik konulu bir¢ok varligi barindirmaktadir. Gaziantep yerel gastronomik
kimlik asamalarinda fistiga dair 6gelerden en onemlisi Gaziantep Fistik Miizesi ve Uluslararasi Antep
Fistig1 Kiiltiir ve Sanat Festivali’dir.

e Gaziantep Fistik Miizesi: Miizeler, yore halkina yerel kiiltiirii en etkili aktaran ara¢ olmanin
yaninda i¢ ve dis turistlere bu kiiltiirii 6gretme ve deneyimleme olanag1 saglamaktadir. Kiiltiirel
varliklarin gelismesi, toplumun modernlesme ve sosyallesmesine vasita olusmaktadir (Mankan,
2017). Somut olmayan kiiltiirel varliklardan birisi lokal gastronomidir (Capar ve Yenipinar,
2016). Gastronomi temal1 diinyada 150’den fazla, iilkemizde ise 8 adet miize bulunmaktadir
(Mankan, 2017). Ulkemizde kurulan ilk gastronomi miizesi Gaziantep ilindeki Emine Gogiis
Mutfak Miizesi'dir (Sezgin, 2018). Gastronomi alaninda UNESCO Yaratic1 Sehirler listesinde yer
almanin olusturdugu atmosfer ve motivasyonla ikinci gastronomi miizesi 2018 yilinda Gaziantep
Fisttk Miizesi, Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesi tarafindan kurulmustur (Yurtman, 2021).
Gaziantep’in tarim, ekonomi, mutfak, bayram ve eglence gibi bircok yerinde kullanilan Antep
fistigin1 konu almasi mahiyetinde miize, somut olmayan mirasin korunmasina da 6nemli katk:
saglamaktadir. Miizede Antep fistiginin geleneksel ve teknolojik yontemlerle asilama, budama,
ilaclama, toplama, isleme gibi agsamalar1 gorsel, animasyon ve materyallerle modern miizecilik
anlayisiyla sunulmaktadir (Ates ve Uziim, 2021). Gaziantep Fistik Miizesi; diinyanin ilk ve tek
fistik miizesi olarak ziyaretcilere hizmet sunmaktadir. Bu niteligin sloganlastirilmasiyla yerel,
bolgesel ve ulusal bir¢ok medya aracinda yer edinmistir (TRT Haber, 2020; Haberturk, 2018;
Gaziantep Giines, 2018). Gaziantep Antep Fistig1 Arastirma Enstitiisiiniin yerleskesindeki fistik
bahgesinde kurulmus olmasi tarim alaniyla kombine miize olma 6zelligiyle 6nemli bir anlam
tasimaktadir (Ates ve Uziim, 2021). Bunun yaninda Gaziantep Fistik Miize yapisi soyulmus tane
Antep fistik seklinde tasarlanmistir (Sekil 1).

(a) Miize Girisi (Anonim, 2022) (b) Miize Girisi

Sekil 1: Miize Giris Kapisi
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Miize yapisinin fistik seklinde insa edilmesi mekansal algi ile igerikle biitiinliigli saglamakta ve
ziyaretgilerin dikkatini yogunlastirmaktadir. Semboller; sehrin tanitimi ve bilinirliginin
artirlmasini saglamaktadir. Ayni zamanda sehir ve sehre ait {iriinlerin markalasmasi i¢in 6nemli
bir ara¢ olarak degerlendirilmektedir. Sehirlerin tamitim ve pazarlamasinda {iriin sembol ve
sembolik yapilar kullanilmaktadirlar. Sehirler bu sembollerden daha fazla turist ¢ekmek igin
yararlanarak hem sehir ekonomisine hem de iilke ekonomisine katk: saglamaktadirlar (Ates ve
Uziim, 2021). Her ne kadar gastronomi miizeleri gastronomi kimlik gelisim agamalarinda dikey
gelisim asamada yer aliyor olsa da Gaziantep Fistik miizesi sahip oldugu yap1 ve mimarisiyle
sembolik anlamlarindan dolay1 capraz (kosegen) gelisim asamasina ait bir 6ge olarak kabul
edilir. Avar'ya (2021) gore Gaziantep Fisttk Miizesi, Gaziantep’te kiiltiirel bellegin miizeye
doniisiimiin 6nemli bir 6rnegidir. Miize bahgesindeki Antep fistif1 agaclari ziyaretgilerin mekan
girisine bir girizgah olusturmaktadirlar. Ziyaretgiler miize igerisinde taze fistiga dokunma (hasat
doneminde) ve {iiriinleri tatma imkanina ulasmaktadirlar. Ayrica miizede Antep fistigiyla ilgili
teknik ve kiiltiirel bilgilerin yer aldig1 gorsel, dijital ve uygulamalar mevcuttur. Miize; obje ve
animasyon zenginligiyle ziyaretcilere doyurucu vakit gecirme olanag: saglamaktadir. Miizenin
Fistik Parkinda kurulmus olmasi ve ayrica bulundugu yerleske igerisinde Fistik Kafe ve Fistik
Restoran gibi cesitli yapilarla fistik odakli kesif bir kompleks olusturmaktadir. Miize bu yapilarin
kombinasyonuyla sira dis1 bir ambiyans olusturmaktadir.

Uluslararas1 Antep Fistig1 Kiiltiir ve Sanat Festivali: Festivaller; tarihi onceden belirlenmis,
geleneksel olarak devamlilig1 saglanan simgesel 6ge ve etkinlikler barindiran organizasyonlardir
(Olcay ve Yavuz, 2020). Yoreye ait gastronomik unsurlarin 6n planda tutularak planlanan
gastronomi festivalleri, yemek Kkiiltiir mirasinin korunmas: ve yasatilmasi agisindan da
farkindalik olusturmaktadir. Bu mahiyetiyle son zamanlarda gastronomi festivalleri turizm
pazarlama aract olarak yerini almaktadir (Cetin, vd., 2019). Turist gekicilik unsuru olarak
festivaller, destinasyonlarin tanitim ve markalasmasini saglamada, bolgenin kalkinmasinda ve
gelismesinde Onemli roller oynamaktadirlar (Keskin, 2021). Comert ve Cetin'e (2017) gore
gastronomi festivalleri; turizm faaliyetlerinin siirdiiriilebilirligi, yerel yiyecek isletmeleri
gliclendirmesi, gida ve biyolojik c¢esitliligin muhafazasinin saglanmas: gibi islevleri soz
konusudur. Daha 6nce Gaziantep Altin Fistik Festivali olarak gerceklestirilen festival son yillarda
daha profesyonel ve kapsamli olarak Uluslararas1 Antep Fistig1 Kiiltiir ve Sanat Festivali olarak
gerceklestirilmektedir (Bucak ve Araci, 2013; Yavuz, 2019). ilk kez 2006 yilinda yapilmaya
baslayan festival genellikle iiriin hasat donemine tekabiil eden yilin dokuzuncu ayinda
diizenlenmektedir. Festival, Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesi onciiliigiinde valilik, ilge
belediyeleri, kaymakamliklar, Gaziantep Sanayi Odasi, Gaziantep Ticaret Odasi, Gaziantep
Ticaret Borsasi ve Giineydogu Anadolu fhracatc Birlikleri is birligiyle organize edilmektedir.
Yillara gore etkinliklerde degisiklikler gosterse de festival iceriginde genellikle; popiiler sanatgi
konserleri, yiiriiyligler, animasyonlar, fotograf sergileri, tiyatro gosterileri, modern ve geleneksel
danslar, soyleyisiler, gosteriler, iiriin satis stantlari, tadimlar, yarismalar, toplantilar ve fistik
tanitim faaliyetleri yer almaktadir. Askin’a (2015) gore Gaziantep’te gergeklestirilen Altin Fistik
Festivali'nin bolgeye ekonomik getirisinin 6nemi biiytiktiir.

Kosegen (Capraz) Gelisim Asamasi: Gastronomik kimlik gelisim agsamasinin en iist seviyesidir. Kosegen
asamasinda gastronomik idiriinlerin kendilerini siirekli yenileyip gelistirebilecekleri egitim, kurs ve

inovasyon merkezleri kurulmaktadir. Bu ¢abalarla 6gelerin ulusal/uluslararas: boyutta markalagmalar:

saglanmaktadir (Nebioglu, 2017). Uriinlerin markalagmasina katki olusturacak sistematik tanitim araglar

bu asamanin unsurlari olarak degerlendirilmektedir. Sehrin tanitilmasina katki saglayan 6geler arasinda
logo ve simge sehir heykelleri yer almaktadir.

Fistik Figiirii Igeren Logolar: Destinasyon markasi olma siirecinde kentin tarihi, kiiltiirel, turistik
ve dogal cekiciliklerini yansitmas: agisindan kentin logolar1 onem tasimaktadir (Basarangil,
2021a). Arastirma kapsaminda Gaziantep ili kurumlarin (Valilik, Biiyiik Sehir Belediyesi, Ticaret
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Odasi, Sanayi Odasy, 9 ilge kaymakamlig: ve belediyesi) kurum logolar analiz edilmistir. Fistiga
ait herhangi bir obje ihtiva eden bes kurum logosu tespit edilmistir (Tablo 3).

Tablo 3: Gaziantep {li Fistik Figiirii Igeren Kurum Logo Analizi

Kurum Logo Anlami

Logonun temelini olusturan Zeytin dal (yore tarim
iirlinii), disli (ilin sanayisine vurgu), Antep fistig1
ve G, T, O harfleri kurumun durusunu

Gaziantep Ticaret Odast yansitmaktadir (Gaziantep Ticaret Odasi, 2022).

Logoda kullarilan Antep fistig1 figiiriiniin yani sira
segilen hakim renginde iiriine nispet edilen fistik
yesili olmas: iirline dikkati pekistirmektedir.

Karkamis Belediyesi

Logoda, Antep fistik taneleri zeytin dalin1 andiran
Rumkale ve Merzimen Cayi gevreleyen sekilde
kullanilmgtir.

Yavuzeli Belediyesi

Logoda, Antep fistig1 yorenin diger énemli ge¢im
irtinii olan zeytin agaciyla biitiinlestirilmis sekil
sehrin diger Onemli turizm o&geleriyle birlikte

Nizip Belediyesi verilmigtir.
Logoda, Antep fistik giilen dudak olusturacak bir
cizgiye monte edilmis ilgenin su zenginligine
vurgu yapmas: igin bir su kiitlesi {izerine
konumlandirilmistir.

Yavuzeli Kaymakamlig:

Antep fistig1 sehrin UNESCO yaratici sehirler logosunda da yerini almistir. Program igin farkli renkler
hem sehrin isminin bag harfi olan hem de gastronomi kenti oldugunu vurgulayacak “G” harfleri logolar:
tasarlanmigtir (Sekil 2).
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Sekil 2: UNESCO Yaratict Sehirler Agina Gaziantep Logolar (Koser, vd., 2019)

",

Logoda kullanilan her bir renk yoreye ait farkli degerleri ifade etmesi gerekgesiyle tercih
edilmistir. Antep fistig1 da bu dokuz tasarimdan en alt sagda yere alan fistik yesiliyle kendine yer
bulmustur. Ana logoda ise Antep fistig1, baklava ve kebab1 ¢agristirmasi i¢in sar1 ve turuncu
tonlar1 kullamilmistir. Logolardaki geometrik poligonal yapi ise, farkli sekillerde dilimlenerek
sunulan baklavayr animsatmaktadir. Ayrica kentin gastronomi alaninda diinyanin yaratic
sehirler agina dahil edilen bir gastronomi kenti oldugu gostermek igcin UNESCO logosu ilave
edilmistir (Koser, vd., 2019).

o TFistik Heykel ve Amtlari: Heykel ve amtlar; tarihi yapi, arkeolojik alan, kiiltiirel ve mimari
eserler gibi yoreye turist ceken kiiltiirel turizm motivasyon araglaridir (Okuyucu, 2020).
Gaziantep sehrinde yoresel unsurlar1 tanitan ve markalastiran onlarca heykel ve anit mevcuttur.
Bu heykellerden {icii [ikisi merkezde (Sekil. 2.a - Sekil. 2.b) biri Nizip ilcesinde (Sekil. 2.c)
bulunmaktad‘lr] fistik 1g_ur_11 icermektedir.

%

Sekil 3: Gaziantep'teki Fistik Anitlar1 (Haber Uskiidar, 2021; Kent Platform, 2022)
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Bu heykeller bulunduklari yerlesimin merkezlerinde yerlestirilmistir. Bu sekilde insan
sirkiilasyonun yogun oldugu yerlerde konumlandiriimalari saglanmistir. fldeki Fistik anitlari,
mekansal alg1 olusturmada da sehir simgeleri arasinda yer almaktadirlar.

4. Sonug

Antep fistig1, Gaziantep yerel gastronomik kimligin tesekkiiliinde egsiz bir yere sahiptir. Bu mahiyetiyle
Gaziantep lokal gastronomik kimlikte Antep fistig1 ve tiirevlerinin izi siiriilemeyecek derinlikte taklidi
olanaksiz komplekslikte bir birikime ulasmistir. Gaziantep gastronomik kimliginin her asamasinda
(yerel, yatay, dikey ve capraz gelisim asamalar1) fisttk ve/veya tiirevine dair bir¢cok unsur
barindirmaktadir. Bu ¢alismada, Gaziantep’in gastronomik kimlik asamalarinda fistik ve tiirevlerinin yeri
belirlenmistir. Carsi, magaza ve pazar gibi yerlerde gerezlik olarak pazarlanan fistik ve gesitleri bu haliyle
gastronomik kimlik olusumunda yerel gelisim asamasinda yer almaktadir. Yoreye 6zgii niteliklere gore
hazirlanan baklava, kadayif, katmer ve ezme gibi mamuller ise yatay gelisim asama unsurlaridir. Yiyecek
ve igeceklerin farkli bir turizm faaliyetiyle (kiiltiirel varlik ve rekreasyon gibi) biitiinlestirildigi
Uluslararast Antep Fistig1 Kiiltiir ve Sanat Festivali ve Gaziantep Fistik Miizesi fistigin dikey gelisim
asamasina ulasmis Ogelerdir. Gaziantep yoresi gastronomik kimliginde en iist gelisim asamasi olan
kosegen gelisim asamasina ait varliklara da sahiptir. Markalasma adina yapilan fistik heykelleri, idari
yap1 amblemleri, tanitim brosiir, biilten ve kitaplari, medya haber ve belgeselleri bu asamada yer alan
Ogelerdir. Fistik yetistiriciligi ve fistiktan iiretilen tirtinlerin yeni nesillere aktarilmasi i¢in yapilan kurs ve
egitimler ile bu tiir varliklarin siirdiriilebilirligi saglanmakta inovasyonlara agik bir yap:
kazandirilmaktadir. Yoreyle bu denli 6zdeslesmis fistigin yoreye daha fazla ekonomik kazang yollar
arastirilmalidir. Son yillarda popiiler hale gelen gastronomi rotalarina fistik ve tiirevlerinin dahil edilmesi
ekonomik degeri artiracaktir.
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