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Bu calismada, Elazig yoresinde yetistirilen Kosetevek iziim cesidinin kirmizi sarap Gretimine uygunluk
durumu arastirilmistir. Kosetevek tGizimiiniin taneleri orta buytklikte ve elipsoidal sekilli, meyve eti
renkli ve sulu bir cesittir. Kosetevek Gizimiintin olgunluk takibi, salkim, tane yapisi, tizimiin olgunluk
durumu, siranin bilesimi ve iztimiin fenolik bilesiklerinin potansiyeli fiziksel, kimyasal ve spektofotometrik
yontemlerle belirlenmistir. Kosetevek tiziimtintin olgunluk aninda ortalama salkim agirliginin 317.4 g,
tane agirhiginin 2.16 g oldugu, tanede pulp, kabuk ve cekirdek oranlarinin sirastyla %82.2, %14.6, %3.2
oldugu belirlenmistir. Sirada toplam asit 5.1 g/L, indirgen seker 227.3 g/L olarak saptannustir. Uziimde
toplam fenolik bilesik indisi (A280) 56.4, toplam antosiyanin miktart 912.1 mg/L, ¢oziinebilir antosiyanin
miktar1 503.8 mg/L ve cekirdek taneninin olgunluk indisi (%Mp) 55.3 bulunmustur. Kosetevek tizimi
genel olarak degerlendirildiginde toplam asitlik degerinin beklenenden distik oldugu ancak renk
potansiyeli, fenolik bilesikler, sira verimi ve seker orant bakimindan kalite kirmizi sarap tretimi icin
uygun bir ¢esit oldugu saptanmustir.
Anahtar kelimeler: Kosetevek, tiztim, kalite, kirmizi sarap.

DETERMINATION OF SUITABILITY OF KOSETEVEK GRAPE
VARIETY CULTIVATED IN ELAZIG PROVINCE FOR THE
PRODUCTION OF RED WINE

Abstract

In this study, suitability of Kosetevek, a black grape variety, grown in Elazig region for red wine
production investigated. The physical properties of this variety were medium-sized and ellipsodial-shaped
berry, coloured and juicy pulp. Monitoring of maturity, bunch and berry structure, maturity state,
composition of juice, potential phenolic compounds and phenolic maturity of grapes was determined
by physical, chemical and spectrophotometric analyses. While the average bunch and berry weight
reached 317.4 g and 2.16 g respectively, rate of pulp, skin and seeds were determined %82.2, %14.6
and %3.2 at maturity stage respectively. It was reported that total acid was 5.1 g/L and reducing sugar
was 227.3 g/L in the juice. In Kosetevek grape, total phenolic index (A280), total anthocyanin content,
extractable anthocyanin content and maturity index of seed tannin (%Mp) were 56.4, 912.1 mg/L, 503.8
mg/L and 55.3, respectively. In general evaluation of Kosetevek variety, the total acidity was lower than
expected but it is a suitable variety for quality red wine production in terms of rich colour potential,
phenolic compounds, yield of juice and sugar content.
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GIRIS

Ulkemiz diinya bagci iilkeler arasinda bag alani
bakimindan 497 000 ha’lik alan ile 5. sirada,
tiretim bakimindan ise 3.6 milyon ton yas tiziim
Uretimiyle 6. sira yer almaktadir (1). Yillik tretilen
yas Uzimiin biytik bir kismu sofralik ve kurutmalik
olarak degerlendirilirken saraba islenen miktar
TUIK rakamlarina gore %11 civaridadir (2).
Elazig ve cevresi llkemizde bulunan 6nemli bag
bolgelerinden birisidir. Bolgede kaliteli saraplik
uzim yetistirilmektedir. Yogun olarak yetistirilen
saraplik tizimler Okiizgdzi ve Bogazkere’dir.
Yorede Okiizgdzii ve Bogazkere disinda ulusal
Olcekte taninmayan bazt vyerli cesitler de
bulunmaktadir. Bunlardan birisi de Kosetevek
uzim cesididir. Bu ¢esit kirmizi saraplik siyah bir
cesit olup ozellikle Elazig'in Kuzova Bolgesinde
yetistirilmektedir. Kosetevek iziimtnln taneleri
orta buyuklikte ve elipsoidal sekilli, meyve eti
renkli ve sulu bir Giziim cesididir. Genel olarak
Okilizgdzii sarabr ile kupaj yapilarak degerlendirilir.
Siyah bir izim cesidinden kaliteli kirmizi sarap
uretebilmek icin; izim iyi renk verebilmeli, yeterli
seker miktarina, tanen miktarina, asit miktarina,
kaliteli aroma potansiyeline sahip olmali ve sira
verimi ylksek olmalidir.

Uziimiin bilesimini belirleyen énemli faktorlerden
biri de tiztimlerin olgunluk durumudur. Uziim
asma Uzerinde belli bir strede olgunlasir.
Olgunlasma siiresince tizimiin bilesimi degisir.
Uztimlerde renk donistimiinden itibaren olgunluk
kontrolleri yapilmaya baslanir ve elde edilmek
istenen sarap tipine gore en uygun bilesime
ulastiklart zaman bagbozumu yapilir.
Bagbozumunun zamaninda yapilmasi elde edilecek
sarabin kalitesi bakimindan ¢cok 6nemlidir (3, 4).

Bu calismanin amaci Kosetevek iziim cesidinin
kalite kirmizi sarap Uretimi icin ¢esit Ozelliklerini
ve saraplik 6zelliklerini belirlemektir.

MATERYAL VE YONTEM

Materyal

Hammadlde ve Bagin Konumu

Arastirmada Elazig ili Kuzova Bolgesinin Koruk
koytnde 2014 yili bagbozumundan elde edilen
Kosetevek tiziimleri kullanilmistir. Uztimlerin
kullanildigi bag Keban barajina 3 km uzaklikta,
9250 m*lik bir alanda, dogu-bati yoOniinde

uzanmakta olup 1062-1074 rakimda bulunmaktadir.
Bolgenin toprak yapist tinli, kumlu, killi-tinli ve
orta kalkerlidir. Bolgenin kirag, taslik yamacg
arazili olmasi sarap bagciligt icin elverisli kosullart
saglamaktadir. Bolgenin sert karasal iklimi 1974
yilinda Keban barajinin kurulmastyla daha
tlimanlasmistir. Keban baraji bolgedeki saraplik
tzim kalitesini daha Ust seviyeye tasimakta etkili
olmustur.

Yontem
Uziim Orneklerinin Almmas:

Elaz13-Kuzova bolgesi kosullarinda Kosetevek
cesidinin fenolojik ozellikleri uyanma, ciceklenme,
ben diisme ve olgunluk Nisan ayindan itibaren
gozlenmistir. Uziim érneklerinin alimi, ben diisme
asamasindan bagbozumu asamasina kadar 15
glunde bir, Kelebek’e (5) gore yapilmustir.

Uziimde Yapilan Analizler

Uziim 6rneklerinde dnce salkim agirligi, salkim
en ve boyu ile tane sayisi belirlenmis, daha sonra
taneler salkimdan ayrilarak sap-cop agirligt ve
sap/salkim orani bulunmustur. Salkimlardan
ayrilan taneler bir kapta toplanmis ve 250 adet
tUzim tanesi gelisigtizel secilerek tanenin yapist
ve tanede kabuk, cekirdek ve pulp (meyve eti)
orani belirlenmistir. Uziim ve sirada SCKM, toplam
asitlik, oksele, pH ve indirgen seker analizleri
yapilmistir (6) .

Ayrica Utzimde bistlfit yontemiyle toplam
antosiyanin ve toplam fenolik bilesikleri indisi
(A280) analizi yapilarak uzim kabugunda
bulunan toplam antosiyanin miktari (ApH1),
tziim kabugunda bulunan ¢6ziinebilir antosiyanin
miktart (ApHj;,), antosiyaninin ¢ozinebilirlik indisi
(%EA), kabugun tanen bilesimi indisi (dpelD),
kabuk taneninin olgunlugu (%dpell), cekirdegin
tanen bilesimi indisi (dtpep) ve cekirdegin tanen
olgunlugu (%Mp) belirlenmistir (5, 7).

ARASTIRMA BULGULARI VE TARTISMA

Kosetevek Uziimiiniin Fenolojik Ozellikleri
ve Olgunlugun Gidisi

Omcanin fenolojik donemleri uyanma, tam
ciceklenme, ben diisme ve olgunluktur. Kosetevek
omcalart i¢in Nisan ayindan itibaren fenolojik
donemler haftalik  yapilan incelemelerle



Elazig Yoresinde Yetistirilen Kdsetevek Uziim Cesidinin...

gozlemlenmistir. Kosetevek tizimiinin 2014 yilt
fenolojik donemlerine ait resimler Sekil 1°de
verilmistir. Kuzova baginda uyanma Nisan'in ilk
haftasi, tam ciceklenme Mayis’in 2. haftasi, ben
disme Agustos’un ilk haftast ve olgunluk
Eylil'tin 2. haftasinda gerceklesmistir. Bolgeye
gore Kosetevek cesidi icin gozlemlenen bu
donemler her yil iklime bagli olarak birka¢ gin
sapma gosterebilmektedir.

F

. Yaprak

Kosetevek tziimiinin olgunluk takibi Cizelge
1’de verilmistir.

Cizelgeden de gorildigl tizere tizimde olgunluk
sturesince ortalama salkim agirligi, salkim-tane
boyutu ve agirhigt olgunluk ilerledikce artis
gostermistir. Olgunluktaki ilerlemeye bagli olarak
SCKM miktari artmis ve toplam asitlik azalmustir.

Ciceklenme

» 3 -

- - T -.}.’r
AP ™

Ve
p#. 3

-

5
L

gl P

Sekil 1. Késetevek Gzimiinin fenolojik dénemlerine ait gériintiler
Figure 1. Images belong to phenological periods of Késetevek grape variety
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Cizelge 1. Kdsetevek Gziminln olgunluk takibi
Table 1. Monitoring of Kdsetevek grape maturity

01.08.2014 16.08.2014 31.08.2014 15.09.2014
Salkim agirligi(g) Bunch weight 227.5+37.3 265.77£104.55 283.416.8 317.42497.23
Salkim eni (cm) Bunch width 11.92+2.81 14+3.46 14.53+3.89 15.1+2.32
Salkim boyu (cm) Bunch length 12.3+2.84 15.54+1.98 17+2.0 18.5+1.96
Tane eni (cm) Berry width 0.89+0.14 1.00£0.18 1, 11+0.11 1.13+0.18
Tane boyu (cm) Berry length 1.1+£0.15 1.234+0.17 1.26+0.11 1.35+0.11
100 tane a@irhigi (9) 100 berry weight 110.15 138.4 189.2 216.09
SCKM TSS 9.9 15.9 21.1 23.0
Toplam asitlik (g/L)* Total acidity 245 8.1 5.21 5.1
pH 3.06 3.39 3.70 3.70

*Tartarik asit cinsinden (as tartaric acid).

Kosetevek Uziimiiniin Salkim ve Tane Yapist

Kosetevek Uziiminin salkim ve tane yapist
uzerine yapilan analizlerle ilgili degerler Cizelge
2’de verilmistir.

Uziimlerin salkim ve tane yapusi, elde edilen sira
ve saraplarin bilesimini etkiledigi icin teknolojik
yonden 6nemlidir (8, 9). Uztim salkimi ¢op ve
tanelerden olusur. Copler tziim cesidine gore
salkim agirhiginin %2-6’sin1 olusturur (9). Cizelge
2’de goruldugi gibi tztimlerin salkim agirlig:
317.4 g ve salkim boyu 18.5 cm olarak bulunmustur.
Uztimler tizerinde yapilan cesitli calismalarda
salkim ve tane yapisinin iklim kosullari, bakim
durumu ve toprak gibi cesitli etmenlere bagl
olarak yillara gore degistigi bildirilmistir (10).

Kosetevek tiziimiiniin 100 tane agirhigi 216 g, tane
eni 11.3 mm, tane boyu 13.5 mm, tane agurlig: 2.1
g olarak bulunmustur (Cizelge 2). Kosetevek
tzim cesidi bolgenin 6nemli saraplik ¢esidi olan
Okiizgozi iziimiiyle kiyaslandiginda tanelerinin

Cizelge 2. Kdsetevek Uziminlin salkim ve tane yapisi
Table 2. Berry and bunh structure of Késetevek grape

daha kiicik ve hafif oldugu belirlenmistir.
Kosetevek Gizim tanesinde ortalama 1 ya da 2
tane ¢ekirdek bulunmaktadir.

Uztim taneleri ise kabuk, pulp (meyve eti) ve
cekirdekten olusur. Kabuklar, cesitlere gore, toplam
tane agirliginin %5-21’ini olusturur. Genellikle
saraplik cesitlerde tanenin sert kabuklu ve sulu
olmast istenir (9). Seker ve asit icerigi bakimindan
Uzimin en 6nemli kismi olan pulp (meyve eti)
tanenin %80-85’ini olusturur (11). Cekirdekler,
cesitlere gore, tanenin %2.5-10 kadarint olusturur
(9). Cizelge 2de goruldigli gibi, Kosetevek
cesidinin pulp orant %82.2 olarak bulunmustur.
Denemelerde kullanilan Kosetevek — tzim
cesidinde pulp oraninin yiiksek cekirdek oraninin
az olmast olumlu bir 6zelliktir. Pulp miktarinin
ylksek olmasi sira verimi bakimindan olumlu bir
ozelliktir (9). Denemelerde kullanilan Kosetevek
tizimiinlin kabuk orant %14.6°dir (Cizelge 2).

Salkim agirligi (g) Bunch weight
Sap-¢op agirhgr (g) Stalk weight
Sap/Salkim orani (%) Stalk/bunch rate
Salkim eni (cm) Bunch Width

Salkim boyu (cm) Bunch length

Tane sayisi (adet) Numbers of berry
Tane eni (mm) Berry width

Tane boyu (mm) Berry lenght

100 Tane agirhgi (g) 700 Berry weight
Tane agirigi (g) Berry weight
Cekirdek sayisi (adet/100 tane) Number of seeds
Kabuk (%) Skin

Cekirdek (%) Seed

Pulp (%) Pulp

317.42+97.23
9.11+4.91
3.42+3.91
14.53+3.69
12.3+2.84
160
1.13+0.18
1.35+0.11
216
2.1
150
14.6
3.2
82.2




Kosetevek Uziimiinin Bilesimi

Kosetevek Uzimintin olgunluk durumu ve
bilesimi Cizelge 3’te verilmistir. Uziimlerde
olgunlugun izlenmesindeki amac¢, Uzimlerin
islenecek sarap tipine en uygun bilesime
ulastiklart ani belirlemek, diger bir deyisle
bagbozumu zamanini saptamaktir. Clinkl sarap
yapiminda hangi yontem uygulanirsa uygulansin,
elde edilecek sarabin kalitesini etkileyecek en
onemli faktor hammaddenin bilesimidir (9).
Uziimlerin olgunlasma zamani ceside, iklim ve
cevre kosullarina gore degisir. Olgunluk
durumunu belirlemek icin, seker ve asit miktarini
degisik sekilde ifade etmek ve bunlar arasinda
degisik oranlar kurmak suretiyle, cesitli olgunlasma
katsayilart elde edilmistir (12). Uziimiin olgunluk
durumu, seker ve asit oranini temel alan, dksele/
asit (g/L) orani kullanilarak belirlenmektedir (4,
13). Canbas ve ark. (2002), yaptiklari ¢calismada
Okiizgozii liziimiiniin olgunlasma katsayisini
1998 yilinda 10.8 ve 1999 yilinda 13.1 olarak
belirlemislerdir. Canbas ve ark. (2001), yaptiklari
calismada Okiizgdzi liziimiiniin  olgunlasma
katsayisinin 10.1 ile 15.3 arasinda degistigini
bildirmislerdir (14, 15). Kosetevek tizimiinin
olgunluk katsayist seker ve asit oranini temel
alan oksele/asit (g/L) orani kullanilarak 19.2
bulunmustur. Bu oranin biiyik olmasinin temel
nedeni Kosetevek Gzimiinlin asitiliginin distk
olmasidir.

Kosetevek Giziminiin toplam asitligi tartarik asit
cinsinden 5.1 g/L olarak bulunmustur. Amerine
ve ark. (1980), saraplik Giziimlerin siralarinda asitligin
(tartarik asit cinsinden) litrede 3-15 g arasinda
degistigini  bildirmislerdir (16). Kosetevek
uztimlerinin pH degeri 3.7 olarak bulunmustur.

Uztimlerde bulunan baslica sekerler glikoz ve

fruktozdur, seker indirgen seker veya SCKM
olarak da ifade edilebilir (17). Kosetevek sirasmnin

Cizelge 3. Uziimiin Olgunluk Durumu ve Siranin Bilesimi
Table 3. The maturation state and composition of grape juice

indirgen seker miktar1 227.3 g/L ve SCKM’si 23.0
briks olarak bulunmustur. Boulton ve ark.
(1996), kalite kirmiz1 saraplik tiziimlerin siralarinda
sekerin 205-230 g/L ve SCKM’nin 20.5 ile 23.5
briks ve asitligin tartarik asit cinsinden 6.5-7.5 g/L
arasinda olmasi gerektigini belirtmislerdir (18).
Kosetevek sirasinin seker miktari gerekli alkoli
verecek diizeydedir bu da pozitif bir 6zelliktir.
Ancak toplam asit miktart beklenenden dustiktir.

Kosetevek Uziimiinde Fenolik Bilesiklerin
Olgunluk Durumu

Uztimlerdeki fenolik bilesiklerin en uygun bilesime
ve ¢ozinirlige ulastigr anit belirlemek amaciyla
fenolik bilesiklerin olgunluk analizleri yapilmustir.
Kosetevek Uzumlerinde fenolik bilesiklerin
olgunluk analiz sonuclar1 Cizelge 4’de verilmistir.
Kosetevek Uzimlerinde vyapilan olgunluk
analizlerinde toplam fenolik bilesik indisi (A280)
56.4, toplam antosiyanin miktart 912.1 mg/L,
¢Oziinebilir antosiyanin miktart 503.8 mg/L,
antosiyaninin ¢oztnebilirlik indisi (%EA) 44.8,
kabugun tanen bilesimi indisi (dpell) 10.07, kabuk
tanenin olgunlugu (%dpell) 17.8, ¢cekirdegin tanen
bilesimi indisi (dtpep) 46.3 ve cekirdek taneninin
olgunlugu (%Mp) 55.3 olarak hesaplanmistir.
Ribéreau-Gayon ve ark. (2000), Uzimlerde
¢cozinebilir antosiyanin miktarinin ¢eside ve
olgunluk durumuna bagli olarak 500-2000 mg/L
arasinda degistigini ve 20-70 arasinda degisen
antosiyaninin ¢ozinebilirlik indisi (%EA) nin
olgunluga paralel olarak azaldigini agiklamuslardir.
Degerin dustik olmast antosiyaninlerin kolay
¢cozinebildigini gostermektedir (7). Cekirdek
taneninin olgunluk degeri (%Mp) de, Uzim
cesidine ve cekirdek sayisina gore 0-60 arasinda
degismektedir. Bu degerin yiksek olmasi
cekirdekte tanenin fazla oldugunu gosterir.
Cekirdek taneninin yiiksek olmast sarabin lezzeti
tizerinde negatif bir etki riskini arttirabilir.

Bagbozumu tarihi Vintage date 15 Eylll 2014
Oksele derecesi Oechsle degree 98+0.00
Toplam asit (g/L)* Total acidity 5.1£0.20
Olgunlasma katsayisi (6ksele/Toplam asit**) Maturity index Oechsle /total acidity 19.2
SCKM (briks) TSS, brix 23.0+0.00
pH pH 3.7
indirgen seker (g/L) Residual sugar 227.3+2.40
Sira verimi (%) Yeald of grape juice 70

*Tartarik asit cinsinden (as tartaric acid), **g/L
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Cizelge 4. Uziimde Fenolik Bilesiklerin Olgunluk Durumu*
Table 4. Phenolic maturity state of Késetevek grape

Toplam fenolik bilesik indisi (A280) Total phenolic compound index

)
Toplam antosiyanin miktar (ApH1)(mg/L) Total anthocyanin
(

Gozunebilir antosiyanin (ApH3, 2)(mg/L) Extractable anthocyanin content
Antosiyaninin ¢6zinebilirlik indisi (%EA) Anthocaynin extractability index

Kabugun tanen bilesimi indisi (dpell) Skin tannin index
Kabuk taneninin olgunlugu (%dpell) Maturity of skin tannin

Cekirdegin tanen bilesimi indisi (dtpep) The composition of seed tannin index

Cekirdek tanenin olgunlugu (% Mp) Maturity of seed tannin

56.4
9121
503.8

44.8
10.07

17.8

46.3

55.3

*Her bir degerin standart sapmasi %10’ nun altindadir. SD of each data is under 10%

Kelebek (5) tarafindan Elazig’da yetistirilen
Okiizgdzii liziimiiniin ve bu iiziimden elde edilen
sarabin fenolik bilesikleri profili tizerine yapilan
arastirmada Okiizgdzii'niin olgunluk analizlerinde
toplam fenolik bilesik indisi (A280) 37.4-56.2,
toplam antosiyanin miktar1 876.9-1064 mg/L,
¢coztinebilir antosiyanin miktart 460.8-527.6 mg/L,
antosiyaninin ¢6ztnebilirlik indisi 47.4-50.4,
kabugun tanen bilesimi 18.4-21.1 cekirdegin
tanen bilesimini 18.9-53.0 ve cekirdek taneninin
olgunlugu 50.7-62.6 olarak bildirilmistir (5).
Kosetevek lizimiintin olgunluk aninda fenolik
bilesiklerinin durumu Okiizgozii iziimiiyle
benzerlik gostermektedir.

SONUC

Bu calismada Elazig ilinin Kuzova bolgesinde
yetistirilen yerli siyah iziim ¢esidi olan Kosetevek
tziminln fenolik, olgunluk ozellikleri, Gizimin
bilesimi ve kirmizi saraba uygunlugunun
belirlenmesi amaclanmustir. Uziimiin kalite sarap
uretimine uygunlugunu belirlemek icin tiziimde
seker, asit, fenolik bilesiklerin olgunluk durumu
analizleri yapimistir. Kosetevek Uziminln
olgunluk aninda tane aguliginin 2.1 g, tanesinin
orta buytklikte koyu mor renkte ve siki tane
yapisinda oldugu, yorede erken olgunlastigi, seker
miktarinin 227.3 g/L, asit miktarinin 5.1 g/L ve
pH'sinin 3.7 oldugu belirlenmistir. Uzimde
toplam fenolik bilesik indisi 56.4 ve toplam
antosiyanin 912.1 mg/L bulunmustur. Kosetevek
Uizimi genel olarak degerlendirildiginde, toplam
asit miktarinin beklenenden diistik oldugu ancak
renk potansiyeli, fenolik bilesikler, sira verimi ve
seker miktari bakimindan kalite kirmizi sarap
uretimi icin uygun bir cesit oldugu saptanmustir.
Kosetevek tziimiinin saraba islenmesi sirasinda
dusuk asitligin giderilmesi i¢in asit ilavesi veya

isleme sirasinda koruk ilavesi yapilabilir veya
Kosetevek sarabi yorede iiretilen Okiizgdzii sarabi
ile kupaj yapilarak tretilebilir.

KAYNAKLAR

1. Anon, 2016. World Vitiviniculture Situation.
International Organisation of Vine and Wine
(O1IV) Statistical Report on World Vitivinicultere,
Paris.

2. Anon, 2015. Turkiye Istatistik Kurumu.
http://www .tuik.gov.tr/PreTablo.do?alt_id=1001
(Erisim tarihi: 18 Kasim 2016).

3. Gomez E, Martinez A, Barron L.J.R, Diez C.
1995. Chance in Volatile Compounds During
Maturation of Same Grape Varieties, J Sci Food
and Agric, 51, (337-343) s.

4. Deryaoglu A, 1997. Elaz1g Yoresinde Yetisen
Siyah Saraplik Bogazkere ve Okiizgdzii Uziimlerinin
Olgunlasmasi Sirasinda Meydana Gelen Fiziksel
ve Kimyasal Degismeler. C.U. Fen Bilimleri Ens.
Gida Miih. Anabilim Dali Doktora Tezi, Adana,
(148) s.

5. Kelebek H, 2009. Degisik Bolgelerde Yetistirilen
Okiizgozii, Bogazkere ve Kalecik Karast Uziimlerinin
ve Bu tzimlerden Elde Edilen Saraplarin Fenol
Bilesikleri Profili Uzerine Arastirmalar. C.U. Fen
Bilimleri Ens. Gida Mith. Anabilim Dali Doktora
Tezi, Adana, (259)s.

6. Anon 2005. Community Methods for the Analysis
of Wines, EEC No 2676/90. Office of Official
Publications of the European Communities, (194) s.
7. Ribéreau-Gayon P, Glories Y, Maujean A,
Dubourdieau, 2000. Handbook of Enology, Volume
2: The Chemistry of Wine and Stabilization and
Treatments. John Wiley and Sons Ltd., England,
(450) s.



8. Amerine M.A, Berg H.W, Crues W.V, 1972. The
Technology of Winemaking. The AVI Publishing
Campnay, Inc, Vesport, Connecticut. Official
Publications of the European Communities, (194) s.

9. Canbas A, 1981. Uziimlerin Saraplik Degerlerini
Belirleyen Olciitler. Tiirkiye 1. Sarapcilik
Sempozyumu 14-19 Eyliil 1980, Tekirdag.

10. Akman A, Topaloglu F, Fidan I, 1971. Nevsehir
ve Urgiip Ekolojik Kosullarina Uygun Yerli ve
Yabanct Saraplik Uziim Cesitlerinin Saraplik
Degerleri Uzerinde Arastirmalar. Tiibitak, TOAG
Yayinlart, No: 11, Ankara.

11. Navarre R, 1988. L’Oenologie, Tec.&Doc.,
Lavoisier, Paris, (331) s.

12. Canbas A, 1978. Nevsehir-Urglip cevresi Dimrit
Uziimlerinden Daha iyi Kalitede Kirmizi Sarap Elde
Etme Olanaklar1 Uzerinde Teknolojik Arastirmalar.
C.U. Ziraat Fakltesi Docentlik Tezi, Adana,
(138) s.

13. Canbas A, 2000. Sarap Teknolojisi Ders Notlar
(yaymlanmanus), C.U. Ziraat Fakiiltesi, Adana,
(163) s.

14. Canbas A., Cabaroglu T, Erten H, Selli S,
Bozdogan A, 2002. Oklizgdzii ve Bogazkere
Uztimlerinden Elde Edilen Saraplardaki Fenol
Bilesikleri Uzerine Cibre Fermantasyonu Siiresinin
Etkisi (1998- 1999 Yili Denemeleri), Tubitak-
Togtag/Tarp-1858 nolu proje, Ankara.

15. Canbas A, Cabaroglu T, Erten H, Deryaoglu
A, Unal U, Selli S, 2001. Okiizgdzii ve Bogazkere
Uziimlerinin ve Bunlardan Elde Edilen Saraplarin
Genel Ozellikleri. Gap II. Tarim Kongresi, 24-26
Ekim, Sanlwurfa, (225-234)s.

16. Amerine M.A, Berg H.V, Kunke R.E, Ough
C.S, Singleton V.L, Webb A.D, 1980. The Technology
of Wine Making. The AVI Publsh. Company, Inc.
Vesport, Connecticut, (797) s.

17. Akman AV ve Yazicioglu T, 1960. Fermantasyon
Teknolojisi, Cilt 2, Sarap Kimyas: ve Teknolojisi,
A.U. Ziraat Fakiiltesi Yayinlar1. No: 160, Ankara,
(604) s.

18. Boulton R.B, Singleton V.L, Bisson L.F,
Kunkee R.E, 1996. Principles and Practises of
Wine Making, Chaman Hall, New York, (604) s.

241



