Etkinlik Notlari

Il. Uluslararasi Gastronomi Kongresi izmir’in Ardindan...

GiRrRiS

1. Uluslararas1 Gastronomi Turizmi Kongresi, 8-10
Aralik 2016 tarihleri arasinda Fuar Izmir'de ve
“Travel Turkey [zmir Fuar ve Kongresi” kapsamin-
da gerceklestirilmistir. Bir 6nceki sene oldugu
gibi kongrenin organizasyonunu Izmir Biiyiikse-
hir Belediyesi Fuarcilik Hizmetleri A.S. (IZFAS),
Tiirkiye Seyahat Acentalar1 Birligi (TURSAB), iz-
mir Ekonomi Universitesi, izmir Ticaret Odasi ve
[zmir Biiytiksehir Belediyesi ortaklasa gercekles-
tirmislerdir.

Bilindigi {izere Izmir, Diinya Gurme S$Sehir-
ler Agi'nin (DELICE) 22 tiyesinden birisi ve
Tiirkiye’den bu aga dahil olan tek sehirdir. Bu
anlamda, kongrenin neden Izmir'de toplaniyor
oldugu sorusu cevap bulmaktadir. Izmir ve gev-
resinin yeme-i¢gme kiiltiirii ile buna eslik eden eg-
lence tandans: diisiintildiigiinde, daralan turizm
pazarini, 6zellikle gastronomi turizminin getire-
bilecegi avantajlarla dengelemek ve desteklemek
onemli bir secenek halini almaktadir. Bu nedenle
“diinyanin 6nde gelen gastronomi ve turizm uz-
manlari ile egitimcileri bir araya getirmek, Ege
kiltiirtinitin gastronomi ile iliskisini ve bu iligki-
nin bolge turizminin kalkinmasina etkisini tartis-
mak” kongrenin amaci olarak belirlenmistir. Tu-
rizm, mutfak sanatlar1 veya gastronomi turizmi
ile ilgili boliim ve bu alanlarda ¢alismalar1 olan
akademisyenler ve 6grenci gruplari; gastronomi
turizmi ile ilgilenen seyahat acentalari, kurulus-
lar ve kurumlar, restoran veya restoran zincirleri
sahipleri, sefleri ve ¢alisanlari; gastronomi turiz-
mi alaninda yayin yapan dergi ve bloglarin ya-
zarlari, editorleri, televizyon yayincilari ile mut-
fak malzeme ve endiistriyel donanim firmalari,
kongrenin ana katilimcilari arasinda yer almak-
tadir.

Kongrenin duyurusu igin birden fazla yontem
kullanilmistir. Once kongre internet sitesinden
duyuru yapilmis olup (www.izmirgastrotou-
rismcongress.com), bunu takiben elektronik pos-
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ta ile bilgilendirme, sosyal medya tizerinden du-
yurma ve afislerle tanitim yapilmistir. Kongreye
davet gorevini ise IZFAS iistlenmistir. Katilim
bedeli onceki yila gore diistik tutulmustur. Ge-
cen sene 150 Euro olan iicret, bu yil {i¢ giinliik
300 TL olarak belirlenmis olup, giinliik katilim-
larda akademik personel icin 150 TL, 6grenciler
icinse 50 TL olarak uygulanmistir. Katilim bede-
line kongre ¢antasi, bildiri 6zetleri kitabi, kong-
re materyalleri ve gala yemegi dahil edilmistir.
Bildiri tam metinlerinin yer aldig1 “Bildiri Kita-
b1” baskida oldugu i¢in dagitilamamistir. Baski-
dan sonra katilimcilara posta yoluyla iletilecek-
tir. Kongre katilimcilar girisin hemen yaninda
bulunan boliimde 6nceden hazirlanmis ¢anta ve
kongre materyallerini alarak etkinlige dahil ol-
muslar, yerlesim sirasiyla aktarilacak olunursa,
panel oturumu salonu, sponsor ve destekleyen
firma standlari, ikram boliimleri ve kongre otu-
rum salonunda yapilan toplantilara katilim hak-
ki1 kazanmislardir. Es zamanli olarak gerceklesti-
rilen panel ve kongre oturumlari {i¢ giin icinde
akademiden, sektorden, ilgi ve uzmanlik alanla-
ria gore merak duyan takipgilerden olugsan 790
kisiye ev sahipligi yapmuisgtir.

Ayni tarihlerde Fuar Izmir alaninda gergeklesti-
rilen “10. Travel Turkey Izmir” Fuarinin A salo-
nunda tiim bolgelerimizden ¢ok sayida il, bele-
diye ve beldeler yer almistir. Bu alanda bulunan
yerlere ait turizm zenginliklerini 6grenmek tizere
alana gelen yerli ve yabanci turizm yatirimcilari,
acentalar ve istirakgiler ile B ve C salonlarinda
bulunan tur operatorleri, seyahat acentalari, ha-
vayolu, arag kiralama ve gemi turizmi firmalariy-
la oteller, turizm ulasim, otel ekipman ve turizm
medya kuruluslarin ziyaret edenler iginde fuar
alanindaki yonlendirmeler nedeniyle D holiinde-
ki kongreye katilan siirpriz katilimcilar da olmus-
tur.

Kongreye sehir disindan katilimcilar icin
Izmir'de bulunan 20 otelle anlagsmalar yapilmis
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ve oda-kahvalt1 konseptinde konaklama alterna-
tifleri ve ticretleri, kongrenin internet sitesinden
duyurulmustur. Havalimanindan otellere kati-
Iimcilarin transfer talepleri de internet {izerinden
alinmistir. Travel Turkey fuar1 ziyaretgileriyle
birlikte kongre katilimcilari, Izmir sehir icindeki
farkli noktalardan etkinlik alanina ve havalima-
nina giin i¢ginde ¢ok sayida karsilikli seferlerle ta-
sinmiglardir.

Kongrenin hayata gecirilmesi i¢in herhangi bir
kurumdan etkinlik gerceklestirme destegi alin-
mamis, bunun yerine sponsorluklar ve katilim
bedelleriyle finansman saglanmistir. Kongreye
iliskin sponsorluk anlagmalarinin imzalandig:
firmalar arasinda, kahve arasi sponsorlari ola-
rak, “Izmir Gourmet Guide Bir Adim One Ci-
kanlar Toplulugu”, “Coffemania”, “La Lorrai-
ne”, “Alsancak Dostlar Firin1”, “Moévenpick Ho-
tel Izmir”, “Ege Gastronomi Turizmi Dernegi”
ile yemek aralarinda “Izmir Ascilar Dernegi” ve
“Izmir Ekonomi Universitesi” ayni katkida bu-
lunmuslardir. Etkinligin destinasyon sponsorlari
arasinda “Gaziantep Biiyliksehir Belediyesi” ve
“UNESCO”nun isimleri yer alirken, kongrenin
canta sponsorlugunu “Urla Belediyesi” iistlen-
mistir. Etkinlik blinyesinde oturum aralarinda
hizmet veren tadim istasyonlar1 ve biifelerde “Iz-
mir {li Deniz Uriinleri Avcilari ve Ureticileri Birli-
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gi” ve “Giirsiit” destek olmuglardur.

Uluslararasi Gastronomi Turizmi Kongresi acilis
konusmalarini {zmir Kongre ve Ziyaretgi Biiro-
su (CVB), Izmir Ekonomi Universitesi Rektorii
Prof. Dr. F. N. Can $1imga-Mugan, TURSAB Bas-
kani1 Bagaran Ulusoy, [zmir Biiyiiksehir Belediye
Baskan1 Aziz Kocaoglu ile T.C. Kiiltiir ve Turizm
Bakani Nabi Avci yapmustir. Uc giin siiren kong-
renin ilk glinii kayit ve agilis konusmalariyla ge¢-
mis takip eden iki giinde ise oturum ve paneller
diizenlenmistir. Birden fazla temanin belirlendi-
gi kongrede temalardan biri, gastronomi ve tu-
rizm iliskisi, 6zellikle de yerel mutfak-turizm ilis-
kisi ve gastronomi turizminde rehberlerin, sefle-
rin ve yerel restoranlarin etkisi iizerine yogunlas-
maktadir. Bunun yaninda gastronomi ile iliskili
turizm strateji ve politikalar, gastronomi turizmi
pazarlamasi, gastronomik miras, gastronomik
destinasyonlar ve bolgeler, gastronomi, yemek

ve turizmde trendler ile gastronomi ve turizm
agisindan sosyal medya, dernek ve enstitiilerin
rolii gibi konular kongrenin temalar: iginde yer
almaktadir. Belirlenen ana konular kapsaminda
diizenlenen panellerde 26 konusmaci soz alirken,
panellerle es zamanli olarak gerceklestirilen top-
lam sekiz oturumda 25 adet bildiri s6zlii olarak
sunulmustur. Kongre dili Ingilizce olmakla bir-
likte, kongre ve panel oturumlarinda Ingilizce ve
Tirkge olarak simiiltane tercimanlik hizmeti de
sunulmustur.

Kongrede Turizm fakiiltelerinin Gastronomi ve
Mutfak Sanatlar1 béliimlerinin, Meslek Yiikse-
kokullarmin Ascilik programlarinin yani sira i1
Kiltiir ve Turizm Miidiirliigtinden temsilciler,
TURSAB temsilcileri, izmir Kongre ve Ziyaretci
Biirosu yetkilileri ile Kiiltiir ve Turizm Bakanli-
g1nin temsilcileri gibi birbirine yakin alanlardan
katilimcilar bulunmustur. Ayrica mutfak profes-
yonelleri, 6grenciler, arastirmacilar ve restoran
isletmecileri gibi daha genis yelpazeden konuk-
larin es zamanli ilgisini cekmek adina yapilan pa-
ralel oturumlara ilgi oldukga fazlaydi. Kongrenin
gerceklestirildigi Fuar Izmir’in D holiiniin giri-
sinde hazirlanan biiyiik salonda agilis ve kapanis
seremonileriyle birlikte paneller takipgilerle bu-
lusmustur.

II. Uluslararas1 Gastronomi Turizmi Kongresi'ne
gerek ulusal gerekse uluslararas: planda iin sa-
hibi konusmacilar katilmistir. Diinya Gurme Se-
hirler Ag1 Meksika Temsilcisi Pedro Berruecos,
program yapimcisi ve sef Maksut Askar, gurme-
yazar Mehmet Yasin, Mutfak Dostlar1 Dernegi,
Chainedes Rotisseurs, Slowfood YK Bagkani Ne-
dim Atilla, Yaratic1 Sehirler Ag1 Avrupa ve Ulus-
lararas1 Projeler Koordinatorii Dag Hartman,
inlii gastronomi arastirmacist Prof. Dr. Artun
Unsal, yemek kiiltiirii yazar1 Ahmet Ors, aragtir-
maci-yazar Nejat Yentiirk bunlardan bazilaridir.
Kongrede ayrica ¢ok sayida davetli konusmaci
da uzmanliklar1 hakkinda sunumlar yapmaistir.
Unlii Fransiz iletisimci Emmanuelle Dechelet-
te, program yapimcis: Sahrap Soysal, Dr. Mar-
ta Drozdowska, Siileyman Dilsiz, Yrd. Dog. Dr.
Pierre Raffard, Dr. Pearl Lin, Sef Senem Oner ve
Gonca Tokuz kongre oturumlarinda davetli ko-
nusmaci sifatiyla bilgi aktariminda bulunmuslardir.
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Panellerde islenen konular dikkat ¢ekici ve 6gre-
tici niteliktedir. Diinya Gurme Sehirler Ag1 Mek-
sika Temsilcisi Pedro Berruecos'un yaptig1 “Gast-
ronomi Turizmi ile Sehir Markalagsmasi Ornegi,
Puebla-Meksika” temali konusmasi, Dr. Pearl
Lin’in “Hong Kong’da Gastronomi ve Turizm”
adli sunumu, Yrd. Dog. Dr. Pierre Raffard’in
“Yemek ve Gastronomi’yi Post Kiime Turizm
Baglaminda Yeni Argiiman Olarak Diistinmek.
Fransa-Tiirkiye, Kesisen Noktalar” baslikli galis-
masini takdimi, Prof. Dr. ibrahim Birkan ve Dr.
Bendegiil Okumus'un “Kral Midasin Son Yeme-
ginin Incelemesi” ve Dr. Marta Drozdowska'nin
“Polonya’da Mutfak Turizmi” konulu paylasimi1
0zgilin ve ilgi toplayic1 ¢calismalara 6rnek niteli-
gindedir. Kongrenin kapanis ve degerlendirme
konusmasini Izmir Ekonomi Universitesi dgre-
tim Giyelerinden Yrd. Dog. Dr. Pierre Raffard yap-
mustir. Uluslararasi Gastronomi Turizmi Kongre-
si gala yemegi Hilton Garden Inn Bayrakl biin-
yesinde bulunan 360 Izmir'de verilmistir. Gala
yemeginde tinlii sef Mike Norman’in hazirladig:
menti sunulmustur. Takip eden yil kongre yeri ve
tarihlerine iliskin bir bilgilendirme yapilmazken,
kongrenin yine “Travel Turkey” fuariyla ayn ta-
rihlerde ve bu yilki organizatorler tarafindan dii-
zenlenecegi resmi olmayan bilgiler arasindadir.

Diinyadaki diger iilkelerde oldugu gibi gastrono-
mi kongreleri son yillarda Tiirkiye’de de diizen-
lenmektedir. 2016’da Balikesir'de diizenlenen II.
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Ulusal Gastronomi Turizmi Kongresi ve {zmir'de
gerceklestirilen II. Uluslararas1 Gastronomi Tu-
rizmi Kongresi’yle birlikte ulusal ve uluslarara-
s1 bir¢cok kongre, toplanti, seminer ve sempoz-
yumda “gastronomik” temalar gitgide 6n plana
¢tkmaya baslamis ve yeni bir ¢alisma-arastirma
alani olarak hem akademisyenlerin hem de aras-
tirmacilarin ilgi odag: haline gelmistir. Tiirk tu-
rizminin i¢ine bulunulan dénemde karsilastig:
zorluklar ve dezavantajli durum goz oniine alin-
diginda, etkinliklerin ciddiyet ve bilimsel icten-
likle hayata gecirilmesi 6nemlidir. Bu anlamda
degerlendirildiginde, II. Uluslararas: Gastrono-
mi Turizmi Kongresi'nin kayda deger bir agig1
kapatma gayretiyle, davet ettigi uluslararasi ni-
telikli konuklarla, alana kiiresel bir katki yapma
amaci glittiigii sOylenebilir. Tiirkiye 6zelinde ele
alindiginda ise her ne kadar tarihsel olarak derin
ve bir o kadar ayrintili mutfak kiiltiirtine sahip
olunmakla dviiniilmesine ragmen, akademik ola-
rak hentiz yeni bir alan ve kavramlarla kars: kar-
styayiz. Rekabet edilmesi diisiiniilen iilke, bolge
ve kiiltiirlere yakin donanima sahip olunmasi
i¢in bu konularda yapilan ¢alismalarda 6zgiin ol-
mak adina disiplinden uzak yaklasimlarin daha
dikkatli degerlendirilmesi gerekmektedir.

Burak MIL, Yrd. Doc. Dr., Istanbul Arel Universitesi, Tepekent
Kampiisii, Uygulamali Bilimler Yiiksekokulu, 34537, Biiyiikcekme-
ce, ISTANBUL.

E-posta: burakmil@arel.edu.tr



