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KURUTMA YONTEMI VE SICAKLIK DEGERLERININ MOR
REYHANIN KURUMA KiNETiGi VE RENK KALITESI UZERINE ETKISi

0z:

Reyhan diinyada ve Tiirkiyede 6nemli derecede tiretimi yapilan tibbi ve aroma-
tik bir bitkidir. Hasat doneminde igerdigi yitksek nem sebebiyle mikrobiyolojik bo-
zulmalara elverisli olup uzun donemli muhafaza edilmesi i¢in giivenle depolama
nem seviyesine disiiriilmesi gerekmektedir. Bu ¢aligmada, etiivde, iklimlendirme
test kabininde ve golgede kurutma yontemleri kullanilarak mor reyhan bitkisinin
kalite degerleri ve kuruma kinetigi a¢isindan en uygun kurutma yonteminin bu-
lunmas: amaglanmigtir. Kurutma denemeleri golgede, etiivde 45, 50 ve 55 °C ku-
rutma sicakliklarinda ve iklimlendirme test kabininde 50 °C sicaklikta % 20 Rh,
% 35 Rh ve % 50 Rh bagil nemde ¢alisilmistir. Mor reyhan bitkisinin kuruma sii-
relerine bakildiginda; en uzun kuruma siiresi 82,5 saat ile golgede kurutma yon-
teminde, en kisa kuruma siiresi ise 10 saat olarak etiiv de 55 °C sicaklikta yapilan
kurutma isleminde tespit edilmistir. Kurutma sonug¢larini matematiksel olarak ta-
nimlamak i¢in en uygun {i¢ kurutma matematiksel modeli se¢ilmis ve aralarinda
karsilagtirma yapilmistir. Bu modelleme esitlikleri Lewis, Midilli Kiigiik ve Yag-
crogludur. Tim modellerin belirtme katsayisinin (p<0.05) uygun oldugu belirlen-
mistir. Belirlenen R*degerleri arasinda en yiiksek esitlik Midilli Kiiciik modelinde
tespit edilmistir. Renk kriteri agisindan da tiim kurutma yontemleri arasinda taze
mor reyhanin ozelliklerini en iyi muhafaza eden yontemin iklimlendirme cihazi
50 °C % 20 Rh oldugu belirlenmistir. Kimyasal 6zellikler agisindan (SCKM, pH
ve titre edilebilir asitlik) ise en uygun kurutma yonteminin etiiv kurutucuda 55 °C
sicaklikta yapilan kurutma oldugu bulunmustur. Yapilan mor reyhan kurutma is-
leminde iklimlendirme test kabininde 50 °C etiivde ise 55 °C kurutma sicakliginin
elde edilen sonuglara gére uygun oldugu ve bu sicaklik degerlerinin mor reyhan
gibi tibbi aromatik bitkiler i¢in kullanilabilir olacag: 6nerilmektedir.

Anahtar Kelime: Kurutma, Modelleme, Mor Reyhan, Kalite.

ek

THE EFFECT OF DRYING METHOD AND TEMPERATURE VALUES
ON DRYING KINETICS AND COLOR QUALITY OF PURPLE BASIL

ABSTRACT

Reyhan is a medicinal and aromatic plant that is produced significantly in the
world and in Turkey. Due to the high humidity it contains during the harvest pe-
riod, it is suitable for microbiological deterioration and must be safely reduced to

https://doi.org/10.7161/0muanajas163973 d



Kurutma Yontemi ve Sicaklik Dederlerinin Mor Reyhanin Kuruma Kinetidi ...

the storage humidity level for long-term preservation. In this study, it was aimed
to find the most suitable drying method in terms of quality values and drying ki-
netics of purple basil plant by using drying methods in an oven, air-conditioning
test cabinet and in the shade. Drying experiments were carried out in the shade, at
drying temperatures of 45, 50 and 55 °C in an oven, and at a temperature of 50 °C
in a climate test cabinet at 20% Rh, 35% Rh and 50% Rh relative humidity. Consi-
dering the drying times of the purple basil plant; The longest drying time was de-
termined in the shade drying method with 82.5 hours, and the shortest drying time
was determined as 10 hours in the drying process performed in an oven at 55 °C. In
order to describe the drying results mathematically, the three most suitable drying
mathematical models were selected and compared between them. These modeling
equations are Lewis, Midilli Kiigiik and Yagcioglu. The coefficient of determina-
tion (p<0.05) for all models was found to be appropriate. The highest equality
among the determined R2 values was found in the Midilli Kii¢iik model. In terms
of color criteria, it was determined that among all drying methods, the method
that best preserved the properties of fresh purple basil was the air conditioner 50
°C 20% Rh. In terms of chemical properties (SSKM, pH and titratable acidity), the
most suitable drying method was found to be drying in an oven dryer at 55 °C. In
the purple basil drying process, it is suggested that the drying temperature of 50
°C in the air-conditioning test cabinet and 55 °C in the oven is suitable according
to the results obtained and these temperature values will be usable for medicinal
aromatic plants such as purple basil.

Keywords: Drying, Modeling, Purple Basil, Quality.

e 2k
1. GIRIS

Tiirkiye tibbi ve aromatik bitki bakimindan zengin iilkelerden birisidir. Tiir-
kiye'de dogal olarak yetisen 12.000 bin tiir ve bunlar arasinda endemik olarak
bulunan 3.750 bin tiir tibbi ve aromatik bitkiler bulunmaktadir. Tiirkiye'de basta
endemik tiirler olmak tizere tibbi ve aromatik bitkilerin ekonomik degeri yiiksektir
(Ceylan, 1995; Baytop, 1999; Baydar, 2013). Reyhan (Ocimum Basilicum L.), Lami-
aceae familyasinda yer alan 6nemli bir tibbi aromatik bitkidir. Cok degerli bir ugu-
cu yag ve baharat bitkisidir. Reyhan bitkisinin hem taze olarak hem de kurutulmus
halinin baharat degeri oldukea yiiksektir. Kuru reyhanin Uzakdogu ve Akdeniz
mutfaginda 6nemli bir yeri vardir. Salata, ¢orba, pizza, sirke, peynir ve sos aromasi
gibi gidalarin yapiminda kullanilir (Baydar, 2013; Kulan, 2013).

Tiirkiye'de yapilan bir arastirmada taze ve kuru reyhan yapraklarinda gallik,
rosmarinik ve sisorik asit degerli fenolik maddeler bulunmasindan dolay1 reyhan
fenolik madde bakimindan zengin bir tibbi aromatik bitkidir. Ayrica rehan bit-
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kisinin antioksidan aktivitelerinin de yiiksek oldugu belirlenmistir (Telci ve ark.,
2015). Tirkiye de ve Diinyada tiretimi oldukg¢a fazla olan mor reyhan bitkisinin
mubhafazasi oldukca 6nemlidir. Ulkemizde tarim iiriinlerinin énemli bir kismi ku-
rutularak muhafaza edilmektedir (Glilgimen, 2008).

Tibbi ve aromatik bir bitki olan reyhan genellikle ¢ciceklenme déneminde hasat
edildigi icin yiiksek nem icerigine sahiptir. Mikrobiyolojik ve biyokimyasal bo-
zugma reaksiyonlarini durdurmak icin hasat edilen taze bitki aksaminin (dal ve
yapraklarin) giivenli depolama nem seviyesine ulasana kadar kurutulmalar1 ge-
rekmektedir. Kurutma sirasinda iiriin kalite degerlerinin (rengi, u¢ucu yag icerigi,
vd.) korunmas ve enerji titketiminin azaltilmasi i¢in uygun kurutma sartlar: ve
yontemleri olusturulmasi gerekmektedir (Ertugrul ve ark., 2017). Literatiirde mor
reyhan tizerine yapilan ¢aligmalarda genellikle bu bitkinin ugucu yag bilesenleri
ozelliklerine bakilmistir ( Ak, 2022; Ozer, 2022; Giizeldere, 2022). Caligmamizda
ise diger kalite kriterleri olan SCKM, pH ve TA 6zellikleri incelenmistir.

Tarim iriinlerinin kurutulmasinda bir¢ok kurutma yontemi bulunmaktadir.
Bunlardan en ekonomik olani giineste kurutma yontemidir. Ancak giineste kurut-
ma yontemi giines 1s1s1yla gerceklesmekte oldugundan sicaklik degerlerinin kont-
rol edilememesi ve dig ortam gevre sartlarinin olumsuz etkileri (toz, toprak hayvan
kalintilar1) sebebiyle kurumanin her yerde ve her zaman bu yolla saglanmasi ola-
naksizdir. Bu nedenle alternatif sicak hava ile ¢alisan kurutuculardan yararlanmak
gerekmektedir (Doymaz ve Pala., 2000; Tugrul ve ark., 2001).

Bu calismada, etiivde, iklimlendirme test kabininde ve golgede kurutma yon-
temleri kullanarak reyhan bitkisinin kuruma kinetigi ve renk kriteri agisindan en
uygun kurutma yonteminin belirlenmesi amag¢lanmigtir.

2. MATERYAL VE YONTEM
2.1. Bitki Materyali

Bu caligmada tibbi ve aromatik bitki olan mor reyhan kullanilmistir. Kurutma
islemleri Tokat Gaziosmanpasa Universitesi Ziraat Fakiiltesi Biyosistem Miihen-
disligi Bolimii Kurutma Laboratuarinda ger¢eklesmistir.

2.2. Nem Tayini islemi

Taze mor reyhanin ilk nem igeriginin belirlenmesi icin ortalama 17+1g 6rnek
kullanilmistir. Nem tayini islemi etiivde 70 °C sicaklikta agirliklar sabit oluncaya
kadar devam etmigstir (Yagcioglu, 1999). Yas ve kuru baza gore nem igerigi degerle-
ri 1 ve 2 numaral esitlikler kullanilarak hesaplanmistir.
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Wi-Ws (]-)
Ny = W, x 100

wW—W,
Nk = W X 100 (2)

8

Burada; Ny: Yas baza gore nem (%), Nk: Kuru baza gére nem (%), Wi: Yas 6r-
negin agirligi (g) Ws: Kuru 6rnegin agirlig: (g).

2.3. Kurutma Denemeleri

Kurutma islemleri golgede, Oven marka etiivde ST 120 model cihazda 45, 50 ve
55 °C sicakliklarda ve Niive marka ID 300 model iklimlendirme test kabininde 50
°C +% 20 Rh, 50 °C +% 35 Rh ve 50 °C +% 50 Rh bagil nemde yapilmistir.

Kurutma islemi belirli araliklarda tartilarak mor reyhan bitkisi son nem dege-
rine ulagincaya kadar devam etmistir. Kurutma islemi baslamadan dnce ve sonra
bitki materyali olan mor reyhandan renk degerleri alinmistir. Her kurutma yénte-
mi igin ayr1 ayr1 yapilmistir. Taze ve kurutulmus iiriinlere titre edilebilir asit (TA),
pH ve suda ¢oziinebilir kuru madde (SCKM) kimyasal analizleri yapilmistir.

2.4. Renk Analizi

Mor reyhanin kurutma islemi Oncesi taze tiriinlerin, kurutma iglemi sonrasi
kuru tiriinlerin renk 6l¢timii yapilmistir. Bu 6lgtimlerin kuruma 6ncesi ve sonrast
yapilmasinin nedeni kurutma sirasinda uygulanan bagil nemin kurutma yontem-
lerinin ve sicakliklarin renk tizerindeki etkisini taze tiriin ile kiyaslamaktir. Calis-
mada materyalin renk 6l¢imii (Minolta CR-300 model) renk 6l¢iim cihazi ile ya-
pilmis ve Sl¢timlerin sonucu L, a, b tiiriinden saptanmuistir. L, a ve b degeri sirasiyla
parlaklik, kirmizilik ve sarilig1 temsil etmektedir. Ayrica a ve b degerlerinin negatif
degerleri sirasiyla yesil ve mavi rengi belirtmektedir (McGuire, 1992). C (kroma),
Hue, AE (toplam renk degisimi) ve BI (kahverengilesme indeksi) degerleri sirasiyla
rengin doygunlugunu, renk radyantini, toplam renk degisimini ve kuruma sonrasi
kahverengilik degerini belirtmektedir. Kroma degeri yiiksek olursa tiriinler canli,
diisiik olursa solgun olmaktadir. Kroma degeri esitlik 3, hue agisi esitlik 4, toplam
renk degisimi esitlik 5 ve kahverengilesme indeksi esitlik 6-7 ile hesaplanmaktadir
(Plou ve ark., 1999; Celen ve ark., 2015).

C=(a*+b?)" 3)
h’=tan™ (&) (4)
AE = \/(Lmzs - L)2 + (ataze - a)z + (bmze - b)z (5)
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X — a+(175xL) (6)
T [(5645xL)+(a—(3.012xD))]

_ [100(x—0,31)]
BI = 017 (7)

2.5. Kimyasal analizler

Mor reyhan bitkisinin taze ve kuru 6rneklerine TA, pH ve SCKM analizleri
yapilmigtir.

2.5.1. Toplam Asitlik Miktari ve pH Ol¢iimii

Bitkinin asitligi sitrik asit cinsinden, titrasyon asitligi metoduyla gerceklestiri-
lerek % olarak ifade edilmistir. Homojenize edilmis meyve 6rneklerinden 5 g tarti-
lip, 95 ml saf su ilave edilerek pH degeri, pH metre yardimiyla 6l¢iilmiistiir. Daha
sonra pH degeri 8,1 ulagincaya kadar 0,1 N sodyum hidroksit (NaOH) ilave edil-
mistir. pH degeri ise homojenize edilmis meyve 6rnekleri pH-metre ile dogrudan
cam elektrot daldirilarak él¢tilmiistiir (Ergun, 2016).

2.5.2. Suda Cdziinebilir Kuru Madde Miktari (SCKM)

Piire haline getirilmis mor reyhan homojen hale getirildikten sonra santrifij
cihazina konularak sular1 ¢ikarilmistir. Suyu ¢ikarilmis 6rnekler ilk damlalar saf su
baz alinarak kalibre edilmis el refraktometresi (0-53 6l¢ekli, Refractometer PAL-1)
tizerine alinip sonuglar yiizde (%) olarak ifade edilmistir (Cemeroglu, 2007).

2.6. Meyve Agirlik Olgiimii

Belirli araliklarda bitki materyalinin agirliklar: 6l¢iilmistiir. Agirliklar 0.01g
hassasiyetindeki ANDGF300 model terazi ile 6l¢ilmiistiir

2.7. Matematiksel Modelleme

Kurutulan mantar drneklerinin siireye bagli olarak ayrilan nem orani degeri 16
numarada verilen esitlik kullanilarak hesaplanmaistir.

M-M,

ANO = = (®)

ANO: Ayrilabilir nem orani

M  :Kurutulan materyalin anlik nem icerigi (g nem g kurumadde™)
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Me: Kurutulan materyalin verilen durumdaki denge nemi (g nem g kurumadde™)

MO: Kurutulan materyalin ilk nem igerigi (g nem g kurumadde™)

Kurutma igin literatiirde yaygin olarak kullanilan model esitlikleri segilmis ve
aralarinda karsilastirma yapilmistir. Bu model esitlikleri Lewis, Midilli Kiigiik ve
Yagciogludur.

2.8. Istatistiksel Analiz

Denemeden elde edilen sonuglar: degerlendirmek i¢in SPSS23 programinda
islenerek ¢coklu karsilastirma testi (Duncan) yapilmustir.

3. BULGULAR VE TARTISMA
Kurutma denemeleri sonucunda elde edilen bulgular asagida verilmistir.
3.1. Kuruma Verileri

Cizelge 1. Mor reyhan bitkisinin kuruma stireleri

Table 1. Drying times of purple basil plant

Kurutma Yontemleri Ortalama Son Nem Kurutma Siireleri
Degerleri (% y.b.) (saat)
45 °C 11.59 18
Etiiv 50 °C 10.28 16
55°C 13.46 10
50°C/ % 20 Rh 11.58 15.5
Iidimlendirme 50°C/ % 35 Rh 9.15 16
Cihaz1
50 °C/ % 50 Rh 13.73 18
Golge - 13.02 82.5

Cizelge 1'e bakildiginda en uzun kuruma siiresi 82.5 saat ile golgede kurutma
yonteminde, en kisa kuruma siiresi ise etiiv 55 °C yonteminde oldugu tespit edil-
mistir. Kuruma siireleri sicaklik ile dogru, bagil nem ile ters orantilidir. Yani sicak-
lik arttik¢a kuruma siireleri azalmis, bagil nem arttik¢a kuruma siireleri artmuistir.
Polatc1 (2008), etiiv de 35 °C, 45 °C ve 55 °C sicaklikta reyhan bitkisini kurutmustur.
Kuruma siireleri sirasiyla 52, 50 ve 34 saattir. Bulgular karsilastirildiginda kuruma
stireleri daha diisiiktiir. Bunun sebebinin ise kurutulan reyhan bitkisi miktarinin
Polatci (2008) e gore daha az olmasidir.
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3.2. Renk parametreleri

Taze ve kurutulmus mor reyhan bitkisine ait l¢iilen ve hesaplanan renk deger-
leri Cizelge 2 ve Cizelge 3’te verilmistir.

Cizelge 2. Mor reyhan bitkisinin 6l¢iilen renk degerleri

Table 2. Measured color values of purple basil plant

Kurutma Yontemi L a b
Taze ; 2.32423.38¢ 0.72+4.5244¢ 0.68+-1.57°
45°C 1.35+22.06 1.39+5.26¢ 2.154-0.32%
Etiiv 50 °C 2.24+21.85 1.23+4.26"4 1.78+2.27"
559C 4.16+21.91¢ 0.85+4.07" 2.75+2.37°
_ 50 °C/ % 20 Rh 3.86:+22.04< 1.37+4.46% 2.33+1.06%%
Ilimlendirme = - o 35 oy 2.21+20.97< 0.69+3.52° 1.29+1.26%
Cihaz1
50 °C/ % 50 Rh 2.40+21.14< 0.73+-3.59° 1.56+1.73¢
Gilge ; 0.98+18.65" 0.62+4.38! 0.67+-0.15b

* Ortalama degerler (p<0.05) 6nem seviyesine gore kiyaslanmistir.

Taze ve kurutulmus mor reyhan bitkisine ait L, a, b degerleri 6l¢iilerek ikincil
renk degerleri olan kroma, hue agis1 ve kahverengilesme indeks degerleri hesap-
lanmistir. Ayrica taze ve kurtulmus mor reyhan ait renk degerlerinin istatistiksel
acidan aralarinda farkin olup olmadigini belirlemek i¢in Duncan testi uygulanmis-
tir (Cizelge 2). Cizelge 2 incelendiginde taze iirtiniin parlaklik (L) degeri kuruma
sonrasi tim yontemlerde kuru {iriiniin parlaklik degerleri azalmstir. Polatc1 ve ark
(2018), seftali (Prunus persica L.) posasi kurutma ¢alismasinda taze iiriiniin par-
laklik degerinin kurutma sonrasi azaldigini belirtmislerdir. Bunun nedeninin si-
cakligin parlaklig azaltan bir etkisi oldugu diisiiniilmektedir. L degerleri incelen-
diginde tazeye kiyasla golgede kurutma yontemi diginda diger yontemlerin tazeye
yakin oldugu bulunmustur. a degerinde ise tazeye en yakin yontemin iklimlendir-
me cihaz1 50 °C / % 20 Rh yontemi oldugu belirlenmistir. Renk kriterleri agisindan
taze mor reyhanin renk parametrelerini en iyi koruyan iklimlendirme cihazi
50 °C / % 20 Rh yonteminin oldugu tespit edilmistir.
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Cizelge 3. Mor reyhan bitkisine ait hesaplanan renk degerleri

Table 3. Calculated color values of purple basil plant

Kurutma Yontemi C b/a Hue AE BI

Taze - 479 035 19.13 - -
45°C 5.27 -0.06 -3.48 17.62 15.00
Etiiv 50 °C 482 0.53 28.01 1752 2462
55°C 471 0.58 30.25 1765 2451
' 50 °C / % 20 Rh 458 0.24 13.42 17.98 19.05
Ilimlendirme =5, o 35 ppy 3.74 0.36 19.72 17.54 17.98

Cihaz1

50 °C / % 50 Rh 4.02 051 2699 1774 -4.05
Gilge - 439 -0.03 1.93 14.94 15.43

Cizelge 3% gore kurutulmus mor reyhan bitkisinin hesaplanan renk degerleri
tazeye kiyasla 6nemli bir farklilik oldugu bulunmustur. Kuru triinlerin kalitesi
hakkinda 6nemli bilgi veren ve 6lgiilen renk degerleri ile hesaplanan kroma,
toplam renk degisimi ve kahverengilesme indeksi mor reyhan bitkisi i¢in dnemli
bir renk kriteridir. Taze mor reyhanin kroma degeri 4.79 olarak hesaplanmistir. En
diigitk kroma degeri iklimlendirme cihaz1 50 °C %35 Rh yontemi ile 3.74 olarak
tespit edilirken en yiiksek kroma deger ise etiiv 45°C ile 5.27 olarak belirlenmistir.
BI (kahverengilesme indeksi) yapilan denemelerde en yiiksek deger etiiv 50 °C
yontemi ile 24.62 olarak bulunmustur. Toplam renk degisim degeri ise en fazla
iklimlendirme cihaz1 50 °C % 20 Rh kurutma islemi 17.98 iken en az ise golgede
kurutma yonteminde 14.94 olarak tespit edilmistir.

3.3. Kimyasal Analiz Degerleri

Mor reyhanin taze ve kuru 6rneklerinin pH, TA ve SCKM analiz degerleri Ci-
zelge 6de verilmistir.

Cizelge 4. Mor reyhan bitkisine ait kimyasal analiz degerleri

Table 4. Chemical analysis values of purple basil plant

Kurutma Yontemi SCKM pH TA
Taze - 1.15+16.67¢ 0.03£5.53¢ 0.07+1.40¢
45°C 2.31+26.67* 0.09+6.01¢ 0.33+2.91°
Etiiv 50 °C 0.00+28.00" 0.07+6.14b< 0.22+2.72%
55°C 2.31+26.67" 0.02+6.06¢ 0.25+2.63%®
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50°C /% 20 Rh 23142933 0.06+6.1240  0.19+2.30%

Iidimlendirme 50°C/ % 35 Rh 2.31429.33% 0.2046.29%  0.56+2.93°
Cihaz1

50°C / % 50 Rh 2.31429.33% 0.27+6.38° 0.23+2.36"

Gilge ] 2.31430.67% 0.024634%  0.25+2.36%

* Ortalama degerler (p<0.05) 6nem seviyesine gore kiyaslanmugtir.

Cizelge 4% gore, kurutulan mor reyhan bitkisi i¢in belirlenen SCKM, pH ve TA
degerleri taze 6rnekler ile istatistiki agidan (p<0.05) kiyaslandiginda biit{in kurutma
denemelerinde farkli bulunmugtur. Polatci ve Aksiit (2021) nane bitkisinde yapmis
olduklar: calismada SCKM, pH ve TA degerlerinin taze 6rneklerle kiyaslamasinda
kurutma denemelerinin artis sagladiklarini ve daha yiiksek degerler elde ettiklerini
bildirmislerdir. SCKM degerleri incelendiginde diger kurutma yontemleri kendi
aralarinda benzerlik gostermektedir. pH degerinde ise istatistiki acidan tazeye
kayasla etiiv de 45-55 °C kurutma sicakliginda yapilan denemelerde yakin oldugu
tespit edilmistir. Tim yontemler degerlendirildiginde en iyi sonucu veren yonte-
min etiiv 55 °C oldugu belirlenmistir.

3.4. Matematiksel Model Verileri
Matematiksel model verileri Cizelge 5de verilmistir.

Cizelge 5e gore, en yiiksek R?degeri Midilli Kiigitk model esitliginin iklimlen-
dirme cihaz1 50 °C % 50 Rh yonteminde 0.9997 olarak bulunurken, en diisitk R2
degeri ise Lewis model esitliginin iklimlendirme cihazi 50 °C % 20 Rh yonteminde
0.9202 olarak belirlenmistir. Tasova (2018), diisiik ve yiiksek sicakliklarda patlican
kurutma ¢aligmasinda Page, Midilli Kiigiik ve Yagcioglu modelleri kullanmistir.
Literatiirde benzer olarak tiim kuruma modelleri igerisinde en yiiksek R2 degeri
Midilli-Kii¢iik modelinde tespit etmistir.
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Cizelge 5. Modelleme esitliklerine ait hesaplanan degerler

Table 5. Calculated values of modeling equations

Model Esitlikleri Kurutma Yontemi k R? P
45°C 0.7679  0.9994  <0.0001
Etiiv 50 °C 11046 09982  <0.0001
55 °C 11235 09991  <0.0001
f_h*ex)‘(‘;:l(lt‘}fl':)‘;'f(‘m* 9 50°C/%20Rh  0.8157 09981  <0.0001
Ickilli:’zlf“d“me 50°C/%35Rh  0.8119 09983  <0.0001
50°C/%50Rh 09640 09997  <0.0001
Golge - 0.7825 09996  <0.0001
45°C 09588 09953  <0.0001
Etiiv 50 °C 11582 09982  <0.0001
55 °C 10952 09989  <0.0001
f_lzf‘eicp‘?_ilfmj 50°C/%20Rh 09443 09944  <0.0001
Ickill‘l:;llend‘rme 50°C/%35Rh 09569 09942  <0.0001
50°C/%50Rh 09836 09996  <0.0001
Golge - 09349 09934  <0.0001
45°C 0.1890 09910  <0.0001
Etiiy 50 °C 05717 09870  <0.0001
55°C 03139 09959  <0.0001
. el“;;;‘f( 9 50°C/%20Rh 03093 09202  <0.0001
Ickilﬁz;lle“d“me 50°C/%35Rh 04042 09921  <0.0001
50°C/%50Rh 03543 09992  <0.0001
Golge - 0.0602 0.9886  <0.0001

R%: Kararhilik katsayisi, p: Onemlilik seviyesi, k-h-j-m: Model katsayilari

4. SONUC

Bu ¢aligmada; etiivde, iklimlendirme test kabininde ve golgede kurutma yon-
temleri kullanarak mor reyhan bitkisinin kuruma kinetigi ve renk kriteri agisindan
en uygun kurutma yonteminin belirlenmesi amaglanmustir. Denemeler sonucunda
bazi kalite 6zellikleri (pH, TA, SCKM) incelenmis ve sonuglar karsilastirilmigtir.

Mor reyhan bitkisinin kuruma siirelerine bakildiginda; en uzun kuruma siiresi
82,5 saat ile golgede kurutma yonteminde, en kisa kuruma siiresi 10 saat ile etiiv 55
°C yonteminde oldugu tespit edilmistir. Belirlenen R2 degerleri arasinda en yiiksek
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esitlik Midilli Kii¢itk modelinde belirlenmistir. Renk kriteri bakimindan da taze
mor reyhanin ozelliklerini en iyi koruyan yéntemin iklimlendirme cihazi 50 °C
% 20 Rh oldugu belirlenmistir. Kimyasal 6zellikler a¢isindan ise (SCKM, pH ve
titre edilebilir asitlik) etiiv de 55 °C yonteminin daha uygun oldugu tespit edil-
mistir. Yapilan mor reyhan kurutma isleminde iklimlendirme test kabininde 50 °C
etitvde ise 55 °C kurutma sicakliginin elde edilen sonuglara gore uygun oldugu ve
bu sicaklik degerlerinin mor reyhan gibi tibbi aromatik bitkiler i¢in kullanilabilir
olacag onerilmektedir.

Cikar Catismast:

Yazarlar herhangi bir ¢ikar ¢atismasi olmadigini beyan eder.
Etik:

Bu ¢aligma etik kurul onay1 gerektirmez.

Yazar Katki Oranlari:

Calismanin Tasarlanmasi (Design of Study): BA (%25), ED (%25), OS (%25)
HP (%25)

Veri Toplanmasi (Data Acquisition): BA (%30), ED (%30), OS (%20), HP (%20)
Veri Analizi (Data Analysis): BA (%20), ED (%20), OS (%30), HP (%30)
Makalenin Yazimi (Writing up): BA (%40), ED (%20), OS (%20), HP (%20)

Makalenin Gonderimi ve Revizyonu (Submission and Revision): BA (%20)
ED (%40), OS (%20), HP (%20)
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