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OZET

Bu ¢alisma, Cukurova Universitesi Ziraat Fakiiltesi zeytin gen kaynagi bahgesindeki Adana Topagi,
Ayvalik, Cilli, Domat, Gemlik, Karamiirsel Su, Manzanilla, Mavi ve Memecik olmak {izere 9 zeytin
cesidi ve Arbequina IRTA-18 zeytin klonuna ait agaglar {izerinde yiiriitilmiistiir. Denemeye alinan zeytin
cesitlerinde meyve kalite Ozelliklerinin ve soguklama gereksinimlerinin belirlenmesi amaglanmustir.
Zeytin gesitlerinin soguklama gereksinimleri standart ve soguk birimi yontemlerine gére hesaplanmistir,
ayrica, denemeye aliman zeytin g¢esitlerinin bazi kalite dzellikleri de pomolojik analizlerle saptanmustir.
Calismalar sonucunda, Adana Topag1 zeytin ¢esidi soguklama gereksinimi en diisiik (234 SB ve 346 saat)
cesit olarak bulunmus, bu ¢esidi Cilli, Mavi, Gemlik ve Ayvalik zeytin ¢esitleri izlemistir. Domat zeytin
cesidi soguklama gereksinimi en yiiksek (333 SB ve 552 saat) gesit olarak saptanmustir. Yapilan
pomolojik analizlerde, en yiiksek meyve agirligi Karamiirsel Su (9.44) ¢esidinde saptanirken en kiigiik
meyveler Arbequina IRTA-18 (1.09) klonundan elde edilmistir. Ayrica, Domat (9.96 g), Cilli (6.90 g),
Mavi (6,61g) ve Adana Topag1 (6.0 g) gesitleri de iri meyveli cesitler olarak tespit edilmistir. Ureticiler
bolgenin iklim kosullarina uygun zeytin ¢esidi secimi ve bahge tesisine yonlendirecek ve bazi
zeytinliklerde gorilen verimsizliklerin nedenini ortaya konulacaktir. Bu verimsiz gesit ve tiplerin
soguklama gereksinimi bdlgeye uygun olan gesitlerle ¢evirme agisi yontemiyle asilanmasi veya yeni
kurulacak zeytinliklerin bu fidanlarla tesis edilmesi tavsiye edilebilecektir.

Determination of the chilling requirements and fruit quality characteristics of some

local and foreign olive cultivars

ABSTRACT

This study was carried out on the trees of Adana Topagi, Ayvalik, Cilli, Domat, Gemlik, Karamiirsel Su,
Manzanilla, Mavi and Memecik 9 olive cultivars and Arbequina IRTA-18 olive clone located at the olive
germplasm orchard of the Univ. Cukurova, Faculty of Agriculture. The aim of this research was to
determine the fruit quality characteristics and the chilling requirements of the experimented olive
cultivars. The chilling requirements were calculated according to the standard and chill unit methods and
the fruit quality characteristics of the experimented olive cultivars were determined by pomological
analysis. As a result, Adana Topagi olive cultivar was found to be the lowest chilling requiring cultivar
(247 CU and 346 hours) and it was followed by Cilli, Mavi, Gemlik and Ayvalik. Domat olive cultivar
was found to be the highest chilling requiring cultivar (333 CU and 552 hours). In the pomological
analysis, the highest fruit weight was determined in Karamirsel Su (9.44) cultivar while the smallest
fruits were obtained from Arbequina IRTA-18 (1.09) olive clone. In addition, Domat (9.96 g), Cilli (6.90
g), Mavi (6,61g) and Adana Topagi (6.0 g) were determined to be the cultivars with big fruits. These
results will lead growers to select and arrange olive orchards according to the climatic conditions of the
regions. Also, it will help to identify the reasons of the unproductivity. It could be recommended to do top
working on unfruitful olive trees with the suitable chilling requiring cultivars adaptable to the region and
built up new plantations with these suitable olive cultivars.
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1. Giris

Diinyada yetistiriciligi yapilan biitiin zeytin
cesitleri Oleaceae familyasinin 25 cinsinden biri olan
Olea cinsi igerisinde yer alir. Bu kiiltiir zeytinlerinin
timi Olea cinsi icerisinde bulunan ve 36 tirden biri
olan Olea europaea L. turtine dahildir. Son yapilan
caligmalarla yenilenen listeye gore Olea europaea L.
tiriiniin 5 alt tiri ve 51 sinonimi bulunmaktadir.
Anavatani tilkemiz olan yabani zeytin artik ayri bir alt
tir veya varyete olarak adlandirilmamakta ve Olea
europaea L. tirlniin iginde degerlendirilmektedir
(Toplu, 2000; Délek, 2003; Anonim, 2019).

Diinyada zeytin yetistiriciligi M.O. 4000
yillarinda Anadolu’da baglamis ve buradan da Akdeniz
iilkelerine yayilmigtir (Eren, 2014). Akdeniz havzasinda
zeytin 6.000 yildir yetismekte olup, giiniimiizde diinya
Uretiminin %95’i buradan karsilanmaktadir. Nispeten
ik gegcen kis mevsimi, kuru ve sicak gecen yaz
mevsimi ile kendine has karakteri olan Akdeniz
ikliminde hayat bulan zeytin, 30° ve 45 enlemleri
arasinda yetismektedir. Diinyada firetilen zeytinlerin
%90°1 zeytinyagi olarak degerlendirilmekte, %10’luk
kismu ise sofralik olarak tiiketilmektedir. Tirkiye’de
zeytin, ekonomik anlamda Marmara Bolgesi, Ege
Bolgesi, Akdeniz Bolgesi, Giineydogu Anadolu Bolgesi
ve Karadeniz Bolgesi’nde, geleneksel yontemlerle
yetistirilmektedir (Kaya ve ark., 2015). Dinyada
yaklasik 10.650.068 hektar alandan 19.267.493 ton
zeytin iiretimi yapilmaktadir (FAO, 2018). Onemli
zeytin {ireticisi iilkeler arasinda Ispanya, Italya,
Yunanistan, Tiirkiye ve Tunus ilk siralar1 almaktadir.

Ulkemizde zeytin iiretimi acisindan 6nemli
bolgeler Ege, Akdeniz ve Marmara Bolgeleridir.
Ulkemizde 2018 yilinda 426 bin ton sofralik, 1,1 milyon
ton yaglik olmak iizere toplam 1,5 milyon ton zeytin
tiretimi yapilmustir, yaklasik 177 milyon zeytin agacimiz
bulunmaktadir ve bu agaglarin %15’ yeni tesis edilen
bahgelerde olup, heniiz verime ulasmamustir (TUIK,
2019).

Zeytin, diisiik miktarda seker icerigi, yiiksek
oranda yag igerigi ve kendine has aci tad1 ile farkli bir
meyvedir (Mafra ve ark., 2006). Zeytin diger sert
cekirdekli meyve tiirlerinden farkli olarak %2-6
oraninda seker ve %20-35 oraninda yag icermektedir.
Zeytini  diger meyvelerden ayiran en Onemli
6zelliklerden biri de “oleuropein” denilen, zeytine dogal
acilik tadimi veren glikozidik maddenin sadece zeytinde
bulunmasidir. Zeytinyaginda insan sagligi ve beslenme
acisindan biiyilk 6nem arz eden yaklasik %71 oleik ve
%1 palmitoleik asitten olusan tekli doymamis yag
asitleri, %10 linoleik ve %1 linolenik asitten olusan
coklu doymanus yag asitleri, %13 palmitik, %3 stearik
ve %] arasidik asitten olusan doymus yag asitleri
bulunmaktadir (ISEO 2016). Bir yemek kasigi yagin
120 kalori ve yaklasik 13.5 g yag igerdigi bilinmektedir.
Zeytinyaginin insan sagligi iizerine olumlu etkisi sadece
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icermis oldugu tekli doymamis yag asitlerinin doymus
yag asitlerine oraninin yaninda, i¢germis oldugu tokoferol
ve polifenolik bilesiklerden kaynaklandigi bildirilmistir
(Basmacioglu ve Aktas., 2011). Ozellikle son yillarda
yapilan bilimsel aragtirmalar polifenolik bilesiklerin
antioksidan Ozellikleri nedeniyle kalp ve kanser
hastaliklar1 riskini azalttigini gostermistir (Servili ve
ark., 2014). Zeytin meyvelerinden fiziksel yontemlerle
elde edilen ve rafine olmadan tiiketilen sizma
zeytinyaglart kendine has lezzet, aroma, tat ve
kokularindan dolayr diger yaglardan ayrilmaktadir.
Zeytinyaginda tadi ugucu olmayan fenolik maddeler,
kokuyu ise ugucu bilesenler olusturmaktadir.

Genel olarak bir bolgede yetistirilecek meyve
tir ve gesitlerinin soguklama gereksinimlerinin ve
bolgenin yaklagik soguklama suresinin  bilinmesi
gerekir.  Ulkemizde vyetistirilen zeytin gesitlerinin
soguklama gereksinimleri ile ilgili yeterli bilgiye
ulagilamamaktadir. Barut ve Ertirk (2002), Gemlik
¢esidinde kis soguklama gereksiniminin 600 saat (25
giin), Ayvalik cesidinde ise en az 1000 saat (yaklasik
40-45 giin) oldugunu bildirmiglerdir. Konarlt (1978),
zeytin gesitlerinin ki soguklama gereksinimlerini tespit
etmek i¢in yaptifi c¢alismada, 7,2°C altindaki
sicakliklarin saat olarak toplamini Gemlik, Memecik ve
Uslu zeytin gesitlerinde 300; Domat, Ayvalik ve Cakir
zeytin gesitlerinde 1000 saat olarak saptamistir. Kiiden
ve Kagka (1990), Adana ve Pozanti’daki soguklama
stirelerinin g¢esitli yontemlerle saptanmasi i¢in yaptiklari
caligmada her iki bolge i¢in “soguk birikimi” (chill unit)
yontemini daha uygun bulmuslardir. Richardson (1986)
tarafindan gelistirilen bu modelde sicakliklar etkili
soguk birimlerine (chill units-CU) cevrilebilmekte ve
soguklamanin ne zaman tamamlanacagi 6nceden tahmin
edilebilmektedir.

Bu calismanin amaci, Cukurova Universitesi, Ziraat
Fakiiltesi zeytin gen kaynagi bahgesinde bulunan yerli
ve yabanct zeytin cesitlerinden, Adana Topagi,
Arbequina, Ayvalik, Cilli, Domat, Gemlik, Kalamata,
Manzanilla, Mavice, ve Memecik ¢esitlerinin
soguklama gereksinimlerinin standart (7,2°C altindaki
sicakliklarin saat olarak toplami) ve soguk birimi (chill
unit) yontemlerine gore saptanmasi ve bazi meyve kalite
ozelliklerinin ~ belirlenmesidir.  Bunun  yaninda,
calismada denemeye aliman zeytin  gesitlerinin
soguklama gereksinimleri ve blyume dereceleri saatleri
toplaminin hesaplanarak bdlgemize uygun c¢esitlerin
saptanmasi da amaglanmustir.

2. Materyal ve Yontem
2.1 Materyal

Bu c¢alisma, 2016-2017 yillar1 arasinda
Cukurova Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahge Bitkileri
Bolum arazisinde yuritilmis ve materyal olarak, Adana
Topagi, Arbequina IRTA-18 zeytin klonu, Ayvalik,
Cilli, Domat, Gemlik, Karamirsel Su, Manzanilla, Mavi
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ve Memecik zeytin agaglarimin 1-2 yash dallardan
alman 25 cm uzunlugundaki celikler kullanilmustir.
Denemeye alman zeytin ¢esitlerinden Adana Topagi,
genellikle, sofralik olarak degerlendirilen bir g¢esit olup,
yag orant %20 civarindadir (Candzer, 1991). Arbequina
IRTA-18, yiikksek yag oranina ve mikemmel yag
kalitesine sahip, kii¢iikk meyveli bir ¢esittir (Ulas, 2012).
Ayvalik,  genellikle yaglik olarak  (%24-26)
degerlendirilen iilkemizin en iyi ve en kaliteli zeytin
cesitlerinden birisidir (Dursun, 2010; Gok¢e ve Hadi,
1991; Kaya ve ark., 2015). Cilli, kiiglk cekirdekli ve
etli olan meyveleri bulunmakta olup, genellikle yesil
sofralik olarak degerlendirilir. Meyveleri iri olup, verimi
iyidir. Yag oram1 %18 altinda oldugu i¢in diisiik
duzeydedir (Tetik, 2005; Kaya ve ark., 2015). Domat,
Ulkemizde yetistiriciligi yapilan en iyi yesil salamuralik
zeytin cesididir. Icerdigi yag oram diisiiktir (Kaya ve
ark., 2015). Gemlik, celiklerin kolay kdklenmesi, erken
iiriine yatmasi, periyodisite egiliminin az olmasi ve
siyah sofralik kalitesinin iyi olmasi nedeniyle son
yillarda zeytin yetistirilen biitiin bolgelerimizde hizli bir
yayilim gostermistir. Yag orani yiiksek olup (%29),
sofralik kalitesi diisiik olan meyveler yaglik olarak
degerlendirilir (Erten ve Yildiz, 2011; Kaya ve ark.,,
2015). Karamirsel Su, Kocaeli’nin Karamursel, Gebze,
Golciik  ilgelerindeki ve Bursa ili civarindaki
zeytinliklerde yetisen bir ¢esittir. Genellikle baharatli
olarak yapilan Karamiirsel Su zeytini ayrica dolgulu ve
dilimli zeytin tiretimi icinde idealdir. Yag orani (<%18)
oldukgea diisiik bir zeytin ¢esididir (Kaya ve ark., 2015).
Manzanilla, yesil ve siyah salamura olarak
degerlendirilen, meyveleri orta irilikte olup, Ulkemizde
daha ¢ok sofralik yesil salamuralik olarak tiiketilen bir
gesittir (Barranco ve ark., 2000). Mavi, Mardin ili Derik
ilgesi orjinlidir. Meyveleri ¢ok iridir ve hafif meyve
burnuna sahiptir. Celikle ¢ogaltilir. Genellikle yaglik
olarak degerlendirilir. Memecik, kuraga karsi dayanikli
bir ¢esit olup, iyi bakim sartlarinda kuvvetli gelisir.
Kuvvetli periyodisite gostermekle birlikte verim yilinda
oldukea tatminkar bir iirlin miktarina ulasabilmektedir.
Yag orani, yiksek oldugu igin (>%22) ¢ogunlukla
yaglik olarak degerlendirilir (Barranco ve ark., 2000).

2.2.Yéntem

Celik alimma 1 Eylil 2016 tarihi itibariyle
baglanmis ve Nisan ay1 itibariyle sonlandirilmstir.
Kasim ay1 igerisinde 72 saatte bir c¢elik alinirken,
izleyen aylarda 48 saatte bir ¢elik alimmugstir. Her
cesitten 25 cm uzunlugunda 3 tekerrirli ve her
tekerriirde 3 gelik olmak iizere toplam 9 ¢elik alinmis
olup, ¢elikler iizerinde bulunan gozlerin sayisi
kaydedilerek, C.U. Ziraat Fakiiltesi Bahce Bitkileri
B&limi’ne ait 1sitmali odada (24+1 °C), 120 x 130 cm
ebatlarindaki akarsu tankina dip kisimlarindan 5 cm’lik
kistm su icerisinde kalacak sekilde yerlestirilmistir.
Celikler akarsu tanki igerisinde 21 giin siireyle

tutulmugtur. G6zlem ve sayimlar iki giinde bir yapilarak
kaydedilmistir. Her ¢esidin dinlenme gereksinimlerinin
tamamlandiginin belirtisi olarak tomurcuklarin en az
%350’sinin uglarindan yesil dokunun goriilmesi oOl¢iit
alimmis ve bu olay “dinlenmenin kesilmesi” olarak
nitelendirilmistir (Kiiden, 1989; Kiiden ve Kaska, 1990;
Weinberger, 1950). Zeytin g¢esitlerinin soguklama
gereksinimleri Kasim 2016-Nisan 2017 tarihleri
arasinda Adana Meteoroloji Istasyonu Miidiirliigii’niin
ginlik maksimum ve minimum sicaklik kayitlar
alinarak, “standart yontem” (+7,2°C’nin (45°F) altinda
gecen silrenin saat olarak toplami) ve Richardson’in
Soguk Birimi yonteminin Asymcur Modeli’ne gore
hesaplanmigtir. Buna gore Soguk Birimi (SB)
yoénteminde en etkili sicakliklar 2,5°C- 9,1°C arasindaki
sicakhiklar olmakta ve bunlar “1” soguk birimine
karsilik gelmektedir. Bu modelin bilgisayar programi
Miller ve Kiiden tarafindan hazirlanmis ve Windows’a
uyarlanmistir (Kiden ve Kaska, 1992; Kiden ve ark.,
1997; Kuden ve ark, 2005). Denemeden elde edilen
pomolojik analiz verileri JUMP 5.08 yontemine gore
istatistiksel analize tabi tutulmustur. Denemeye alinan
cesitlerin ayrica, 40’ar meyvede 4 tekerriirlii her
tekerriirde 10 meyve olacak sekilde pomolojik analizleri
yapilmistir. Zeytin meyve Ornekleri ben diisme (renk
doniisiim) doneminde alinmstir. Ornekler cesidi temsil
etme Ozelligine sahip olan meyve dallarinin orta
kismindan alinmistir (Toplu, 2000; Délek, 2003; Kaya
ve ark., 2015).

3. Bulgular ve Tartisma
3.1 Adana ili soguklama stiresi toplami (2016-2017)

Denemenin  yiiritildiigic.  2016-2017 ks
doneminde Adana’nin soguklama siiresi soguk birimi
yontemine gbre 367 SB, standart yonteme gore 624 saat
olarak hesaplanmistir. Bu deneme yilinda soguk
birikimi ilk olarak kasim ayi sonunda baslamstir.
Sogugun en fazla biriktigi ay ocak ayr olmus,
soguklama siiresi 155 SB ve 228 saat olarak
saptanmustir. Bu bulgu ocak aymin sogugun en fazla
biriktigi ay oldugunu belirten Pansiot ve Rebour,
(1964)’un  bulgulariyla benzerlik  gostermektedir.
Orlandi ve ark. (2004) da sogugun en fazla aralik ve
ocak aylarinda biriktigini bildirmistir (Cizelge 1).

3.2. Denemeye alinan zeytin ¢esitlerinin soguklama
gereksinimleri (2016-2017)

Denemeye alinan zeytin ¢esitlerinin soguklama
gereksinimleri Soguk Birimi ve Standart yonteme gore
hesaplanmistir (Cizelge 2). Elde edilen bulgulara gore,
Adana Topagi zeytin ¢esidi soguklama gereksinimi en
diisiik (234 SB ve 346 saat) gesit olarak bulunmustur.
Bolgenin yerel bir zeytin ¢esidi olan Adana Topagmin
soguklama gereksiniminin diisiik olmasi zaten beklenen
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bir bulgudur. Bu ¢esidi 247 SB ve 369 saat ile Cilli
¢esidi izlemistir.

Ayvalik, Memecik, Manzanilla, Karamirsel Su ve
Domat cesitlerinin soguklama gereksinimleri 300 SB ve
500 saatin lizerinde hesaplanmustir.

Ayvalik 308 SB ve 509 saat, Memecik 316 SB ve
520 saat, Manzanilla ve Karamursel Su 319 SB ve 526
saat soguklamaya gereksinim duymuslardir. Soguklama
gereksinimi en yiiksek cesit 333 SB ve 552 saat ile
Domat zeytin ¢esidi olmustur. Domat zeytin ¢esidinin
en yiiksek soguklama gereksinimine sahip olmasi
beklenen bir bulgudur. Mavi, Gemlik ve Arbequina
IRTA-18 zeytin ¢esitlerinin soguklama gereksinimleri
birbirine yakin degerler (260-289 SB ve 394-459 saat)
vermistir.

Bu bulgular, Gemlik g¢esidinde kis soguklama
gereksiniminin 600 saat (25 giin), Ayvalik ¢esidinde ise
en az 1000 saat (yaklasik 40-45 giin) oldugunu bildiren
Barut ve Erturk (2002)’0n  bulgulariyla tam
ortismemekle birlikte, Gemlik zeytin ¢esidinin daha
erkenci, Ayvalik zeytin ¢esidinin ise, daha gegci oldugu
bulgulariyla uyusmaktadir.

Genel olarak, Adana Topagi, Cilli, Mavi, Gemlik
ve Arbequina IRTA-18 zeytin gesitlerinin soguklama
gereksinimleri Adana’da soguklama yetersizligi sorunu
olmadan yetistiriciligine uygun goriinmektedir. Ayvalik
zeytin ¢esidinin soguklama gereksinimi 509 saat olarak
bulunmustur. Bu durum, Adana’da o6zellikle bazi
yillarda verimsizligin nedeninin soguklama
gereksiniminin kargilanamamasi olabilecegini ancak,
bunun yanisira, periyodisite, dollenme biyolojisi,
beslenme, iklim, kurak kosullar vb. gibi verimliligi
etkileyen diger faktorler {izerinde de arastirmalarin
yapilmasi gerektigini gostermektedir.

Ayvalik’a benzer olarak daha yiiksek soguklama
gereksinimine sahip olan Memecik, Manzanilla,
Karamiirsel Su ve Domat gesitlerinin ¢igeklenmeleri
subat aymna kaymaktadir. Domat zeytin ¢esidinin 552
saat ve 333 SB ile en yiiksek soguklama gereksinimine
sahip oldugu saptanmuistir.

Elde edilen bu bulgular, Konarli (1978)’nin
bulgulariyla benzerlik gostererek, Konarlt (1978)’nin
7,2°C altindaki sicakliklarin saat olarak toplamini
Gemlik, Memecik ve Uslu zeytin cesitlerinde 300;
Domat, Ayvalik ve Cakir zeytin ¢esitlerinde 1000 saat
olarak saptayan bulgulariyla uyumludur.

Bugiine kadar zeytin g¢esitlerinin soguklama
gereksinimlerinin saptanmasi konusunda smirl sayida
arastirma yapilmis olup, bu konuda kaynak eksikligi
vardir. Zeytin subtropik ve herdem yesil bir meyve tiirii
oldugu icin kisin yapraklarini dékmemektedir, bu
nedenle dinlenmeye giris zamani tam olarak
belirlenmemistir. Bu ¢alismada sicakliklarin 7.2°C’nin
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altina diigsmesi dinlenmeye giris olgiitii olarak alinmistir.
Bu calisma bu konuda yapilacak arastirmalara 1sik
tutacaktir. Sekil 1 ve 2’de akarsu tankina konan zeytin
celikleri goriilmektedir. Sekil 3 ve 4°de denemeye
alman zeytin cesitlerinde gozlerin uyanma durumlari
gorulmektedir.

3.3. Denemeye alinan zeytin ¢esitlerinin pomolojik
analizleri

Denemeye alinan ¢esitlerde pomolojik analiz
sonuglart Cizelge 3 ve 4’de verilmistir. Elde edilen
bulgulara gore, meyve agirlig1 yoniinden en iri meyveler
Karamiirsel Su (9.44) cesidinde saptanirken en kiiglik
meyveler Arbequina IRTA-18 (1.09) klonundan elde
edilmistir (Cizelge 3). Ayrica, Domat (9.96 g), Cilli
(6.90 g), Mavi (6,61g) ve Adana Topag1 (6.0 g) cesitleri
de oldukca iri meyveler vermistir. Diger cesitlerin
meyveleri 6,0 gramdan kiigiik olarak bulunmustur.

Meyve boyu yodnlnden, Karamiirsel Su (34.83
mm) ve Domat (31.10 mm) gesitleri en uzun meyveleri
vermislerdir. Meyve agirligina benzer olarak Arbequina
IRTA-18 (13.10 mm) klonu yine en kiiglik meyve boyu
degerleri gostermistir.

Diger ¢esitlerin meyve boylari 23.40 mm ile 27.46
mm degerleri arasinda degismistir. Meyve eni olarak, en
bllyilk meyve eni ortalamasina sahip Karamiirsel Su
(21.83 mm) ve Cilli (21.80 mm) ve Mavi (21.08 mm)
cesitleri iken, en kiicilk meyve eni ortalamasini yine
Arbequina IRTA-18 (11.43mm) klonu vermistir.

Meyve sekli Karamiirsel Su (1.60) ¢esidinde uzun
olarak tanimlamirken, Arbequina IRTA-18 (1.15)
yuvarlak bir ¢esit Ozelligi gOstermistir. Meyve eti
agirhigi yoniinden en yiiksek degere Karamiirsel Su
cesidi sahip olup, etli olarak degerlendirilirken,
Arbequina IRTA-18 en diigiik degeri (0.83 g) vermistir.

Meyve etinin tim meyveye oram1 dikkate
alindiginda en yiiksek deger Mavi (0.87) ¢esidinden
alinmigtir. Arbequina IRTA-18 zeytin klonu yine en
diistik degeri (0.76) vermistir.

Cekirdek agirligi yoniinden en yiiksek cekirdek
agirliklart Karamiirsel Su (1.50 g) ve Domat (1.36 g)
cesitlerinden elde edilmigtir. Arbequina IRTA-18 zeytin
klonunun ¢ekirdek agirligi en diisiiktiir (0.2 g).

Randiman olarak da degerlendirilen et ¢ekirdek
oraninda Mavi (%6.96) ve Memecik (%5.86) en
randimanli ¢esitler iken, Arbequina IRTA-18 (%3.07)
en kiiguk et/gekirdek oranina sahip ¢esitler olmustur. Bu
bulgular Ulas (2012)’in  bulgulartyla  benzerlik
goOstermektedir.
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Cizelge 1. Adana ilinde Eylil 2016 - Nisan 2017 tarihleri arasindaki soguklama siireleri
Table 1. Chilling durations in Adana during September 2016 — April 2017

Aylar Soguk Birimi Yontemi (SB)  Standart Yontem (7.2°C’nin Altinda gegen siire-saat)
Eylil, 2016 0 0

Ekim, 2016 0 0

Kasim, 2016 2 33

Aralik, 2016 137 205

Ocak, 2017 155 228

Subat, 2017 65 147

Mart, 2107 8 11

Nisan, 2017 0 0

Toplam 367 624

Cizelge 2. Denemeye alinan zeytin ¢esitlerin soguklama gereksinimleri (2016-2017)
Table 2. Chilling requirements of the experimented olive cultivars (2016-2017)

Cesit Adi Dinlenmeyi Soguk Birimi Standart Ydntem
Kestigi Tarih ~ Yo6ntemi (SB) (7.2°C’nin altinda gecgen slire-saat)
Adana Topag1 18.01.2017 234 346
Cilli 21.01.2017 247 369
Mavi 25.01.2017 260 394
Gemlik 27.01.2017 272 410
Arbequina IRTA-18 30.01.2017 289 459
Ayvalik 03.02.2017 308 509
Memecik 05.02.2017 316 520
Manzanilla 08.02.2017 319 520
Karamirsel Su 11.02.2017 319 526
Domat 15.02.2017 333 552

Cizelge 3. Denemeye alinan zeytin gesitlerinin bazi meyve kalite 6zellikleri
Table 3. Some fruit quality characteristics of the experimented olive cultivars

Meyve  Meyve  Meyve Meyve . Meyve . Et
Cesit Adi Agirligi Boyu Eni Sekli A'Y!eylv? Et Et orani A({e'(llrvdek Cekirdek
@* (mm)  (mm) (boylen)*x ABTNE(R) g ABTMEER) 5 0
Adana Topagi 6.00d 27.46c 19.76c 1.39¢ 4.96d 0.83¢c 1.04¢ 4.77 ¢
Arbequina IRTA-18 1.09f 13.10g 11.43e 1.15¢ 0.83f 0.76 ¢ 0.27 f 3.07e
Ayvalik 3.77e 2440e 16.93d 1.44b 294 ¢ 0.78 e 0.83d 3.54d
Cilli 6.90c 2697c 21.80a 1.24d 5.85¢ 0.85b 1.05¢ 557b
Domat 796b 31.10b 21.14b 1.47b 6.59 b 0.83¢c 1.36b 4.85¢
Gemlik 413e 23.78e 17.38d 1.37c¢ 3.24e 0.78d 0.90d 3.60d
Karamiirsel Su 944a 3483a 2183a 1.60a 7.94 a 0.84b 150a 529b
Manzanilla 390e 2340f 17.06d 1.37c¢ 3.30¢e 0.85b 0.60e 550b
Mavi 6.61c 25.98d 21.08b 1.23d 578 ¢ 0.87 a 0.83d 6.96 a
Memecik 576d 27.04c 19.35¢c 1.40c 4.92d 0.85b 0.84d 5.86 a
D: %5 0.49 0.75 0.60 0.03 0.42 1.09 0.09 0.36
* Meyve Agirhigi (g)
Kiglk <2g Yuvarlak <1.25
Orta 2-4 g Oval 1.25-1.45
Iri 4-6 ¢ Uzun >1.45
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Cizelge 1. Denemeye alinan zeytin ¢esitlerinin bazi meyve kalite 6zellikleri
Table 4. Some fruit quality characteristics of the experimented olive cultivars

Cesit Ad1 pH Meyve Asitligi Brix (%)
Adana Topag1 5.07 1.93 10.8
Arbequina IRTA-18 4.88 3.53 13.4
Ayvalik 5.01 2.89 11.2
Cilli 4.67 2.59 14.0
Domat 5.01 3.08 11.1
Gemlik 5.03 2.97 11.2
Karamirsel Su 5.13 1.92 11.2
Manzanilla 5.14 3.26 10.6
Mavi 5.09 1.67 10.9
Memecik 4.83 2.26 10.8

4. Sonug

Bu calisma. zeytin yetistiriciliginde soguklama
gereksinimlerinin saptanmasi iizerine yapilan kapsamli
ve Ozglin bir aragtirmadir. Konuyla ilgili yapilacak
calismalara 151k tutacaktir. Simdiye kadar, subtropik bir
meyve oldugu icin zeytin ¢esitlerinin soguklama
gereksinimleri  iizerinde geregince durulmamistir.
Ancak, oOzellikle bolgemizde bazi zeytin bahgeleri
verimsizlik nedeniyle sokiilmesi veya ¢esit degistirilme
zorunlulugu noktasina gelinmesi, bu arastirmanin
yapilmasina etken olusturmustur.

Genel olarak, tim zeytin
soguklama gereksinimleri Adana’da elde edilen
soguklama siiresi agisindan yeterli goriilmektedir.
Ancak, kiiresel iklim degisikliginin yanisira bolgemizde
yillara gore soguklama siirelerinin degistigi dikkate
aliacak olursa, bazi yillarda ve Ayvalik ile Domat gibi
bazi cesitlerde soguklama gereksinimlerinin
karsilanmasinda sorunlar yasandig1 sdylenebilir. Orn.

Adana’da Ayvalik ve Domat gibi zeytin
gesitlerindeki verimsizligin nedeni bu olabilir. Bunun
yaninda, déllenme, beslenme durumu, iklim sartlar1 ve
kuraklik gibi etmenlerin de zeytinde verimliligi
etkiledigi bilinmektedir. Diger faktorler {lizerinde de

gesitlerinin

durulmasi  gerekmektedir. Ayrica, bu etmenlerle
baglantili  olarak, zeytin gesitlerinin  soguklama
gereksinimleri  ilizerine detayli ve tekrarlamali

arastirmalarin yapilmasi, bolgede daha bilgili ve giivenli
yetistiricilik agisindan yararli olacaktir.

Bolgemizin 6nemli bir ¢esidi olan Adana
Topag1 soguklama gereksinimi en diisiik ¢esit olarak
one c¢ikarken, Ayvalik ve Domat zeytin cesitleri
soguklama gereksinimi en yiiksek cesitler olarak
saptanmigtir.  Yapilan pomolojik analizlerde en iri
meyveler Karamiirsel Su ¢esidinden elde edilmistir.

Zeytin subtropik ve herdem yesil bir meyve
tiirii oldugu i¢in kisin yapraklarini ddkmemektedir. Bu
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nedenle de dinlenmeye ne zaman girdigi tam net
degildir. Dinlenmeye giriste bitki biinyesindeki bagta
hormonlar olmak flizere c¢esitli igsel faktorlerin etkili

oldugu tahmin edilmektedir. Zeytinde &zellikle
dinlenmeye giris ve ¢ikis tarihlerinin daha kesin olarak
tespit edilebilmesi igin i¢sel faktorler (zerinde

caligmalarin yapilmasinda yarar vardir. Bu calismada
sicakliklarin 7.2°C’nin altina diismesi dinlenmeye giris
Ol¢iitii olarak alinmugtir.

Arastirma sonuglarinin, bolgelere gore zeytin cesidi
secimi ve bahge tesisi konularma 151k tutacagi
diistiniilmektedir. Konuyla ilgili, aragtirmalara devam
edilmesinde yarar gérilmektedir.
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