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OZET

Bu calismada, topraksiz tarimda domates yetistiriciliginde farkli 151k ve sicaklik kosullarinin meyve Anahtar Sozciikler:
kalitesi lizerine olan etkileri incelenmistir. Arastirma; 2014 (ilkbahar ve sonbahar) ve 2015 (ilkbahar) Domates
yillar1 arasinda cam serada olusturulan golgeli ve golgesiz kosullar altinda, Hindistan cevizi lifi ve Isik
kayayiini yetistirme substratlarinda yiiritiilmistir. Bitkisel materyal olarak, Bandita F; domates ¢esidi Kalite
kullanilmigtir. Calismada meyve kalite unsurlar1 olarak meyve boyu (mm), meyve ¢api (mm), meyve Ortam
sekil indeksi, meyve kabuk ve meyve et rengi (L, a, b, hue® ve chroma*), toplam asitlik (TA), suda Ortiialt:
¢oziinebilir kuru madde (SCKM, %), meyve eti sertligi, meyve suyu elektiriksel iletkenligi (EC) ve pH Sicaklik
degerleri incelenmistir. Aragtirma sonucunda; Bandita F; salkim domates yetistiriciliinde meyve kalite
parametrelerinin 16.42-26.22°C sicaklik ve 96.10-455.93 pmol m2s™ 1gik siddeti sinirlarinda, kullanilan
Hindistan cevizi lifi ve kayaylinii yetistirme substratlarina bagli olarak degiskenlikler gosterdigi
belirlenmigtir. Tim uygulamalar igerisinde; en yiiksek ortalama meyve boyu (52.02 mm), meyve ¢ap1

(62.12 mm) ve meyve sekil indeksi (0.83) degerleri 2015 yili ilkbahar dikim doneminde elde edilmistir.

Hindistan cevizi lifi substratinin; meyve kabuk rengi; L, a, b, hue’ ve chroma* degerleri iizerine olumlu

yonde etkili oldugu saptanmistir. Calismada, 24.60 °C sicaklik ve 432.67 pmol m2s?t g1k siddeti
kosullarinda en yiiksek SCKM degeri (%5.66) elde edilmistir. Artan sicaklik ve 151k siddetinin,
domateste % SCKM degerini olumlu yonde artirdig1 belirlenmistir. Arastirma sonucunda, 16.42 °C

sicaklik ve 96.10 pmol m?s™ 11k siddeti kosullarinda, domates meyvelerinde en fazla toplam asit oran

(%0.44) elde edilmistir. Domates meyvelerinin titre edilebilir asitlik degeri, azalan 151k siddetiyle artis
gostermistir. Arastirma sonucunda; tim meyve kalite parametreleri birlikte degerlendirildiginde yiiksek

181k (432.67-455.93 pmol m2s™Y), yiiksek sicaklik (24.60-26.22 °C) kosullarinin ortalama meyve boyu,

meyve ¢api, meyve sekil indeksi, meyve suyu EC ve pH degerleri gibi meyve kalite unsurini olumlu

yonde etkiledigi saptanmigtir. Ayrica, Hindistan cevizi lifi substratinin topraksiz tarimda yetistirme

ortamu olarak 6ne ¢iktigi belirlenmistir.

The effects of light and temperature on the fruit quality parameters of cluster
tomatoes growing in soilless culture

ABSTRACT

In this study, the effects of different light and temperature conditions on fruit quality of tomatoes grown Keywords:
in soilless culture were investigated. The research carried out at between 2014 (spring and autumn) and Tomato
2015 (spring), in cocopeat and rockwool substrates under shaded and unshaded greenhouse conditions. Light
Bandita F; tomato variety was used as genetic material. In the study, fruit height and diameter (mm), Quality
shape index, skin and flesh color (L, a, b, hue® and chroma*), titratable acidity (TA), total soluble solid Substrate
contents (%TSS), flesh firmness, EC and pH of fruit juice have been determined as quality parameter. Greenhouse
As a result of the research; quality parameter of Bandita F; tomato cultivar grown in soilless culture Temperature
were found to vary between 16.42-26.22 °C temperature and 96.1-455.93 umol m2 s light intensity

depending on the substrates. The highest average fruit height (52.02 mm), fruit diameter (62.12 mm)

and fruit shape index (0.83) were obtained at the spring term of 2015 in all applications. The effects of

cocopeat substrate on fruit skin color (L, a, b, hue® and chroma*) were found to be positive. In the

study, the highest TSS (5.66%) in tomato fruit observed from 24.60 °C temperature and 432.67 pumol m

%5 Jight intensity aplications. TSS% value of tomato fruit increased in with increasing temperature and
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light intensity. The highest TA values (0.44%) of tomato obtained from 16.42 °C temperature and 96.10
umol m?s? light intensity applications, and it increased by decreasing light. According to the whole
quality parematers of tomatoes grown in soilless culture, fruit height, diameter and shape index, fruit
juice, EC and pH values effected positivelly by high light (432.67-455.93 pumol m?s™) and high
temperature (24.60-26.22 °C). In addition, it was determined that the cocopeat substrate was prominent

the cultivation medium in soilless agriculture.

© OMU ANAJAS 2019

Bu arastirma, ‘Serada Topraksiz Salkim Domates Yetistiriciliginde Biiyiime, Gelisme ve Verim Uzerine Isik ve Sicakhigin Kantitatif Etkilerinin

Modellenmesi’’ isimli doktora tez ¢aligmasindan iiretilmistir.
1. Giris

Domates, insan beslenmesinde yaygm olarak
kullanilan, farkli sekillerde kullanim alanlarma sahip
olan, vitamin ve mineral bakimindan zengin 6nemli
sebze tilirlerinden biridir. Diinya domates {iretimi,
182.301.395 tondur (FAO, 2017). Domates Antarktika
kitas1 hari¢, diinyanin neredeyse hemen hemen her
yerinde en fazla iretimi yapilan sebzelerin basinda
gelmektedir.  Tirkiye, 12.150.000 ton domates
iretimiyle Diinya’da 4. sirada yer alan 6nemli iretici
lilkelerden biridir. Diinya domates iiretiminin yaklagik
%7’lik  kismimi ilkemiz karsilamaktadir. Ayrica,
domates iretiminin yaklasik %32’si (3.888.555 ton),
ortiialtt sebze yetistiriciligi ile gerceklestirilmektedir
(TUIK, 2018). Son yillarda iilkemizde topraksiz tarim
tekniklerinin  Ortiialtn  {iretiminde  yogun  olarak
kullanilmas1 ve jeotermal kaynaklarin sera 1sitmasinda,
topraksiz tarima entegre olmasi ile ozellikle ekolojik
olarak uygun olmayan bolgelerde dahi yil boyunca
iiretim yapilabildiginden Ortiialtt domates yetistiriciligi,
yiiksek verim ve kaliteli {irin diizeyinde 6nemli bir
ivme kazanmustir.

Topraksiz tarim genel olarak, durgun veya akan
besin eriyiklerinde veya besin eriyikleri ile beslenen kati
ortamlarda bitkilerin yetistirilmesi olarak
tanimlanmaktadir  (Giines ve ark.,, 2012). Bu
yetistiricilik sistemi, bitki yasamu i¢in gerekli olan su ve
besin elementlerinin kdk ortamina gereken miktarlarda
verilmesi esasina dayalidir (Giil, 2008). Hizla artan
diinya niifusuna karsin yetersiz tarim alanit ve iklim
faktorleri nedeniyle, diinya genelinde topraksiz kiiltiir
kullanma egiliminde bir artis gozlenmektedir (Pardossi
ve ark., 2011). Ozellikle seraciigin yaygmn oldugu
alanlarda bircok sebze tiirliniin yetistiriciliginde yaygin
olarak kati ortam kilttrii kullanilmaktadir (Nichols,
2002; Giines ve ark., 2012). Bunun en 6nemli nedenleri;
bu sistemin daha ucuz bir baslangi¢ yatirimina ihtiyag
duymast ve kok bolgesinin etrafinda tampon gorevi
yapan bir ortam olusturmasi olarak agiklanabilir
(Leonardi, 2004; Giil, 2008). Avrupa’da topraksiz tarim
yontemiyle yapilan domates yetistiriciliinde substrat
olarak en fazla, kayayiini ve Hindistan cevizi lifi
kullanilmaktadir (Peet ve Heuvelink, 2005). Tiirkiye’de
ise en ¢ok kullanilan topraksiz tarim biiylime ortami
Hindistan cevizi lifi, kayayiini ve perlit seklinde
siralanabilir (Toprak ve Giil, 2013). Bircok arastirici,
Hindistan cevizi lifinin domateste verim artis1 ve kaliteli
irtin  eldesinde  yararli  etkilerinin  oldugunu
bildirmiglerdir (Prasad ve ark., 2012; Kilig, 2014,
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Dénmez, 2015; Ozkaplan, 2018).

Kaliteli iriin tiketici tarafindan deger verilen
Ozelliklerin bir arada olma sekli olarak ifade
edilmektedir (Balkaya ve Ozcan, 1997). Taze olarak
tilketilen domateslerde meyve kalite 6zellikleri, genel
olarak renk, sekil, irilik, sertlik, kuru madde, besin
icerigi ve tat gibi parametrelerden olugsmaktadir. Her ne
kadar tiiketiciler tarafindan domates meyvelerinde
aranilan kalite unsurlarinin basinda; meyve goriiniimii
gelse de kalite kavrami igerisinde toplam suda ¢6ziiniir
kuru madde miktari, titre edilebilir asitlik, meyve suyu
EC ve pH igerigi gibi kriterlerde dikkate alinmaktadir
(Dorais ve ark., 2001). Meyvede gorsel renk olusumu;
rengin L, a ve b degerlerinin ii¢ boyutlu bir diizlemde
kesigmesiyle meydana gelmektedir. Ancak, gercek renk
degerlerinin  yorumlanmasinda ¢ogu zaman bu
parametreler tek basina yeterli degildir. Bu nedenle, bu
renk parametrelerinin kullanilarak chroma* ve hue®
degerlerinin hesaplanmasi olduk¢a 6nemlidir (Karaagac,
2013).

Ortiialt1 sebze yetistiriciliginde iklimsel parametreler
ile yetistirilecek bitkiler arasindaki iligkilerin biliniyor
olmas yetistiricilikte optimum biiylime ve gelisme ile
yiikksek verim potansiyeli acgisindan biiyiik bir 6nem
tasimaktadir (Ozkaplan, 2018). Domates
yetistiriciliginin yapildig1 seralarda; dikimden, son
hasada kadar olan donem igerisinde, en uygun cevre
kosullarinin saglanmasi ile {iriiniin, verimlilik ve meyve
kalite unsurlar1 artirilabilir (Kandemir ve ark., 2016).
Ozellikle sicaklik ve 1s1k bitkide; fotosentez, solunum,
net asimilasyon ve transpirasyon gibi fizyolojik
olaylarin meydana gelmesinde ve bu olaylarla ilgili
olarak bitkide biliyime ve gelismeyi ydnlendiren
enzimlerin, hormonlarin ve renk pigmentlerinin
olusumunda 6nemli rol oynamaktadir (Uzun ve Demir,
1996). Yetistiricilikte 151k ve sicaklik arasindaki denge
net asimilasyon artist ve kuru madde {iretiminin
kontroliinde olduk¢a 6nemli bir etkiye sahiptir (Uzun,
2000). Sicaklik ve 1sik yogunlugu meyvenin kalite
Ozellikleri tizerine goriiniis, sertlik, tekstiir, kuru madde
ve duyusal Ozellikleri bakimimdan dogrudan etkilidir.
Bitki {izerine dogrudan gelen 15181n ozellikle 151k
miktarmin fazla oldugu yaz aylarinda meyvede sekil

bozukluklarina neden olmaktadir. Ani sicaklik
degisimleri veya gece giindiiz arasindaki sicaklik
farkinin  fazla olmasi ise meyvede catlamayi

artirmaktadir (Dorais ve ark., 2001).

Basarili bir yetistiricilik i¢in erkencilik ve yiiksek
verimin yanisira Urlin kalitesini de artirmaya ydnelik
caligmalar olduk¢a dnemlidir. Son yillarda tiiketicilerin
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saglikli ve kaliteli triinlere olan taleplerindeki artis;
arastiricilarin iiriin kalitesine olan ilgilerini arttirmis
calismalarint bu yonde yogunlagtirmislardir (Demirsoy,
2016; Karaagac ve ark., 2018). Topraksiz tarim domates
yetistiriciliginde meyve Kkalitesi {izerine yetistirme
ortamlarinin etkileri ile ilgili ¢ok sayida caligma
yiiriitiilmiistiir (Fandi ve ark., 2007; Borji ve ark., 2010;
Sezen ve ark., 2010; Toprak ve Giil 2013; Kilig, 2014;
Doénmez, 2015). Ancak iilkemizde sicaklik ve 1s1ik
kosullarinin ~ domateste meyve kalitesi  iizerine
etkilerinin belirlenmesine yonelik ¢aligma sayist (Tiizel
ve ark., 2009; Gebologlu ve Yildiz, 2013; Demirsoy,
2016; Ozkaplan, 2018) olduk¢a azdir. Bu konuda
bilimsel calismalarin sayisinin artirtlmasi biiyiik 6nem
tasimaktadir. Bu ¢alisma ile Hindistan cevizi lifi ve
kayayiinii substratlarinda yetistirilen Bandita F; salkim
domates ¢esidinin meyve kalite unsurlart {izerine farkli
sicaklik ve 151k kosullarinin etkilerinin ayrintili olarak
tespit edilmesi ve iiriin kalitesi agisindan en uygun
substratin belirlenmesi amaglanmustir.

2. Materyal ve Yontem
2.1. Materyal

Bu calisma, Ondokuz Mayis Universitesi Ziraat
Fakiiltesi'ne ait Arastirma Uygulama ve Sera Sitesinde,
2014-2015 yillarinda cam serada yiiriitiilmiistir.
Calismada, Bandita F; domates ¢esidi kullanilmistir.
Mevcut dogal 151k, sicaklik ve fotoperiyotta varyasyon
olusturulmasi amaciyla, goélgeleme etkisi %55, enerji
tasarrufu %358 oraninda ve 151k gegirgenligi %45 olan
akrilik, aliiminyum, yiiksek yogunluklu polietilen
(PEHD) dokuma o6zelligine sahip golgeleme ve enerji

perdesi kullanilmistir.
2.2. Yontem

Arastimada, acgik sistem topraksiz tarim yetistirme
teknigine uygun niteliklere sahip cam serada fideler; 4-5
gercek yaprakli donemde, Hindistan cevizi lifi ve hazir
kayayiinii yetistirme torbalarina, her bir torbaya 3 adet
fide olacak sekilde 30 cm araliklar ile acilan kiigiik
deliklere (2.2 bitki m?) dikilmistir. Caligmada; 2014 yili
ilkbahar doneminde domates fidesi dikimleri tiim
uygulamalarda 03.04.2014 tarihinde (I. Dénem), 2014
yil1 sonbahar yetistiriciliginde 29.08.2014 (II. Donem)
ve 2015 yili ilkbahar doneminde (III. Ddnem) ise
05.03.2015 tarihinde dikilmistir. Ug farkli dikim zamani
kullanilarak dogal 1s1k, sicaklik ve fotoperiyotta
varyasyon olusturulmustur. Her bir dikim doneminde
hem Hindistan cevizi lifi ve hem de kayaylinii yetistirme
ortamlarma dikilen 30 domates fidesi, %100 dogal 151k
altinda ve diger 30 bitki ise golgeleme materyali altinda
olacak sekilde iki farkli ekolojik gevrede yetistirilmistir.
Her bir yetistirme donemi i¢in iki farkli yetigtirme
ortaminda iki ayr1 uygulama i¢in toplam 120 domates
bitkisi kullanilmigtir. Caligmada dikimden bir giin 6nce,
ortam doygun hale gelinceye kadar besin ¢ozeltisiyle
sulanmigtir. Bitkiler i¢in gerekli olan su ve besin
¢ozeltisinin bitki kok bolgesine dagitimi, damlama
sulama sistemi yardimiyla saglanmistir. Calismada,
kullanilan besin eriyigi, domates bitkilerinin ihtiyag
duydugu besin maddelerinin sulama suyuna ilave
edilmesiyle, komple besin eriyigi seklinde modifiye
edilmis "Hoagland besin ¢ozeltisi" ile saglanmistir
(Cizelge 1).

Cizelge 1. Serada bitkilere uygulanan besin ¢ozeltisinin kimyasal igerikleri

Besin Elementi Kullanilan Miktar (mg L™

Kullanilan Kimyasal Maddeler

N 242 NH4NOs

P 31-54° KH2PO4

K 234-263° KNOs

Ca 160 Ca(NOs3)2.4H-0
Mg 48 MgS0.4.7H20
Fe 2.5 Fe EDDHA
Mn 0.5 MnS0..H:0
Zn 0.5 ZnSO4 .7TH20
Cu 0.02 CuS0s4 .5H20
B 0.05 HsBO:;
Mo 0.01 (NH4)sM0,024.4H20

‘Meyve tutumundan sonraki periyotta uygulanan besin ¢ozeltisi miktar

Arastirmada domates yetistiriciliginde uygulanan
besin ¢ozeltisi, fide dikiminden meyve tutumuna kadar
ve meyve tutumundan hasata kadar olmak iizere iki
farkli konsantrasyonda hazirlanmugtir. Bitkilere besin
¢ozeltisi uygulamadan once besin ¢ozeltisinde pH ve
EC dl¢iimii yapilmis, uygulanan nitrik asit ilavesi ile pH

degerinin 6.0-6.5 ve EC degerinin ise 2.0-2.5 ds m™
sinirlart i¢inde kalmasi saglanmistir. Sera i¢i hava
sicakligt ve fotosentetik aktif radyasyon degerleri
bilgisayar yardimi ile programlanabilen Onset hobo
datalogger ve Quantum par sensorleri ile Olgiilerek
kaydedilmistir (Cizelge 2).
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Cizelge 2. Farkli yetistirme donemlerine ait ortalama sicaklik ve 151k degerleri

Sicaklik Isik

2014 y1li ilkbahar (I. Dénem)

Hindistan cevizi lifi 26.22°C 455.93 ymol m?s*
Hindistan cevizi lifi (%50 golgeli) 23.96 °C 264.54 pmol m?s™
Kayayiinii 26.22°C 455.93 pmol m?s™
Kayayiinii (%50 golgeli) 23.96 °C 264.54 ymol m?s*
2015 yili ilkbahar (III. Dénem)

Hindistan cevizi lifi 24.60 °C 432.67 pmol m%s™
Hindistan cevizi lifi (%50 golgeli) 22.71°C 182.31 pmol m?s™
Kayayiinii 24.60 °C 432.67 pmol m%st
Kayayiinii (%50 golgeli) 22.71°C 182.31 pmol m?s™
2014 y1l1 sonbahar (II. Donem)

Hindistan cevizi lifi 18.14 °C 223.46 pmol m?s™
Hindistan cevizi lifi (%50 golgeli) 16.42 °C 96.10 pmol m3s™*
Kayayiinii 18.14 °C 223.46 pmol m%st
Kayayiinii (%50 gélgeli) 16.42 °C 96.10 pmol m3s™*

Arastirmada asagida ayrintili olarak belirtilen meyve
kalite 6zellikleri incelenmistir.

a) Meyve boyu ve meyve ¢ap1 (mm): Meyvenin sap
cukuru ve gigek ¢ukuru arasindaki mesafe meyve boyu,
meyve sapina dik ve en genis nokta (ekvator) ise meyve
cap1 olarak dijital kumpas ile 6l¢iilmiistiir.

b) Meyve sekil indeksi: Meyve boyu ve meyve capt
ortalamalarinin oranlanmasi ile meyve sekil indeksi
degerleri belirlenmistir.

¢) Meyve kabuk rengi ve meyve et renginin
belirlenmesi: Her uygulama i¢in hasat olumundaki
Olciim ve gozlem bitkilerinden rastgele secilen
meyvelerde, kabuk ve et rengi Minolta CR-410
tristimulus  dijital renk Ol¢tim aleti kullamlarak
belirlenmistir. Renk oOlgtimii, CIE L a*b* renk
siniflandirma sistemine gore yapilmigtir (Demirsoy,
2016). Kabuk dis rengi, meyvede 3 farkli kisimda
okunmustur. Meyve kabuk renk degerleri (L, a, b)
Olciilmiistiir. Elde edilen bu degerlerden kroma ve hue
(b/a) agist1  degerleri Mcguire (1992)’e  gore
hesaplanmustir.

d) Meyve eti sertligi (kg m?): Her bir uygulama icin
hasat olumundaki 6l¢iim ve gozlem bitkilerinden elde
edilen meyvelerde TR marka FT-327 model el
penetrometresine 8 mm’lik u¢ takilarak meyve eti
sertligi degerleri kg/m? olarak belirlenmistir.

e) Suda coziinebilir kuru madde miktar1 (%): Hasat
olumundaki meyvelerden alinan meyve suyu ornekleri,
Atogo marka MASTER-M model el refraktometresi ile
Olciilmiis ve suda ¢ozlinlir kuru madde miktar1 degerleri
yiizde seklinde okunmustur.

f) Titre edilebilir asitlik (TA), meyve suyunda pH ve
EC miktarinin belirlenmesi: Domates meyvelerinden
alinan meyve suyu Orneklerinde pH ve EC olgiimleri
dijital pH metre ve EC olger ile yapilmustir. Titre
edilebilir asitlik dl¢iimleri ise Cemeroglu (2007)’ye gore
yapilmstir.
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2.3. Verilerin degerlendirilmesi

Arastirma, faktoriyel deneme desenine goére her
uygulamada 3 tekerriir olacak sekilde kurulmustur. Elde
edilen sayisal verilere varyans analizi uygulanmis ve
SAS-JMP 5.01 istatistiktik paket programinda analiz
edilmistir. Deneme hatasinin oranii gosteren dogruluk
katsayilar1 (CV) hesaplanmuistir.

3. Bulgular ve Tartisma

Diinyada ve iilkemizde sebze kalite standartlar1 daha
¢ok drlinin dig goriiniisiine gore yapilmaktadir.
Ozellikle sebzelerin, tiiketiciler tarafindan kabul
edilebilirligini etkileyen ¢ok sayida kalite kriteri
bulunmaktadir (Karaaga¢ ve ark., 2018). Sebzelerde
kalite ozellikleri; irilik, sekil, renk, dis kusur gibi
goriiniis  Ozellikleri; tekstiir, tat ve aroma gibi
organoleptik ozellikler ve karotenoidler, vitaminler,
fenolik bilesikler ve mineraller gibi fonksiyonel
ozellikler olmak tizere dort ana gruba ayrilmaktadir
(Leonardi ve ark., 2017).

Aragtrma  sonucunda, ortalama meyve boyu
degerleri yoniinden, uygulamalar arasinda Onemli
diizeyde farkliliklar oldugu saptanmustir (Cizelge 3). En
yiiksek meyve boyu degeri, 52.02 mm ile 2015 yili
ilkbahar dikim doneminden elde edilmistir. Substratlar
arasinda, meyve boyu yoniinden istatistiksel olarak
onemli diizeyde farkliliklar oldugu saptanmistir.
Hindistan cevizi lifi yetistirme ortaminda yetistirilen
domateslerde, ortalama meyve boyunun (48.49 mm),
kayayiinii yetigtirme ortamina (47.74 mm) gore daha
yiiksek oldugu belirlenmistir. Hindistan cevizi lifi ve
kayayiinii substratlarinda yetistirilen meyveler arasinda
meyve ¢apt degerleri yoniinden incelendiginde,
istatistiksel olarak Onemli diizeyde bir farklilik
bulunmamustir (Cizelge 3).
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Calismada, dikim donemleri, donemxisik
interaksiyonlar1 arasinda ortalama meyve ¢ap1 yoniinden
P<0.05’e gore oOnemli derecede farkliliklar oldugu
saptanmustir. Ortalama meyve ¢ap1 degerleri, 57.01 mm

- 62.12 mm arasinda degisim gostermistir. Caligmada,
artan 151k yogunlugu ve artan sicaklik degerlerinin
meyve  boyutlarinda  artisa  neden  olmustur.

Cizelge 3. Farkli 151k ve sicaklik sartlarinda degisik ortamlarda yetistirilen salkim domateslerde meyve boyutlarinin
(boy, cap, indeks) degisimleri (*P<0.05,CV:%2.1)? (*P<0.05, CV:%1.9)®, (*P<0.05, CV:2.0)°

Meyve boyu (mm) ?

Sub I. Donem II. Dénem III. Donem
ubstrat Isik Golge Ort.* Isik Golge Oort.* Isik Golge Ort.* Ort.*
HCL 48.62 47.72 48.17¢ 43.91 420 42,95¢ 54.24 54.42 54.33a 48.49a
KY 45.98 48.11 47.04cd 48.14 44.83 46,49d 49.28 50.13 49.71b  47.74b
Ort.* 47.30b  47.91b 46.03c 43.04d 51.76a 52.28a
Donem* 47.61b 44.72¢ 52.02a
Meyve gap1 (mm) °
I. Donem II. Dénem III. Dénem
Substrat — - —
Is1ik* Golge* Ort.* Is1ik* Golge* Ort.* Is1k* Golge* Ort.* Ort.
HCL 58.7de  57.4ef 58.1c 53.91g 55.66fg 54.78e 63.90a 63.26ab 63.58a  58.83
KY 55.9f 57.2ef 56.5d 60.14cd  58.35de 59.25¢c 59.72cd  61.59bc  60.66b  58.82
Ort. 57.35 57.32 57.02 57.01 61.81 62.43
Donem* 57.33b 57.01b 62.12a
Meyve sekil indeksi ©
I. Donem II. Dénem III. Dénem
Substrat - - -
Isik Golge Ort.* Isik Golge Oort.* Isik Golge Ort.* Ort.
HCL 0.82 0.82 0.82b 0.81 0.75 0.78¢c 0.84 0.85 0.85a 0.81
KY 0.82 0.83 0.82b 0.79 0.76 0.78¢c 0.82 0.81 0.81b 0.80
Ort.* 0.82ab  0.83a 0.80b 0.75¢ 0.83a 0.83a
Donem* 0.82a 0.78b 0.83a
Disiik sicaklik  degerlerinin  meyve gelisimini  olarak degiskenlik gostermektedir. (Lopez Camelo ve

yavaslattigi (Nothmann, 1986) ve artan giinliik 151k

yogunlugunun ise domateslerde meyve gelisimini

Gomez,

2004).
parlakligi, L degeri temsil eder (Mcguire, 1992). Hasat

Domateslerde

meyve  renginde

pozitif yonde etkiledigi bir¢ok arastirict tarafindan
bildirilmistir (Cockshull ve ark., 1992; Pearson, 1992;
De Koning, 1994 ve Uzun, 2007).

Calismada meyve sekil indeksi degeri lizerine; dikim
donemi (P<0.05) ve gélge uygulamalarinin etkisinin
(P<0.05) ve bu iki faktor arasindaki interaksiyon
sonuglarinin  6nemli diizeyde farklilik gosterdigi
bulunmustur (Cizelge 3). Golge uygulamalarina bagl
olarak en yiiksek meyve sekil indeksi (0.83) degeri,
2014 yili ilkbahar ve 2015 yili ilkbahar yetistirme
donemlerinde  belirlenmistir.  Yetistirme ortamlar
bakimindan karsilastirildiginda ise en yiiksek meyve
sekil indeksi degeri, kayayiinii yetistirme ortaminda
yetistirilen meyvelerde (0.81) saptanmistir. Calismada,
artan sicaklik ve 1sik siddetinin meyve sekil indeksi
degerlerini pozitif yonde etkiledigi tespit edilmistir.
Benzer sonug, Demirsoy (2016) tarafindan da artan 151k
siddetinin meyve sekil indeksini artirdigr seklinde
bildirilmistir.

Domates meyvelerinde, meyve albenisini etkileyen
en Oonemli kalite parametrelerden biri de meyve rengidir
(Matas ve ark., 2009). Meyvede renk olusumu; genotip
sicaklik ve bitki besleme gibi ¢evresel faktorlere bagli

sonucunda elde edilen ortalama L degerleri, ortam ve
donemxisik interaksiyonlari arasinda onemli seviyede
farkliliklar ~ oldugunu  gostermistir  (Cizelge  4).
Substratlara bagli olarak, meyve rengine ait L degerleri
incelendiginde en yiiksek deger 52.11 ile Hindistan
cevizi lifinden elde edilmistir. Bu konuda yapilan
arastirma  sonuglart  incelendiginde, elde edilen
sonuglarin birbirinden farklilik gdsterdigi gorilmiistiir.
Toprak ve Giil (2013) en parlak domates meyvelerini
Hindistan cevizi lifi ortaminda oldugunu bildirirken;
Dénmez (2015) kayayiinii yetistirme ortaminda daha
parlak  meyvelerin elde edildigini  bildirmistir.
Calismada en parlak meyveler, yiiksek sicaklik ve
yilksek 151k sartlarinda  yetistirilen  Dbitkilerde
saptanmustir. Renk 6l¢limiinde incelenen a ve b degeri,
L degerine dik bir renk diizleminde domates meyve
rengini olusturur. Young ve ark. (1993), domates
meyvelerinde a degerinin, meyvede olgunlugu ifade
ettigini ve bu deger ile meyvenin fizyolojik yasinin da
tespit edilebildigini bildirmislerdir. Arastirmada a
degerlerinin donem, donemxisik, donemxortam Ve
donemxortamxigik interaksiyonlar1 arasinda istatistiksel
olarak  onemli  diizeyde fakliliklar  gosterdigi
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saptanmistir (Cizelge 4). Hasat edilen meyveler, a
degerleri yoniinden incelendiginde; en yiiksek deger
25.4 ile 2014 yili ilkbahar doneminde elde edilmistir.
Arastirma sonuclarina benzer olarak; Tiizel ve ark.
(2009) domates meyvelerinde a degerini 13.2-21.0 ve

Demirtags ve ark. (2012) ise 17.10-20.10 arasinda
degisim gosterdigini bildirmiglerdir. Substratlar bazinda
degerlendirildiginde; ortalama meyve rengi b degerinin
en yiiksek 35.1 ile Hindistan cevizi lifi ortaminda
oldugu tespit edilmistir (Cizelge 4).

Cizelge 4. Farkli 151k ve sicaklik sartlarinda degisik ortamlarda yetistirilen salkim domateslerde meyve kabuk rengi

L, a, b, hue®, chroma* degerlerinin degisimi (*P<0.05, CV:%2.3)?, (*P<0.05, CV:%8.3)°, (*P<0.05,
CV:%6.3)%, (*P<0.05, CV:%2.6)", (*P<0.05, CV:%6.7)°

Meyve kabuk rengi L degeri ?

|. Dénem 1. Donem I11. Donem
Substrat
Isik Golge Ort. Isik Golge Ort. Isik Golge Ort. Ort.*
HCL 52.28 51.32 51.80 53.58 50.23 51.91 53.55 51.69 52.62 52.11a
KY 52.80 49.37 51.08 54.04 48.18 51.11 51.64 49.51 50.58  50.92b
Ort.* 52.54a 50.34b 53.81a 49.21b 52.60a 50.60b
Donem 51.44 5151 51.60
Meyve kabuk rengi a degeri °
|. Donem 1. Donem I11. Donem
Substrat — - -
Isik* Golge*  Ort.* Isik* Golge* Oort.* Isik* Golge* Oort.* Ort.
HCL 22.4abcd 234ab  22.9a 19.9d 15.7e 17.8¢c 24.9a 20.0cd 22.4a 21.10
KY 25.4a 22.9abc 24.1a 21.5bcd 16.0e 18.8bc  19.8d 20.6bcd  20.2b 21.08
Ort* 23.9a 23.2a 20.78b 15.87c 22.3ab 20.35b
Donem* 23.58a 18.32c 21.36b
Meyve kabuk rengi b degeri ©
|. Donem 1. D6nem I11. Dénem
Substrat
Isik* Golge*  Ort.* Isik* Golge*  Ort.* Isik* Golge* Ort.* Ort.
HCL 30.9bc 319bc  3l4a 26.5e 22.0f 24.2¢c 35.1a 26.2e 30.9a 28.89
KY 32.5ab 30.3bcd 31.4a  29.0cde 21.5f 25.3bc  26.9e 27.3de 27.1b 27.95
Ort* 31.75a 31.10a 27.790 21.79c¢ 31.01a 27.11b
Donem* 31.43a 24.79c¢ 29.06b
Meyve kabuk rengi Hue® agis1 degeri d
|. Dénem 1. Donem I11. Donem
Substrat
Isik Golge Ort. Isik Golge Ort. Isik Golge Ort. Ort.
HCL 54.01 53.66 53.83 53.06 54.53 53.79 54.59 53.35 53.97 53.87
KY 52.02 52.86 52.44 53.48 53.36 53.42 53.63 52.87 53.25 53.03
Ort. 53.02 53.26 53.27 53.94 54.11 53.11
Donem 53.14 53.61 53.61
Meyve kabuk rengi chroma degeri ©
|. Dénem Il. Donem I11. Donem
Substrat — — -
Isik* Golge*  Ort.* Isik* Golge* Oort.* Isik* Golge* Oort.* Ort.
HCL 38.2bcd 39.6abc  38.9a 33.2e 27.0f 30.1c 43.0a 33.5e 38.2a 35.78
KY 41.3ab 38.0bcd 39.6a 36.2cde 26.8f 315bc  33.4e 34.2de 33.8b 35.02
Ort.* 39.7a 38.8a 34.7b 29.9¢c 38.2a 33.8b
Donem* 39.30a 30.84c 36.07b

Yetistirme donemlerine gore ortalama meyve rengi b
degerleri incelendiginde; en diisiik deger 24.79 ile 2014
yil1 sonbahar doneminde ve en yiiksek deger ise 31.43
ile 2014 yil1 ilkbahar déoneminde kayayiinii yetistirme
ortamindan elde edilmistir. Tiizel ve ark. (2009) ve
Demirtas ve ark. (2012), domates meyvelerinde b
degerinin sirasiyla; 22.2-28.3 ve 18.32-20.28 arasinda
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degisim gosterdigini bildirmislerdir. Domateste meyve
rengi hue® renk agist degerleri, rengin tonunu ifade
etmektedir. Yetistirme donemleri arasinda istatistiksel
olarak P<0.05’¢ gore Onemli diizeyde bir farklilik
olmakla birlikte, en fazla hue® agis1 degeri 54.59 degeri
ile 2015 yili ilkbahar doneminde tespit edilmistir
(Cizelge 4). Kaya (2012), domateste en diisiik hue agis1
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degerinin 29.6 ve en yiiksek hue agisi degerinin ise
57.20 oldugunu bildirmistir. Hue® renk agisinin diisiik
olusu, kirmizi rengin daha iyi goriinmesine neden
oldugundan uygulamalar arasinda en yogun kirmizi
meyveler, kayayiinii substartlarinda, yiiksek 151k ve
yiiksek sicaklik kosullart altinda oldugu belirlenmistir.
Domates meyvelerinde meyve kabuk rengi, chroma*
degerleri, rengin doygunlugunu ve canliligini ifade eder
(Radzevicius ve ark., 2009). Arastirma sonucunda tiim
uygulamalar arasinda meyve kabuk rengi chroma
degerlerinin P<0.05’e gore 6nemli derecede farkliliklar
gosterdigi saptanmistir (Cizelge 4). En yiliksek chroma
degeri, 39.30 ile 2014 yili ilkbahar doneminden elde
edilmistir. Caligmada Hindistan cevizi lifi ve kayayiinii

yetigtirme ortamlart arasinda meyve rengi chroma
degeri bakimindan istatistiksel olarak 6nemli diizeyde
bir farkliligin olmadig1, ancak 35.78 degeri ile Hindistan
cevizi lifinin 6ne ¢iktig1 bulunmustur. Arastirmada
azalan 151k siddeti, domateslerde meyve rengi chroma
degerini distirmiistiir. Sonmez ve Ellialtioglu (2014),
disiik 151k yogunlugunun diizensiz meyve renk
olusumuna neden oldugunu bildirmislerdir. Hindistan
cevizi lifinde yetistirilen domateslerde; meyve et rengi
L degerinin (48.76), kayayiinii ortamina (47.76) gore
daha fazla oldugu belirlenmistir (Cizelge 5). Meyve et
rengi verileri a ve b degerleri yoniinden incelendiginde;
uygulamalar arasinda Onemli diizeylerde farkliliklar
oldugu bulunmustur (Cizelge 5).

Cizelge 5. Farkli 1s1k ve sicaklik sartlarinda degisik ortamlarda yetistirilen salkim domateslerde dikim dénemlerine

gdre meyve et rengi L, a, b, hue®, chroma* degerleri (*P<0.05, CV:%6.8)?, (*P<0.05, CV:%9.6)",
(*P<0.05, CV:9%9.7)°, (*P<0.05, CV:%9.7)", (*P<0.05, CV:%8.4)°

Meyve et rengi L degeri
Ortam I. Dénem Il. Dénem I1l. D6nem
Isik Golge Ort. Isik Golge Ort. Isik Golge Ort. Ort.
HCL 50.38 49.58 49.98 47.88 48.57 48.22 46.34 49.8 48.07 48.76
KY 47.23 48.09 47.66 53.72 45.66 49.69 45.61 46.23 45.92 47.76
Ort. 48.8 48.84 50.8 47.11 45.97 48.01
Doénem 48.82 48.96 46.99
Meyve et rengi a degeri b
Ortam I. Donem Il. Dénem I1l. Donem
Isik* Golge* Ort.* Isik* Golge* Ort.* Isik* Golge* Ort.* Ort.*
HCL 11.6de 12.8cde 12.2cd 14.7abc  11.7de  13.2bc  1l.4de 14.1abc  12.7cd  12.7b
KY 15.5ab  13.4bcd 14.4ab  16.0a 155ab  157a  11.8de 11.2e 11.5d 13.9a
Ort* 13.58b 13.13bc 1537a  13.61b 11.64c  12.67bc
Doénem 13.36b 14.49a 12.15¢
Meyve et rengi b degeri °©
Ortam I. Donem Il. Dénem I1l. Dénem
Isik Golge Ort. Isik Golge Ort. Isik Golge Ort. Ort.*
HCL 19.07b 21.23ab 20.15  19.1% 14.16c  16.67  20.33b 20.08b 2021  19.01b
KY 2390a 19.12b 2151 21.70ab  20.0b 20.85 21.37ab 20.8lab  21.09 21.15a
Ort. 21.48 20.17 20.44 17.08 20.85 20.45
Doénem* 20.83a 18.76b 20.65a
Meyve et rengi Hue® agis1 degeri d
Ortam I. Donem Il. Dénem I1l. Dénem
Isik Golge Ort. Isik Golge Ort. Isik Golge Ort. Ort.
HCL 58.57 58.86 58.71 52.50 50.39 51.45 60.55 54.95 57.75 55.97
KY 56.91 55.08 56.00 53.60 52.21 52.90 60.54 60.43 60.49 56.46
Ort. 57.74 56.97 53.05 51.30 60.55 57.69
Doénem* 57.36a 52.18b 59.12a
Meyve et rengi chroma degeri ©
Ortam |. Dénem Il. Dénem I11. Dénem
Isik* Golge* Ort.* Isik* Golge* Ort.* Isik* Golge* Oort.* Ort.
HCL* 223c  24.8bc  235bc  24.2bc 18.3d 21.2c 23.3c 245bc  23.9ab  22.90
KY* 28.5a 233c  259ab 26.9ab  25.3abc  26.1a  24.5bc 23.6bc  24.1ab  25.40
Ort. 25.44 24.10 25.58 21.85 23.93 24.13
Ddnem 24.77 23.71 24.03
Calismada yetistirme donemleri karsilastirildiginda; ~ Uygulamalar arasinda meyve et rengi a ve b
meyve et renginde a degerlerinin en yiiksek 14.49  degerlerinin interaksiyon gosterdigi ve meyve et

degeri ile 2014 yili sonbahar doneminde ve b degeri
yoniinden ise en yiiksek degerin 20.83 ile 2014 yili
ilkbahar dikim déneminde gergeklestigi belirlenmistir.

renginde a degerinin artarken, b degerinin ise belirgin
olarak azaldigi belirlenmistir. Ortalama meyve et rengi
hue® acist  degerleri istatistiksel olarak analiz
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edildiginde, uygulamalar arasinda P<0.05’e gore 6nemli
diizeyde farkliliklar oldugu tespit edilmistir (Cizelge 5).
Meyve et rengi hue® agisi degerlerinin, ilkbahar dikim
donemlerinde (57.36-59.12), sonbahar doénemine gore
(52.18) daha yiiksek oldugu bulunmustur. Meyve eti
chroma degerleri; uygulamalar arasinda, donemxisik
interaksiyonu istatistiki olarak 6nemli (P<0.05) diizeyde
farkliliklar gostermistir (Cizelge 5). En yiiksek chroma
degeri, 28.5 ile kayayiinii yetistirme ortaminda ve
yiiksek 151k kosullarinda 26.22 °C ve 455.93 pmol m?s™
olglilmiistiir. Tlkbahar déneminde ortalama chroma
degerleri sirasiyla, 24.03-24.77, sonbahar donemine
(23.71) gore daha yiikksek oldugu saptanmistir.
Domateslerde meyve eti sertligi ve kabuk direnci
iiriniin  depolanmasi, dagitim ve olgunluk siiresince
degisim gosterdiginden mekanik zedelenmelere karsi

onemli bir hasat kriteridir (Batu, 2004). Meyve eti
sertligi bakimindan uygulamalar arasinda, P<0.05’e
gore onemli seviyede farkliliklar oldugu saptanmistir
(Cizelge 6). En yiiksek meyve eti sertligi, 3.42 kg m2ile
2014 yili sonbahar doneminde yetistirilen domates
meyvelerinde Ol¢lilmistiir.  Yetistirme ortamlarinin
meyve eti sertligi lizerine etkisi istatistiksel olarak
o6nemsiz diizeyde olmakla birlikte; en yiliksek deger,
kayaylini  yetistirme ortamininda (2.90 kg m?)
saptanmistir  (Cizelge 6). Elde ettigimiz arastirma
sonuglari, Kilic (2014) ile Toprak ve Gil (2013)
tarafindan yapilan c¢alisma sonuglariyla benzerlik
gostermistir. Her iki c¢aligmada da inorganik
substratlarda yetistirilen domates meyvelerinde kabuk
direncinin daha yiiksek degerlerde oldugu tespit
edilmistir.

Cizelge 6. Farkli 151k ve sicaklik sartlarinda degisik ortamlarda yetistirilen salkim domateslerde meyve eti sertligi
degerlerinin degisimi (kg m2) (*P<0.05, CV: %6.5)

Substrat . D6nem Il. Dénem 1. Dénem

Isik* Golge*  Ort. Isik* Golge* Ort. Isik* Golge*  Ort. Ort.
HCL 2.76¢cde 1.96h  2.36 3.14b 3.56a 3.35 2.53def  2.36fg 2.45 2.72
KY 2.93bc 2.50ef 271 3.50a 3.50a 3.50 2.84bcd 2.13gh  2.48 2.90
Ort.* 2.84b 2.23c 3.32a 3.563a 2.68b 2.50c
Do6nem* 2.53b 3.42a 2.46b

Domates meyvelerinde suda ¢oziiniir kuru madde
miktari, meyve lezzetini olusturan en Onemli meyve
kalite bilesenlerindendir (Ozkaplan, 2018). Calismada,
SCKM degeri en yiiksek, %100 dogal 1sik altinda
yetistirilen domateslerde (%5.66) ve en disik % 50
golgeleme uygulamasinda (%4.08) elde edilmistir
(Cizelge 7). Bircok arastirma sonucu, domates
meyvelerinde artan 11tk ve sicaklik kosullarinin %

SCKM degerini arttirdigini gostermistir (EI-Gizawy ve
ark., 1993 ve Demirsoy, 2016). Tiizel ve ark. (2009)
domates meyvelerinde % SCKM degerinin %3.7-4.9;
Bonakdarzadeh (2014), %4.08-4.40; Yildiz (2013),
%4.27-4.60; Donmez (2015), %6.03-6.73 araliginda

degisim  gosterdigini  bildirmiglerdir.  Arastirma
sonuglari, belirtilen literatiirleri destekler nitelikte
olmustur.

Cizelge 7. Farkli 151k ve sicaklik sartlarinda degisik ortamlarda yetistirilen salkim domateslerde suda ¢oziiniir
kurumadde degerleri (%) (SCKM) (*P<0.05, CV: %3.1)

Substrat |. Donem Il. Dénem I1l. D6nem

Isik Golge Ort. Isik Golge Ort. Isik Golge Ort. Ort.
HCL 5.40 4.76 5.08 4.73 4.00 4.36 5.73 4.80 5.26 4.90
KY 5.30 4.70 5.00 4.53 4.16 4.35 5.60 4.63 5.11 4.82
Oort.* 5.35b 4.73c 4.63c 4.08d 5.66a 4.71c
Do6nem* 5.04b 4.35¢ 5.19a

Titre edilebilir asitlik, domates meyvelerinde dnemli
bir lezzet bilesenidir. Caligmada domates bitkilerinin
yetistirme donemlerine gore TA degerlerinde onemli
diizeyde (P<0.05) farkliliklar gosterdikleri
belirlenmistir. Ayrica, dikim zamanlarma gére domates
meyvelerinde TA’nin en fazla %0.40 ile 2014 yili
sonbahar doneminde oldugu tespit edilmistir. Elde
edilen bulgulara gore; azalan 151k siddetinin titre
edilebilir asit degerlerini arttirdig1r saptanmigtir. 2014

bulunmustur. Calismada domates meyvelerinde titre
edilebilir asitlik degerlerinin diisiik 151k kosullar1 altinda
artig gosterdigi belirlenmistir (Cizelge 8). EI-Gizawy ve
ark. (1993) ve Demirsoy (2016) domates meyvelerinde
TA oraninin, ilkbahar donemine gore sonbaharda en
yiiksek degere ulastigini bildirmis ve bu bulgular
caligmamiz1 destekler nitelikte olmustur. Sahin ve ark.
(1998), torf yetistirme ortamindan elde edilen domates
meyvelerinde titre edilebilir asitlik oraninin %0.47-0.48;

yili sonbahar yetistirme doneminde, %50 golge  Unlii ve Padem (2009) ise %0.23-0.43 arasinda degisim
uygulamasi altinda titre edilebilir asitlik orani, gosterdigini belirtmislerdir. Kilig (2014), farkli
Hindistan cevizi lifi uygulamalarinda en yiiksek yetistirme ortamlarindan elde edilen domates

234



Ozkaplan ve Balkaya /Anadolu Tarim Bilim. Derg./Anadolu J Agr Sci 34 (2019) 224-238

meyvelerinde en yliksek TA degerlerinin Hindistan
cevizi lifi ortamindan (%0.43) elde ettigini bildirmistir.
Domateste meyve suyundaki pH, tadi belirleyen
onemli kalite parametrelerinden birisidir. Genel olarak
kalite analizlerinde, diisik pH degeri (2.0 civar1) eksi
meyveleri, diisiik asitlik degeri ise tatli meyveleri ifade
eder (Brown, 2007). Arastirmada meyve suyundaki

pH’nin ortam, donem ve ortamxisik interaksiyonunda
¢ok  oOnemli  diizeyde farkliliklar ~ gosterdigi
belirlenmistir. En yliksek meyve suyu pH’s1t 4.39 ile
ilkbahar doneminde (2015 yil1) tespit edilmistir (Cizelge
9). Elde edilen bulgulara gore, artan 151k siddetin meyve
suyu pH degerini artirdig1 belirlenmistir (Yildiz, 2013;
Demirsoy, 2016).

Cizelge 8. Farkli 151k ve sicaklik sartlarinda degisik ortamlarda yetistirilen salkim domateslerde titre edilebilir asitlik

(%) (TA) degerleri (*P<0.05, CV: %3.2)

Substrat I. Donem I1. Dénem I11. Dénem
Isik Golge Ort.* Isik Golge Ort.* Isik Golge Oort.* Ort.*
HCL 0.32 0.44 0.38b 0.36 0.45 0.40a 0.33 0.42 0.37b 0.38a
KY 0.29 0.37 0.33c 0.37 0.43 0.40a 0.29 0.36 0.33b 0.35b
Ort.* 0.30d 0.40b 0.36¢ 0.44a 0.31d 0.39b
Dénem* 0.35b 0.40a 0.35b

Cizelge 9. Farkli 151k ve sicaklik sartlarinda degisik ortamlarda yetistirilen salkim domateslerde pH degerlerinin

degisimi (*P<0.05, CV: %3.6)

Substrat I. Donem Il. Dénem I1l. Dénem

Isik Golge Ort Isik Golge Ort Isik Golge Ort Ort.*
HCL 4.43 4.06 4.25 3.92 3.96 3.94 4.60 4.10 4.35 4.18b
KY 441 4.10 4.25 4.16 4.20 4.18 4.63 4.23 4.43 4.29%
Ort* 4.42b 4.08c 4.04c 4.08c 4.61a 4.16c
Do6nem* 4.25b 4.06c 4.39%

Benzer bir sekilde Tiizel ve ark. (2009) domates
meyvelerinde, meyve suyu pH degerinin 4.2-4.3,
Bozkdylii ve Daggan (2010) 4.3-4.4; Toprak ve Giil
(2013), 4.52-4.66; Kirac1 ve Karatas (2015) 4.37-4.58;
araliginda degisim gosterdigini bildirmiglerdir.

Domates meyvelerinin EC igerigi bakimindan,
substratlar arasinda istatistiksel olarak (P<0.05) énemli
diizeyde farkliliklar oldugu bulunmustur. En yiiksek
meyve suyu EC degeri, 5.04 ds m™ ile Hindistan cevizi
lifinden elde edilmistir (Cizelge 1 0). Ug farkli dikim
doneminde igerisinde, en yiiksek meyve suyu EC
degerleri 5.16 ds m™ ile 2014 yili ilkbahar
yetistiriciliginde elde edilmistir. Ilkbahar

yetigtiriciliginde golgelemenin etkisiyle azalan 151k
siddeti meyve suyunda EC degerinin artmasina neden
olmustur. Ancak, sonbahar yetistirme doneminde ise
artan 151k siddeti meyve suyu EC degerini arttirict yonde
etki yapmustir. Tizel ve ark. (2009) domates
meyvelerinde meyve suyu EC degerinin 4.5 ds m™ ile
5.9 ds m™ arasinda degistigini; Bozkdylii ve Dasgan
(2010), domateslerde meyve suyunda en diisik EC
degerinin 2.7 ds m™, en yiiksek ise 3.2 ds m™ oldugunu
belirtmislerdir. Toprak ve Giil (2013), domateste en
yiksek meyve suyu pH’simin Hindistan cevizi lifi
biiyiime ortaminda 5.84 ds m™ iken perlit ortaminda
4.54 ds m* oldugunu bildirmislerdir.

Cizelge 10. Farkli 151k ve sicaklik sartlarinda degisik ortamlarda yetistirilen salkim domateslerde EC (ds m™)

degerleri (*P<0.05, CV: %3.3)

Substrat . D6nem Il. Dénem 1. Dénem

Isik*  Golge* Oort.* Isik*  Golge* Oort.* Isik*  Golge* Oort.* Ort.*
HCL 5.10c 5.62a 5.36a 5.08¢c 4.47e 4.77de 4,76d 5.20bc  4.98bc 5.04a
KY 4.49de 5.43ab 4.96cd 4.67de 4.56de 4.62e 5.06c 5.28bc 5.17ab 4.92b
Oort.* 4.80c 5.53a 4.87c 4.52d 4.91c 5.24h
Donem* 5.16a 4.69b 5.08a
4. Sonug hemde meyve cap1 degerleri belirgin diizeyde artislar

Arastirma sonucunda; sicaklik, 151k degerleri ve
substratlarin domateste meyve kalitesi tizerine dnemli
diizeyde etkiler olusturdugu saptanmustir. Artan 1gik
yogunlugu ve sicaklik kosullarinda hem meyve boyu

oldugu bulunmustur. Meyve boyutlar1 yoniinden yapilan
degerlendirmede; ilkbahar yetistirme donemlerinde
meyve boyutlarmnin sonbahar donemine gore daha
yiikksek oldugu tespit edilmistir. Meyve sekil indeksi
degerleri ise yetistirme donemlerine gore farklilik
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gostermistir. Ayrica, sicaklik ve 151k siddetinin, meyve
sekil indeksi degerlerini olumlu yo6nde etkiledigi
belirlenmistir. Genel olarak Hindistan cevizi lifi
substratinin, meyve kabuk rengi; L, a, b, hue®, chroma*
degerleri  lizerine  etkilerinin  olumlu  oldugu
belirlenmistir. Artan sicaklik ve 1sik  siddetinin,
domateste % SCKM degerini artirdigi saptanmigtir.
Ayrica diisiik 151k kosullarinin domates meyvelerinde,
titre edilebilir asit degerlerini artirdig1 tespit edilmistir.
Ozellikle sonbahar doneminde hasat edilen meyvelerde
ilkbahar dénemine gore titre edilebilir asit degerlerinin
daha yiiksek oldugu belirlenmistir. Genel anlamda artan
151k yogunlugu ve sicaklik kosullarinin meyve kalite
parametrelerini olumlu ydnde etkiledigi saptanmustir.
Calismada, Hindistan cevizi lifi uygulamalarinin meyve
kalite unsurlarini olumlu yonde etkiledigi belirlenmistir.

Meyve albenisini olusturan meyve kabuk rengi

parlakligi, canlilignt ve doygunlugu bakimindan
Hindistan cevizi lifi substartinin yetistirme ortam
olarak o6ne ¢iktigt ancak meyve eti sertliginin

bakimindan en sert meyvelerin kayayiinii substratlarinda
oldugu belirlenmistir. Topraksiz tarim domates
yetistiriciliginde meyve kalitesi iizerine kullanilan
substratlar kadar 151k ve sicaklik da olduk¢a dnemli bir
etkiye sahiptir. Ozellikle domates gibi 151k ve sicaklik
istegi yiksek olan bitkilerde iyi bir planlama ile
kontrollii 151k ve sicaklik kosullar1 altinda daha kaliteli
triinler elde edilebilir. Elde edilen bu sonuglar,
lilkemizde topraksiz tarim teknikleri kullanilarak
yapilacak domates yetistiriciliginde iiretim planlamasi
yapilmasinda 6nemli yararlar saglayacaktir.
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