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Akkeçi Erkek ÇebiçIerinin Baz ı  Kesim - Karkas Özellikleri ve 
Et Bile ş imi 

Aş k ı n KOR' 	 Mehmet ERTUĞ RUL' 

Geli ş  Tarihi: 03.02.2000 

özet: Bu çal ış mada Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Zootekni Bölümü Hayvanc ı l ı k iş letmesinde yetiş tirilen 10 ayl ı k 
yaş taki Akkeçi erkek çebiçIerinin kesim ve karkas özellikleri ile etlerinin bile ş imlerinin belirlenmesi amaçlanm ış t ı r. 

Araş t ı rma materyali Akkeçi erkek çebiçIerinde kesimhane a ğı rl ığı  31.09±1 .930 kg'd ı r. S ı cak karkas ve soğ uk karkas 
rand ı manlar ı  s ı ras ı yla % 44.30±0.694 ve % 42.23±0.793 olarak saptanm ış t ı r. Karkas parçalar ı n ı n sol yar ı m karkasta oransal 
paylar ı  ise but % 30.26±0.418, boyun % 12.57±0.843, kol % 21.60± 0.473, etek (bo ş  bö'ğ ür) % 11.74±0.359 ve s ı rt-bel % 
21.27 ±0.636 olarak belirlenmi ş tir. 

Araş t ı rmada karkas parçalar ı nda fiziksel olarak dokular ı n diseksiyonu yap ı lm ış t ı r. Oransal olarak en fazla kas, but 
parças ı nda yer almaktad ı r. Bunu s ı ras ıyla kol, s ı rt-bel, boyun ve etek izlemektedir. Karkas değ erlendirmede önemli bir ölçüt 
olan yağ  doku bak ı m ı ndan s ı ralama ise etek, kol, s ı rt-bel, but ve boyun şeklinde olmu ş tur. Pirzola (6-12.kaburgalar) 
bölgesinde dokulann oransal paylar ı  ise s ı ras ı yla kas % 57.43±1 .060, kemik % 27.64±1.590, kabuk ya ğı  % 7.14±0.639, kas 
aras ı  yağ  % 5.74±0.906 olarak saptanm ış t ı r. 

Karkaslann pirzola bölgesinde kemik dokunun aynlmas ı ndan sonra yap ı lan kimyasal analiz sonuçlar ı na göre; ham 
protein % 17.67±0.198, ham ya ğ  % 12.02±0.677, su % 68.15±0.535 ve ham kül % 1.16±0.030 olarak belirlenmi ş tir. Ayr ı ca, 
pirzola bölgesinde musculus longissimus dorsi (MLD) kas ı nda bağ l ı  su düzeyi % 79.45±0.902'dir. 

Anahtar Kelimeler: Akkeçi, karkas özellikleri, et bile ş imi 

Some Slaughtering- Carcass Characteristics and Meat Composition of 
Akkeçi Male Goats 

Abstract: The aim of the study was to investigate slaughtering and carcass characteristics and meat composition 10 
month old Akkeçi (White goat) male goats in as the goat herd of the Department of Animal Science of Agricultural Facuity of 
Ankara University. 

The slaughter weight, hot and chilled dressing percentage were found; 31.09±1.930 kg, 44.30±0.694 % and 
42.23±0.793 % respectively. The ratios of the carcass parts in the left-half of carcass were found as follows: hind-leg 
30.26±0.418 %, neck 12.57±0.843 %, fore-leg (shoulder) 21.60±0.473 %, flank 11.74±0.359 % and back-loin 21.27±0.636 
%. 

The physical dissection of tissues were done on all of the carcass parts. The highest portion of lean was determined in 
hind-leg then fore-leg, back-loin, neck and flank followed it. The arrenged of the carcass parts for the fat proportion from high 
to low ware flank, fore-leg, back-loin, hind-leg and neck. The values for the part between 6-12m ribs (rack) ware 57.43±1.060 
% for muscle, 27.64±1.590 % for bone, 7.14±0.639 % for subcutaneous fat and 5.74±0.906 % for inter muscular fat. 

Crude protein 17.67±0.198 %, crude fat 12.02±0.677 %, water 68.15±0.535 % and crude ash 1.16±0.030 % ware 
found in the rack excluding bone tissue. In addition the attached water was determined 79.45±0.902 % in muscuius. 
longissimus dorsi muscle. 

Key Words: Akkeçi (White goat), carcass characteristics, meat composition 

Giri ş  

Keçi; beslenme davran ış lar ı , rumende kaba 
yemlerin ve lifli besinlerin sindirilebilmesi, su 
metabolizmas ı , vücut rezervlerinin mobilizasyonu ve 
kapasitesi, ayr ı ca farkl ı  beslenme ko ş ullar ı na adaptasyon 
yeteneğ i ve engebeli araziye uygun yap ı sal özelliklerinden 
dolay ı  olumsuz çevre ş artlar ı na uyumlu bir ruminantt ı r. 

Türkiye'de her türlü elveri ş siz ya ş am ko ş ulunun 
egemen oldu ğ u orman içi ve kenar ı  bölgelerde ya ş ayan 
insanlar ı n en önemli, ço ğ unlukla da tek geçim kayna ğı n ı  
keçi yeti ş tiricili ğ i olu ş turmaktad ı r. Bu nedenle artan 
nüfusa paralel olarak keçi say ı s ı  seksenli y ı llara kadar 
artm ış , daha sonra uygulanan politikalar ve ekonomik  

tercihler sonucunda kentlere göçün h ı zlanmas ı  nedeniyle 

azalmaya ba ş lam ış t ı r (Ertu ğ rul ve ark. 1995). 

Türkiye keçi yeti ş tiricili ğ ini üç grup alt ı nda incelemek 
gerekir. Bunlardan ilki say ı sal varl ığı  en yüksek olan k ı l 

keçisi yeti ş tiricili ğ i, ikincisi Ankara Keçisi yeti ş tiricili ğ i, 
üçüncüsü ise genellikle ailenin hayvansal ürün ihtiyac ı n ı  
karşı lamak amac ı yla az say ı da hayvanla yürütülen süt 

keçisi yeti ş tiricili ğ idir (Kor 1997). 

Türkiye k ı l keçisi varl ığı n ı n 1998 verilerine göre 

7.523.000 ba ş , Ankara Keçisi varl ığı n ı n 534.000 ba ş  
oldu ğ u görülmektedir (Anonim 1998). Türkiye'nin çe ş itli 

bölgelerine da ğı lm ış  olan keçi varl ığı , bu bölgelerde 
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ya ş ayan geni ş  halk yi ğı nlarin ı n aile ekonomisinde oldu ğ u 
gibi, yurt ekonomisinde de önemli bir yer tutmaktad ı r. 

Türkiye keçi populasyonundan sa ğ lanan et, süt, 
tiftik, kil ve deri üretimi ile toplam üretim içerisindeki 
paylar ı  Çizelge 1'de görülmektedir (Anonim, 1998). 

Geli ş mekte olan ülkelerde keçiler, daha çok bölgesel 
besin kaynaklar ı ndan yararlanarak et ve süt üretimi 
sa ğlamak amac ı yla yeti ş tirilmektedir. Endüstrile ş miş  
ülkelerde ise keçi yeti ş tiricili ğ i ekolojik etkilerinden ve keçi 
ürünlerinin diyetik veya gastronomik kalitesinden dolay ı  
önem kazanmaktad ı r (Kor 1997). 

K ı l keçilerinin ı slah ı  amac ı  ile üniversitelerde 
yürütülmü ş  ve yürütülmekte olan birkaç çal ış man ı n 
d ışı nda, çal ış ma bulunmamaktad ı r. Bu çal ış malar ı n 
hemen tamam ı nda ana tema; süt veriminin art ı r ı lmas ı , 
böylece keçi say ı s ı n ı n azalt ı labilece ğ idir. Belirtilen bu 
amaca; yerli keçi ı rklann ı n, süt verimi, yüksek kültür 
ı rklar ı  ile melezlenmesi yolu ile ula şı lmas ı  dü ş ünülmü ş , 
gerçekten de ba ş ar ı l ı  ve umut verici çal ış malar 
yap ı lm ış t ı r. Ancak ne yaz ı k ki bu çal ış malar da sahaya 
yeterince aktar ı lamam ış t ı r (Ertu ğ rul ve ark. 1995). 

Bugüne kadar yap ı lan çal ış malardan Türkiye yerli 
keçilerinin büyük bir bölümünün ı slah ı nda Akkeçi'nin 
ba ş ar ı  ile kullan ı labileceğ i anla şı lmaktad ı r. Ancak 
Akkeçinin; eldesinde kullan ı lan Kilis ı rk ı n ı n etkisi ile 
meme yap ı s ı n ı n sark ı k olu ş u sonucu k ı l keçi maras ı nda 
kolayca yaraland ığı , ayr ı ca a'ğı z ve ayaklarda s ı k s ı k 
rastlanan yaralanmalar nedeni ile kolayca elden ç ı kt ı klar ı  
öne sürülmektedir (Ertu ğ rul 1997). Buna ra ğ men bu ı rk ı  
kullanarak yap ı lacak melezleme çal ış malar ı yla Türkiye 
keçi yeti ş tiriciliğ inin geli ş tirilmesi yönünde zemin ve bilgi 
birikimi sağ lanabilecektir. 

Türkiye'de keçilerde karkas özelliklerini inceleyen 
çal ış malar ı n çok s ı n ı rl ı  olmas ı  ve et kalitesini irdeleyen 
çal ış malara rastlan ı lamam ış  olmas ı , çal ış mam ı zda bu 
konular ı n ele al ı nmas ı na esin kayna ğı  olmuş , Akkeçi 
ı rk ı n ı n baz ı  et özelliklerini ortaya koyarak bundan sonra 
yap ı lacak çal ış malara temel olu ş turabilecek bilgilerin 
derlenmesi amaçlanm i ş tir. 

Materyal ve Yöntem 

	

Ara ş t ı rman ı n 	hayvan 	materyalini, 	Ankara 
Üniversitesi Ziraat Fakültesi Zootekni Bölümü Hayvanc ı l ı k 
İş letmesindeki Akkeçi sürüsünden sa ğ lanan 10 ayl ı k 
ya ş ta 7 ba ş  erkek çebiç olu ş turmu ş tur. 

Araş t ı rma materyali çebiçIer, iki ayl ı k ya ş ta sütten 
kesilrni ş ler ve kesim ya şı na kadar Ankara Üniversitesi, 
Ziraat Fakültesi, Zootekni Bölümü hayvanc ı l ı k 
i ş letmesinde uygulanan büyütme yöntemlerine müdahale 
edilmeksizin büyütülmü ş lerdir. 

Kesimden önce ara ş t ı rma materyali çebiçIerin daha 
iyi tan ı mlanmalar ı  için vücut ölçüleri belirlenmi ş tir 
(Ertu ğ rul 1996). Kesimden hemen sonra, s ı cak karkas, 
yürek + ci ğ erler, dalak, iç ya ğ , post, dört ayak ve ba ş  
a ğı rl ı klar ı  saptanm ış t ı r. Karkaslar +4 °C de 24 saat 

Oizeige 1. Türkiye'nin keçi ürünleri üretimi ve toplam üretim 
içerisindeki paylar ı  (Anonim,1998) 

Ürünler Üretim (ton) Toplam üretimdeki pay ı  (%) 

Et 20 731 3.89 
Süt 245 579 2.46 
Tiftik 608 100.00 
K ı l 2 981 100.00 
Deri (adet) 1 433 072 14.31* 

* Koyun ve keçi derisi üretimindeki pay ı  

süreyle bekletilmi ş lerdir. Bu süre sonunda so ğ uk 
a ğı rl ı klar ı  ve ölçüleri al ı nan (Hankins ve ark. 1959) 
karkaslar, Colomer-Rocher ve ark. (1987) taraf ı ndan 
bildirilen, Akdeniz ülkeleri için geli ş tirilmi ş  standart karkas 
parçaiama yöntemine göre parçalara ayrilm ış lard ı r. 
Karkas parçalama i ş leminden sonra karkas parçalar ı nda 
ve pirzola bölgesinde (6-12.kaburgalar) fiziksel olarak 
doku analizleri yap ı lm ış t ı r. 

Ara ş t ı rma materyali çebiçIerinin 6-12.kaburgalar 
(pirzola) bölgesinde etin bile ş iminin ortaya konmas ı  
amac ı yla her bir örnekten iki paralelli olarak 
protein(Kjeldahl yöntemi), ya ğ  (eter ekstrasyon yöntemi), 
kül (yakma yöntemi) ve su (kurutma yöntemi) analizleri 
yap ı lm ış t ı r (Gökalp ve ark,1993). Ayr ı ca, bunlara ek 
olarak, etin su tutma kapasitesinin bir ölçütü olan, 
musculus longissimus dorsi (MLD) kas ı nda ba ğ l ı  su oran ı  
belirlenmi ş tir (Gökalp ve ark. 1993). 

Bulgular ve Tart ış ma 

Vücut ve karkas ölçüleri 

Ara ş t ı rma 	materyali 	çebiçIerin; 	daha 	iyi 

tan ı mlanmalar ı na katk ı s ı  olaca ğı  düş ünülerek, kesim 
öncesinde vücut ölçüleri ve kesimden sonra karkas 
ölçüleri belirlenmi ş tir. Sözü edilen de ğ erler Çizelge ,2'de 
verilmi ş tir. 

Ara ş t ı rma materyali çebiçIerde belirlenmi ş  olan 
vücut ve karkas ölçülerine ili ş kin değ erler Kor (1997), 
Eker ve ark. (1976), Eliçin ve ark. (1976)'n ı n saptad ığı  
değ erlerle benzerlik içindedir. 

Kesim ve Karkas 

Ara ş t ı rma materyali çebiçIerde kesim s ı ras ı nda 
saptanan kesim özelliklerine ili ş kin değ erler Çizelge 3'de 
görülmektedir. 

Kor (1997), 5.5 ayl ı k ya ş taki Akkeçi erkek 
oğ laklar ı nda kesimhane a ğı rl ığı n ı  27.54 kg, s ı cak karkas 

rand ı man ı n ı  % 46.42, kesim s ı ras ı nda saptanan 
parçalar ı n kesimhane a ğı rl ığı ndaki paylann ı  ise; ba ş  % 
6.49, dört ayak % 2.67, post % 6.71, iç ya§ % 1.27, yürek 
+ ciğ erler % 4.11 ve dalak % 0.18 olarak bildirmi ş tir. 

Güney ve ark. (1984), karkas rand ı man ı n ı  Saatle° x 
Kilis (G.1) meiezi kastre edilmi ş  oğ laklarda % 47, kastre 
edilmemi ş  o ğ laklarda ise % 43.2 olarak bildirmi ş lerdir. 
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Çizelge 2. Akkeçi çebiçIerinin vücut ve karkas ölçülerine ait 
tan ı mlaylc ı  değ erler 

Vücut ölçüleri (n=7) 

- 

XiS 
ı cn,) 

Cidago yüksekli ğ i 59.71±1.760 
Vücut uzunlu ğ u 60.57±1.270 
Göğ üs derinliğ i 24.14±0.777 
Kürekler arkas ı  göğ üs geniş liğ i 14.43±0.317 
Gö'ğ üs çevresi 71.14±1.720 
But çevresi 63.00±1.210 
Karkas ölçüleri (n=7) 
But derinliğ i 7.43±0.277 
But geniş liğ i 4.21±0.240 
But uzunlu ğ u 25.71±0.522 
Sağ r ı  geniş liğ i 13.50±0.423 
Göğ üs de ı inliğ i 24.43±0.481 
Göğ üs seni ş liğ i 16.50±0.756 
Omuz geniş liğ i 13.29±0.264 
Karl-as uzunlu u 62.71±1.360 

Çizelge 3. Akkeçi erkek çebiçIerinde kesim özellikleri (n=7) 

Özellikler (kg) 5-(±S 
Kesimhane a ğı  rl ığı  nda 

PaYl (%) 
Kesimhane a ğ . 31.09±1.930 
S ı cak karkas a ğ . 13.84±1.090 - 
S ı cak rand ı man (%) 44.30±0.694 - 
Baş  ağı rl ığı  2.17±0.090 7.06±0.285 
Dört ayak ağ'. 0.91±0.055 2.94±0.101 
Post ağ . 2.64±0.143 8.55±0.268 
İ ç yağ  ağ . 0.26±0.055 0.81±0.130 
Yürek + ciğ er ağ . 1.52±0.096 4.90±0 .027 
Dalak ağ . 0.06±0 .004 0.21±0.009 

Bayraktaro ğ lu ve ark. (1988), Saanen x Kilis (G İ ) 
melezi o ğ laklarda iç ya ğ  miktar ı n ı  kastre edilmeyenlerde 
550 g, kastre edilenlerde ise 1067 g olarak 
beklemi ş lerdir. Ayn ı  ara ş t ı r ı c ı lar karkas rand ı man ı n ı  % 
50.0 olarak bildirmi ş lerdir. 

Çal ış mam ı zda saptanan kesim özelliklerine ili ş kin 
değ erler Kor (1997) ve Güney ve ark. (1984)'n ı n bildirdi ğ i 
değ erlerle benzer iken Bayraktaro ğ lu ve ark. (1988)'n ı n 
bildirdi ğ i değ erlerin alt ı ndad ı r. 

Ara ş t ı rma materyali Akkeçi çebiçIerinin kesimden 
sonra +4 °C'de 24 saat süre ile bekletilen karkaslar ı nda 
belirlenen değ erler ise Çizelge 4'de verilmi ş tir. 

Çizelge 4. Akkeçi erkek çebiçIerinde karkas özelliklerine ili ş kin 
tan ı mlaylc ı  degerler (n=7) 

Özellikler (kg) X±S i, 
So'ğ uk karkasta 
oransal pay ı  (%) 

Soğ uk karkas ağ . 13.21±1.110 - 
Soğ uk rand ı man (%) 42.23±0.793 - 
Sol yar ı m karkas ağ . 6.41±0.478 - 
Testis ağ . (çift) 0.18±0.014 1.35±0.098 
Böbrek ağ . (çift) 0.11±0.006 0.86±0.034 
Böbrek le ğ en yağ  ağ . 0.21 ±0.035 1.58±0.158 

Sol yar ı m karkasta (kg) ('± s ,-‹ Sol yar ı m karkasta 
oransal pay ı  (%) 

But ağ . 1.94±0.143 30.26±0.418 
Boyun ağ . 0.82±0.099 12.57±0.843 
Kol(omuz) ağ . 1.39±0.119 21.60±0.473 
Etek (boş  böğ ür) ağ . 0.75±0.046 11.74±0.359 
S ı rt-bel ağ . 1.37±0.132 21.27±0.636 

Kor (1997), 5.5 ayl ı k Akkeçi erkek o ğ laklar ı nda 
so ğ uk rand ı man ı  % 45.11, böbrek le ğ en ya ğ  miktar ı n ı  
0.34 kg olarak saptam ış t ı r. Ayn ı  ara ş t ı r ı c ı  kol, but, boyun, 
etek ve s ı rt-bel parçalar ı n ı n sol yar ı m karkastaki oransal 
paylar ı n ı  ise s ı ras ı yla % 21.28, % 32.22, % 10.86, °k 
12.63 ve % 22.41 olarak bildirmi ş tir. 

Bayraktaro ğ lu ve ark. (1988), bir ya ş l ı  Saanen x 
Kilis (G İ ) çebiçlerinde değ erli karkas parçalar ı  olarak 
nitelendirilen kol, kaburga ve but parçalar ı n ı  s ı ras ı yla 
4.32 kg, 4.39 kg ve 6.42 kg olarak saptam ış lard ı r. 

Güney ve ark. (1990), Alman Alaca x K ı l (G.1) 
melezi erkek o ğ laklarda so ğ uk karkas rand ı man ı n ı  % 

47.0; Kor (1991), Damascus x K ı l (F.1) melez erkek tekiz 
o ğ laklarda % 46.2, ikiz o ğ laklarda % 45.5 olarak 
saptam ış lard ı r. Kele ş  (1995), K ı l keçi erkek o ğ laklar ı nda 
soğ uk karkas rand ı man ı n ı  % 43.66, böbrek ve le ğ en ya ğ  
a ğı rl ığı  ve so ğ uk karkastaki oran ı n ı  s ı ras ı yla 0.19 kg ve 
% 1.79 olarak bildirmektedir. Ayn ı  ara ş t ı r ı c ı  sol yar ı m 

karkasta kol, but, boyun, s ı rt-bel ve etek parçalar ı n ı n 

oranlar ı n ı  s ı ras ı yla °k 21.6, % 30.9, °k 11.3, % 22.6 ve % 
12.2 olarak belirlemi ş tir. 

Çizelge 4'den de görülebilece ğ i gibi saptanan % 
42.23±0.793 so ğ uk karkas rand ı man! di ğ er ara ş t ı r ı c ı lar ı n 

bildirdi ğ i değ erlerden biraz dü ş üktür. Bunun yan ı nda 
karkas parçalar ı n ı n sol yar ı m karkasta oransal 

paylar ı  bak ı m ı ndan Kor (1997) ve Kele ş  (1995)'in 
bildirdi ğ i değ erlerle benzerlik göstermektedir. 
Bayraktaro ğ lu ve ark. (1988)'n ı n bildirdi ğ i değ erler, 
ara ş tirmam ı zda saptanan karkas parçalar ı n ı n sol yar ı m 
karkastaki oransal paylar ı na ili ş kin değ erlerden oldukça 
yüksektir. Bu durum ara ş t ı rma materyallerinin ya ş  ve 
hayvanlara uygulanan büyütme yönteminin farkl ı l ığı ndan 

kaynaklanm ış  olabilir. 

Karkas parçalar ı n ı n doku kompozisyonu 

Karkas ı n ekonomik değ eri, sat ı labilir k ı sm ı n ı n 

miktar ı  yan ı nda, etin kalitesine ba ğ l ı  olarak ortaya 

ç ı kmaktad ı r. Et endüstrisinde, karkas ı n 
subjektif olarak ele al ı nmakta ve karkaslar görülebilir 
karkas ya ğı n ı n da ğı l ı m ve miktar ı na göre 

değ erlendirilmektedir. 

Ara ş t ı rma materyali çebiçIerinde be ş  ayr ı  karkas 

parças ı nda kas, kemik, kabuk ya ğı , kas aras ı  ya ğ  ve 

değ erlendirilmeyen (ba ğ  doku, damar vs.) k ı s ı mlar ı n 
fiziksel olarak diseksiyonu yap ı lm ış , elde edilen doku 

analiz sonuçlar ı  Çizelge 5'de verilmi ş tir. 

Çizelge 5'de görülebilece ğ i gibi farkl ı  karkas 

parçalar ı nda dokular ı n da ğ' ı l ı m ı  da farkl ı l ı k 
adstermektedir. Karkas parçalar ı nda kas miktar ı  ve oran 

fazIal ı l ığı  yönünde yap ı lacak bir s ı ralamada ilk s ı ray ı  but 

parças ı  almaktad ı r. Bunu s ı ras ı yla kol, s ı rt-bel, boyun ve 
etek izlemektedir. Karkas parçalar ı nda kas oranlar ı  
bak ı m ı ndan ayn ı  s ı ralamay ı  Kor (1997) da bildirmektedir. 

Kor (1991), besiye al ı nm ış  Damascus x K ı l (17i) 

melezi erkek o ğ laklarda kas içeri ğ inin en yüksek oldu ğ u 

parçalar ı  s ı ras ı yla; but (% 56.6), kol (% 56.3), boyun (% 
51.8), s ı rt-bel (% 50.7) ve etek (% 41.9) olarak 
belirlemi ş tir. Ara ş t ı rmam ı zda saptanan de ğ erler Kor 

(1991)'un bildirdi ğı  değ erlerden yüksektir. 



KOR, A. ve M. ERTUĞ RUL, "Akkeçi erkek çebiçIerinin baz ı  kesim - karkas 	ve etin bileş imi" 
	

89 

Çizelge 5. Akkeçi erkek çebiçIerinde çe ş itli karkas parçalannda 
doku analizi sonuçlar ı  (n=7) 

Karkas 
parças ı  

Dokular Ağı rl ı k (kg) 
5-c:S•i-‹ 

Oransal pay 
(%))-(±S ;., 

60.74±0.724 Kol Kas 0.84±0.078 
Kemik 0.32±0.026 22.95±0.739 
Kabuk ya ğı  0.04±0.004 2.83±0.267 
Kas aras ı  yağ  0.15±0.016 11.31±1.040 
Toplam yağ  0.19±0.016 14.14±0.926 
At ı lan 0.03±0.012 1.95±0.933 

But Kas 1.26±0.104 65.49±0.742 
Kemik 0.42±0.029 21.93±1.150 
Kabuk yağı  0.03±0.009 1.99±0.445 
Kas aras ı  yağ  0.16±0.018 8.37±0.906 
Toplam yağ  O 19±0.024 10.36± .160 
At ı lan 0.04±0.005 2.23±0.312 

S ı rt-bel 

Kas 0.81±0.096 59.09±1.520 

Kemik 0.31±0.028 23.30±1.420 
Kabuk yağı  0.08±0.012 6.07±0.884 
Kas aras ı  yağ  0.09±0.012 6.95±0.618 
Toplam yağ  0.17±0.019 13.02±1.150 
At ı lan 0.03±0.005 1.88±0.356 

Etek Kas 0.33±0.028 44.91±1.990 
Kemik 0.13±0.008 18.26±1.390 
Kabuk yağı  0.08±0.012 10.39±1.590 
Kas aras ı  yağ  0.12±0.017 16.25±1.820 
Toplam yağ  0.20±0.023 26.44±2.350 
At ı lan 0.05±0.013 6.17±1.780 

Boyun Kas 0.43±0.048 53.14±1.300 
Kemik 0.23±0.038 27.07±1.850 
Kabuk ya ğı  - - 
Kas aras ı  yağ  0.07±0.012 8.71±1.330 
Toplam yağ  0.07±0.012 8.71±1.330 
At ı lan 0.08±0.019 9.84±1.610 

Araş t ı rmada; karkas değ erlendirmede önemli bir 
ölçüt olan ya ğ  doku bak ı m ı ndan s ı ralama ise etek, kol, 
s ı rt-bel, but ve boyun ş eklinde olmu ş tur. Kor (1997) 
Akkeçilerde toplam ya ğ  oran ı  için s ı ralamay ı  etek, s ı rt-
bel, kol, boyun ve but olarak belirtmi ş tir. 

Ara ş t ı rma materyali çebiçIerde boyun parças ı  % 
27.07±1.850 kemik oramyla en kemikli karkas parças ı  
olarak saptanm4t ı r. Kor (1997) ise kemik oran ı  en 
yüksek parçan ı n s ı rt-bel oldu ğ unu bildirmi ş tir. 

Değ erlendirilmeyen veya at ı lan olarak ifade edilen 
k ı sm ı n en yüksek düzeyde yer ald ığı  parçalar boyun ve 
etektir. Etek ve boyun tüketim aç ı s ı ndan çok talep 
edilmeyen parçalard ı r. Boyun daha çok ha ş lama 
yap ı larak, etek parças ı  ise k ı yma yap ı larak ya da 
ha ş lanarak tüketilmektedir. 

Genel olarak de ğ erli karkas parças ı  olarak 
nitelendirilen but, kol ve s ı rt-bel parçalar ı n ı n yüksek kas 
oran ı na sahip olduklar ı  görülmektedir (Çizelge 5). 

Pirzola (6.-12. Kaburgalar) bölgesinde yap ı lan doku 
analizleri ise Çizelge 6'da 

Bilindi ğ i üzere, bütün karkas veya yar ı m karkas 
üzerinde doku analiz çal ış mas ı  yapmak fazla zaman 
gerektirmesi ve zahmetli Olmas ı  yan ı nda etin 
yenilebilirli ğ inin karkasta büyük ölçüde kayb ı na, yani 
ekonomik kayba neden olmaktad ı r. 

Çizelge 6. Akkeçi erkek çebiçIerinde pirzola parças ı nda doku 
analizlerine ve MLD alan ı na ait tanimlaylc ı  değerler (n.7) 

Özellikler (kg) X±S, 
Pirzola ağı rl ığı nda oransal 

PaYI (%) 
X±S;', 

Pirzola ağı rl ığı  0.47±0.051 - 
Kas ağı rl ığı  0.27±0.030 57.43±1.060 
Kemik ağ' ı rli ğı  0.13±0.012 27.64±1.590 
Kabuk yağı  ağı rl ığı  0.03±0.006 7.14±0.639 
Kas aras ı  yağ  ağı rl ığı  0.03±0.006 5.74±0.906 
Toplam yağ  ağı rl ığı  0.06t0.011 12.88±1.160 
At ı lan k ı s ı m ağı rl ığı  0.01±0.002 0.97±0.265 
MLD alan ı  (cm2) 9.35±0.521 

Bu nedenle, karkastaki doku kompozisyonunun, daha 
h ı zl ı , kolay ve daha az ekonomik kay ı pla tahmini üzerinde 
çal ış malar yap ı lm ış , pirzola bölgesinin bu amaca en 
uygun karkas parças ı  oldu ğ u anla şı lm ış t ı r (Crouse ve 
Dikeman, 1974). Buna ba ğ l ı  olarak çeş itli çal ış malarda 
doku analizleri sadece pirzola bölgesinde yap ı lmaktad ı r. 

Ara ş t ı rma materyali çebiçIerde pirzola bölgesinde % 
57.43±1.060 kas doku, % 27.64±1.590 kemik doku, % 
7.14±0.639 kabuk ya ğı , % 5.74±0.906 kas aras ı  ya ğ  ve 
% 12.88±1.160 toplam ya ğ' saptanm ış t ı r. 

Kor (1997), Akkeçi o ğ laklar ı nda pirzola bölgesinde 
doku oranlar ı n ı ; kas % 55.67, kemik % 26.83, kabuk ya ğı  
% 7.73, kas aras ı  ya ğ  °k 5.19, değ erlendirilemeyen 
dokular % 2.52 olarak bildirmi ş tir. 

Smith ve ark. (1982), 1 ya şı ndan küçük erkek 
Ankara keçilerinde pirzola bölgesinde kas, ya ğ  ve kemik 
oranlar ı n ı  s ı ras ı yla % 63.4, % 14.1, % 22.5 olarak 
belirtmi ş tir. 

Hogg ve ark. (1992), Saanen x Ankara keçisi melezi 
kastre edilmi ş  erkek ve di ş i oğ laklarda pirzola bölgesinde 
kas, kemik ve ya ğ  doku oranlar ı n ı  s ı ras ı yla % 60.32, % 
56.74; % 24.80, % 23.90 ve % 13.10, % 17.50 olarak 
bildirmi ş tir. 

Ara ş t ı rmam ı zda pirzola bölgesinde saptanan doku 
oranlar ı n ı n di ğ er ara ş t ı r ı c ı lar ı n bildirdi ğ i değ erlerle 
benzerlik göstermekle beraber Smith ve ark. (1982)'nin 
bildirdi ğ i kas oran ı  daha yüksek, kemik oran ı  ise buna 
bağ l ı  olarak daha dü ş üktür. 

Di ğ er 	karkas 	parçalar ı ndaki 	ya ğ 	oramyla 
karşı la ş t ı r ı ld ığı nda etek hariç pirzola bölgesinde kabuk 
ya ğı  yönünde önemli bir fazlal ı k söz konusudur. Bu 
durum ya ğ lanman ı n ilk olarak s ı rt-bel bölgesinde 
olu ş maya ba ş lamas ı ndan kaynaklanmaktad ı r. 

Devendra ve Owen (1983), koyun ve keçilerde 
karkasta kas miktar ı n ı n 12.-13.kaburgalar aras ı ndan 
al ı nan MLD alamyla ili ş kili oldu ğ unu ve çe ş itli keçi 
ı rklar ı nda, yakla şı k 20 kg kesim a ğı rl ığı nda, MLD 
alan ı n ı n 4.03-16.12 cm2 aras ı nda değ i ş ti ğ ini 
belirtmektedirler. 

Kor ç1997), Akkeçi erkek o ğ laklar ı nda MLD alan ı n ı  
10.05 cmz olarak saptam ış t ı r. Akman ve ark. (1991), 16 
ayl ı k ya ş ta Ankara keçilerinde MLD alan ı n ı  9.56 cm2, 
Da ş k ı ran (1992) ise Ankara keçisi o ğ laklar ı nda bu değ eri 
8.36 cm2 olarak bildirmektedir. 
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Ara ş t ı rma materyali erkek çebiclerde MLD alan ı  
9.35±0.521 cm2 olarak saptanm ış t ı r. Söz konusu de ğ er 
di ğ er ara ş t ı r ı c ı lann bildirdi ğ i değ erlerle benzerdir. 

Etin bileş imi 

Ara ş t ı rma materyali çebiçierde, etin bileş imini 
belirlemek amac ı yla, pirzola bölgesinde kimyasal 
analizler yap ı lm ış t ı r. Bu amaçla söz konusu bölgede 
ham protein, harn ya ğ , su, ham kül düzeyleri ile MLD 
kas ı nda ba ğ l ı  su düzeyi saptanm ış t ı r. Pirzola bölgesinde 
etin bileş imi ile ilgili bilgiler Çizelge 7'de verilmi ş tir. 

Hogg ve an( (1992)'n ı n Saanen x Ankara keçisi 
melezi kastre erkek ve di ş i o ğ laklarda bel parças ı nda % 
71.43, % 70.32 su; % 6.79, % 8.01 ya ğ ; % 0.98, % 0.96 
kül ve % 20.71, % 20.68 protein bulundu ğ unu 
bi!dirmektedirler. 

Hadjipanayiotou ve Koumas (1992), Damascus 
oğ lak karkaslar ı nda °/0 60.9 su, % kuru madde esas ı na 
göre % 47.6 ham protein, % 47.0 ya ğ  ve % 2.34 kül 
saptam ış lard ı r. 

Kor (1997), Akkeçi erkek o ğ laklar ı nda pirzola 
bölgesinde etin bile ş imini ham protein % 19.25, ham ya ğ  
% 12.74, su % 66.98, ham kül % 1.11 ve MLD'de ba ğ l ı  
suyu % 78.41 olarak bildirmi ş tir. 

Çal ış marn ı zda saptanan ham protein de ğ eri di ğ er 
ara ş t ı r ı c ı lar ı n bildirdi ğ i değ erlerin alt ı nda, ya ğ  değ eri de 
biraz üstünde yer almakla beraber keçi etine ili ş kin 
bileş im değ erleri birbirleriyle uyumludur. 

Hogg ve ark. (1992), Kirton ve ark. (1962), Knight ve 
Foote (1962), Hadjipanayiotou ve Koumas (1992), o ğ lak 
karkaslar ı nda kuzu karkaslar ı na göre su ve protein 
oran ı n ı n yüksek, ya ğ  oran ı n ı n ise dü ş ük oldu ğ unu 
bildirmektedirler. 

Karkaslar ı n kimyasal kompozisyonu, onlar ı n ticari 
değ eri ile do ğ rudan ili ş kili değ ildir. Bununla birlikte 
kimyasal kompozisyon; etin lezzeti, i ş leme özellikleri, 
kesim ve tüketim aras ı ndaki su kay ı plar!, saklama 
kalitesi ve besin de ğ eri bak ı m ı ndan önemli 
olabilmektedir. Kimyasal kompozisyon etin lezzetini de 
etkilemektedir. Örne ğ in, yüksek düzeyde doymu ş  ya ğ lar 
içeren etler, pi ş irildikten sonra so ğ utuldu ğ unda çabuk 
kat ı la ş makta ve doymam ış  ya ğ  içeren etlere göre daha 
az lezzetli olmaktad ı rlar (Lawrie 1991). 

gzelge 7. Akkeci erkek çebiçIerinde pirzola bölgesinde etin 
bileş imine ili ş kin tan ı mlay ı ci değ erler (n=7) 

Özellikler (%) 5(-±s -, 
Ham protein 17.67±0.198 
Ham ya§ 12.02±0.677 
Su 68.15±0.535 
Ham kül 1.16±0.030 
MLD'de ba ğ l ı  su 79.45±0.902 

Sonuç 

Bu çal ış ma, Türkiye keçi ı rklar ı n ı n ı slah ı nda 

kullan ı labilecek Akkeçi genotipinin karkas özellikleri ve 
etinin bileş imine iliş kin tan ı mlay ı c ı  değ erleri ortaya 

koymak amacı a yap ı lm ış t ı r. Ülkemizde keçi konusunda 

özellikle de etin bile ş imi üzerine yok denecek kadar az 

çal ış ma olmas ı  bu konu üzerinde daha çok ve detayl ı  
durulmas ı  gerekti ğ ini ortaya koymaktad ı r. 

Ara ş t ı rma materyali çebiçIerde saptanan de ğ erler 

özellikle Kor (1997)'un 5.5 ayl ı k ya ş ta Akkeçi erkek 

oğ laklar ı nda bildirdi ğ i değ erlerle benzerlik göstermektedir. 
Buna göre Akkeçi erkek o ğ laklar ı n sütten kesimden sonra 

besiye al ı narak kesime sevk edilmeleri uygun olabilir. 

Ayr ı ca elde edilen sonuçlar bundan sonra yap ı lacak 

çal ış malara ışı k tutabilecek nitelikte say ı labilir. Bunlar ı n 

yan ı nda Türkiye keçi ı rklar ı n ı n et özelliklerinin 

ara ş t ı r ı lmas ı 	bak ı m ı ndan 	ilk çal ış ma 	olmas ı 	bu 

dü ş ünceyi desteklemektedir. 
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